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a los maximos senalados en este Reglamento, sin
perjuicio de las sanciones que puedan correspon-
der en virtud del Decreto 1.559/1970.

En el caso de que el reincidente cometiera
nueva infraccion, las multas podran scr elevadas
hasta el triple de dichos mdximos.

Se considerard reincidente el infractor por
infringir cualquiera de los preceptos de este Re-
glamento en los cinco afios anteriores.

Articulo 529.- 1. En todos los casos en que la
resolucion del expediente sea con sancion, ¢l in-
fractor deberd abonar los gastos originados por la
toma de andlisis de muestras, o por el reconoci-
miento que se hubiera realizado y demds gastos
que ocasione la tramitacién y resolucion del expe-
diente, de acuerdo con la legislacion vigente.

2. Las multas deberan abonarse dentro del pla-
70 de quince dias hébiles inmediatamente al de su
notificacion, en papel de Pagos del Estado, y los
gastos a que hace referencia el apartado anterior,
en metdlico, dentro del mismo plazo. En caso de
no efectuarse en el plazo citado, se procederd a su
cobro por via de apremio.

3. Las infracciones a este Reglamento prescri-
ben a los cinco afios de su comision. por lo que to-
da la documentacion que se determine en el mismo
respecto a los productos a que se refiere. deberd
ser conservada durante dicho periodo.

Articulo 532- 1. Cuando la infraccion que se
trata de sancionar constituya ademds una contra-
vencidn al Estatuto de la Vina, del Vino y de los
Alcoholes, se trasladard la oportuna denuncia a la
Subdireccion General de Defensa contra Fraudes
del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cion.

2. En los casos en que la infraccion concierna
al uso indebido de la Denominacién de Origen, y
ello implique una falsa indicacién de procedencia,
el Consejo Regulador, sin perjuicio de las actua-
ciones y sanciones administrativas pertinentes, po-
drd acudir a los Tribunales, ejerciendo las acciones
civiles y penales reconocidas en la legislacion so-
bre propiedad industrial.

DISPOSICION TRANSITORIA

El actual Consejo Regulador provisional de la
Denominacién de Origen “La Palma™, nombrado
por Orden de la Consejeria de Agricultura y Ali-
mentacién de 4 de febrero de 1993 (B.O.C. n® 19,
de 12.2.93), asumird la totalidad de funciones que
le corresponden, a que se refiere el capitulo sép-
timo de este Reglamento, hasta la cleccion y cons-
titucion del Consejo Regulador definitivo. que de-

berd ser realizada en un plazo maximo de diez
meses.

DISPOSICION FINAL

Se faculta a la Direccién General de Alimen-
tacion, Industrias y Mercados Agrarios de Ta Con-
sejeria de Agricultura y Alimentacion del Gobier-
no de Canarias. para disponer las normas de desa-
rrolio del presente Reglamento.

294  ORDEN de 16 de febrero de 1994, por la
que se reconoce la Denominacion de Ori-
gen de Vinos “Ycoden-Daute-Isora™ y se
aprueba su Reglamento v el de su Consejo
Regulador.

Vista la Orden de 9 de agosto de 1995 (B.O.C.
n® 117, de 11.9.93), por la que se reconoce, con
cardcter provisional, la Denominacién de Origen
“Ycoden-Daute-Tsora™ para los vinos producidos
en dicha comarca de la isla de Tenerite.

Visto el articulo 29.3 del Estatuto de Autono-
mia de Canarias por el que se reconoce a esta Co-
munidad Auténoma competencia exclusiva en ma-
teria de agricultura y ganaderfa, de acuerdo a la or-
denacion general de la economia estatal.

Visto el Real Decreto 2.773/1983. de 5 de oc-
tubre, sobre traspaso de funciones y servicios del
Estado a la Comunidad Auténoma de Canarias en
materia de agricultura y cumplido el tramite de
consulta previa a la Subdireccion General del Ins-
tituto Nacional de Denominaciones de Origen, que
establece el punto b.1.¢) del anexo I de dicho Real
Decreto.

Vista la propuesta del Director General de Ali-
mentacion, Industrias y Mercados Agrarios y cn
virtud de las facultades otorgadas al Consejero por
el articulo 10.b) del Decreto 227/1993. de 29 de ju-
lio (B.O.C. n® 116. de 10.9.93). del Reglamento
Orgénico de la Consejerfa de Agricultura y Ali-
mentacion, por la presente

DISPONGO:

Articulo 12.- Se reconoce la Denominacion de
Origen “Ycoden-Daute-Isora™ aplicable a los vinos
producidos en dicha comarca de la isla de Tenerife,
que cumplan en su produccion, elaboracion y
comercializacion, lo dispuesto en el Reglamento
de esta Denominacion y en la legislacion general
vigente que les afecte.

Articulo 22.- Se aprueba el Reglamento de la
Denomimacion de Origen “Ycoden-Daute-Tsora™ v
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de su Consejo Regulador, cuyo texto articulado fi-
gura como anexo de la presente Orden.

Articulo 32.- Se concede un plazo de ocho me-
ses a partir de la entrada en vigor de esta Orden.
para constituir un Consejo Regulador.

DISPOSICION TRANSITORIA

Hasta la constitucién del nuevo Consejo Regu-
lador, seguird en funciones el anterior designado
por la Orden de 9 de agosto de 1993.

DISPOSICION DEROGATORIA

Queda derogada la Orden de este Departa-
mento de 9 de agosto de 1993, por la que se reco-
nocia, con caracter provisional, la Denominacion
de Origen “Ycoden-Daute-Isora”. sin perjuicio de
lo dispuesto en la Disposicién Transitoria sobre el
Consejo Regulador.

DISPOSICION FINAL

Se faculta a la Direccién General de Ali-
mentacién, Industrias y Mercados Agrarios para
dictar cuantas normas estime conveniente para el
desarrollo y ejecucién de la presente Orden, que
entrard en vigor el mismo dfa de su publicacion en
el Boletin Oficial de Canarias.

Santa Cruz de Tenerife, a 16 de febrero de
1994,

EL CONSEJERO DE )
AGRICULTURA Y ALIMENTACION,
Antonio Angel Castro Cordobez.

ANEXO
REGLAMENTO DE LA DENOMINACION DE
ORIGEN DE VINOS “YCODEN-DAUTE-ISORA™
Y DE SU CONSEJO REGULADOR
CAPITULO |
AMBITO DE PROTECCION Y SU DEFENSA
Articulo 12.- De acuerdo con lo dispuesto en
la Ley 25/1970, de 2 de diciembre, Estatuto de la

Vifia, del Vino y de los Alcoholes, y en su Regla-
mento aprobado por Decreto 835/1972, de 23 de

marzo, asi como en el Real Decreto 157/1988, de

22 de febrero, por el que se establece la normativa
a la que deben ajustarse las Denominaciones de
Origen y las Denominaciones de Origen Cabfi-
cadas de los vinos y sus respectivos Reglamentos,
quedan protegidos con la Denominacion de Origen
“Ycoden-Daute-Isora”, los vinos designados con
esta denominacién geografica gque. reuniendo las

caracterfsticas definidas en este Reglamento, cum-
plan en su produccién, elaboracion y comercializa-
cién todos los requisitos exigidos en el mismo y en
la legislacion vigente que les afecte.

Articulo 22.- 1. La proteccion otorgada por
esta Denominacién de Origen serd la contemplada
en el articulo 81 de la Ley 25/1970. de 2 de di-
ciembre, y en el resto de la legislacion aplicable y
se extiende a los términos de la expresion “Yco-
den-Daute-Isora”, ya aparezcan unidos o por sepa-
rado, y a los nombres de las comarcas. términos
municipales, localidades y pagos que componen la
zona de produccién.

2. Queda prohibida la utilizacion en otros vi-
nos no amparados, de nombres, marcas. térnmnos,
menciones y signos, que por su similitud fonctica o
grafica con los protegidos, puedan inducir a confu-
sién con los que son objeto de esta reglamentacion,
atn en el caso de que vayan precedidos de los tér-
minos “tipo”, “estilo”, “embotellado en™, “con bo-
dega en”, u otros semejantes.

Articulo 32.- La defensa de la Denominacion
de Origen, la aplicacién de su Reglamento. la vigi-
lancia del cumplimiento del mismo, asi como el
fomento y control de calidad de los vinos ampara-
dos, quedan encomendados al Consejo Regulador
de la Denominacion de Origen, a la Consejeria de
Agricultura y Alimentacion del Gobierno de Cana-
rias y al Ministerio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacién, en el ambito de sus respectivas compe-
tencias.

CAPITULO T
DE LA PRODUCCION

Articulo 4°.- 1. La zona de produccion de los
vinos amparados por la Denominacion de Origen
“Y coden-Daute-Isora”, estd constituida por los te-
rrenos ubicados en los términos municipales que se
citan en el apartado 2 de este articulo, que el
Consejo Regulador considere aptos para la produc-
cién de uvas, de las variedades que se indican en el
articulo 5, con la calidad necesaria para claborar
vinos de las caracteristicas especificas de los am-
parados por esta Denominacion.

2 Isla de Tenerife: términos municipales de
San Juan de la Rambla, La Guancha. Icod de los
Vinos, Garachico, Los Silos, Buenavista del Norte,
El Tanque, Santiago del Teide y Guia de Isora.

3. Al objeto de ordenar la produccion y dadas
las caracteristicas diferenciales climdticas y oro-
graficas, se podrdn establecer en ¢l ambito de
actuacion de la Denominacion de Origen. diferen-
tes subzonas, cuya delimitacion las fijard el Con-
sejo Regulador con la supervision de i Consejeria
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de Agricultura y Alimentacién del Gobierno de
Canarias, atendiendo a las caracteristicas diferen-
ciales de la produccién en cada una de ellas.

4. La calificacién de los terrenos, a efectos de
su inclusién en la zona de produccidn, la realizard
el Consejo Regulador, debiendo quedar delimita-
dos en la correspondiente documentacién cartogra-
fica.

Articulo 5°.- 1. La elaboracién de los vinos
protegidos, de acuerdo con el Reglamento CEE
3.800/81, se realizard exclusivamente con uva de
las variedades siguientes:

Blancas: Bastardo blanco, Bermejuela, Foras-
tera blanca, Gual, Listdn blanco, Malvasia, Mos-
catel, Pedro Ximénez, Sabro, Torrontés, Verdello y
Vijariego.

Tintas: Bastardo negra, Listdn negro, Malvasia
rosada, Moscatel negra, Negramoll, Tintilla y
Vijariego negra.

2. De estas variedades, se consideran principa-
les las siguientes: Malvasia, Gual y Verdello entre
las blancas, y Listdn negro y Negramoll, entre las
tintas.

3. El Consejo Regulador fomentard las planta-
ciones de las variedades preferentes, pudiendo fijar
Iimites de superficie de nuevas plantaciones, re-
plantaciones y sustituciones con otras variedades
autorizadas, en razon de las necesidades y siempre
en pro de la mejora de la calidad de los vinos am-
parados.

4. El Consejo Regulador podrd proponer a la
Consejeria de Agricultura y Alimentacién del Go-
bierno de Canartas que sean autorizadas nuevas
variedades que, previos los ensayos y experiencias
convenientes, se compruebe que producen mostos
de calidad aptos para la elaboracién de vinos pro-
tegidos.

Articulo 6°.- 1. Los sistemas de cultivo y
pricticas culturales serdn los tradicionales de la
comarca que tiendan a conseguir las mejores cali-
dades, autorizdndose ademas, ia conduccidn en
espaldera, variantes de “Guyot” y “Cord6n Royal”.

2. Atendiendo a la gran diversidad de formas
de cultivo tradicionales en la zona de produccién,
la densidad de plantacién en cada una de ellas, sera
la siguiente:

- Pie y brazos bajos con poda en rastra. entre
800y 2.200 cepas por Ha.

- Vaso irregular, entre 1.600 y 2.500 cepas por
Ha.

- Cordones miiltiples, entre 1.000 y 1.300 ce-
pas por Ha.

- Parrales en plano horizontal o inclinado, en-
tre 150 y 350 cepas por Ha.

- Espaldera, en sistema “Guyot” o “Cordén
Royal”, entre 2.000 y 3.400 cepas por Ha.

3. En todos los sistemas autorizados, citados
en el articulo 6°, apartados | y 2, la poda se efec-
tuard en pulgares y/o varas segin variedad.

4. EI nimero mdximo de yemas productivas
por cepa en cada sistema, atendiendo a las especia-
les condiciones de la viticultura en la comarca, se-
ra el siguiente;

- Pie y brazos bajos, en rastra: 35 yemas.
- Vaso irregular: 32 yemas.

- Cordones miiltiples: 60 yemas.

- Parrales: 225 yemas.

- Espalderas: 22 yemas.

5. En ningtin caso, el nimero de yemas pro-
ductivas por Ha, dejado tras la poda, serd superior
a 80.000.

6. No obstante lo dispuesto en los distintos
apartados de este articulo, el Consejo Regulador
podrd autorizar la aplicacién de nuevas pricticas
culturales, tratamiento o labores, que constituyen-
do un avance en la técnica viticola, cumplan la
legislacién vigente y no afecten desfavorablemente
a la calidad del producto protegido, lo cual requeri-
ra la previa aprobacién de la Consejeria de Agri-
cultura y Alimentacién del Gobierno de Canarias.

Articulo 72.- 1. La vendimia se realizara con
el mayor esmero, dedicando exclusivamente a la
elaboracién de los vinos protegidos las partidas de
uva sana con una graduacién natural minima de
11°.

Para cada campana, el Consejo Regulador dic-
tard las normas necesarias tendentes a conseguir la
mejora de la calidad.

2. Con el objetivo de preservar la calidad de la
vendimia, el Consejo Regulador podra determinar
la fecha de iniciacién de la misma en las distintas
zonas; acordar normas sobre el ritmo de recolec-
cién, a fin de que ésta se efectie en consonancia
con la capacidad de absorcion de las bodegas y
sobre el transporte de la uva y el tipo de envase a
utilizar.
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Articulo 82.- 1. La produccién mdxima admi-
tida por hectareas serd de 100 Qm/ha. Este limite
podrad ser modificado en determinadas campanas
por el Consejo Regulador, a iniciativa propia o a
peticién de los viticultores interesados, efectuada
con anterioridad a la vendimia, previos los ase-
soramientos y comprobaciones que se precisen. En
caso de que tal modificacion se produzca, la mis-
ma no podra superar el 25 por 100 del Iimite cita-
do, segin preceptia el articulo 5° del Real Decreto
157/1988, de 22 de febrero.

2. La uva procedente de parcelas, cuyos rendi-
mientos sean superiores al limite autorizado, no
podré ser utilizada para la elaboracion de vinos
protegidos por esta Denominacién, debiendo adop-
tar el Consejo Regulador las medidas de control
necesarias para asegurar el cumplimiento de este
precepto.

Articulo 9°.- [. Para la autorizacién de planta-
ciones, sustituciones y replantaciones de vifiedos.
serd preceptivo el informe del Consejo Kegulador
que podrd determinar la posibilidad de inscripcion
en el Registro correspondiente. Teniendo en cuenta
el citado informe, la Consejeria de Agricultura vy
Alimentacidn resolvera sobre la peticion.

2. No se admitird la inscripcion en el Registro
de vinas de aquellas nuevas plantaciones mixtas,
que en la practica no permitan una absoluta separa-
cidn en la vendimia, de las diferentes variedades.

CAPITULO [
DE LA ELABORACION Y CRIANYZ.A

Articulo 102.- 1. Las técnicas empleadas en la
manipulacidn de la uva, el mosto y el vino, el con-
trol de la fermentacion y los procesos de conserva-
cién y crianza tenderdn a obtener productos de
mdxima calidad, manteniendo los caracteres tradi-
cionales de los tipos de vinos amparados por la
Denominacion.

2. En la produccién del mosto se seguirdn las
practicas tradicionales aplicadas con una moderna
tecnologia, orientada hacia la mejora de la calidad
del producto final y acorde con las exigencias y
tendencias del mercado. Se aplicarin presiones
moderadas para la extraccién del mosto y del vino
y su separacion de los orujos, de forma que el ren-
dimiento no sea superior a 70 litros de moste por
cada 100 kilogramos de vendimia.

3. El limite fijado en el apartado anterior. po-
drd ser modificado excepcionalmente en determi-
nadas campafias por el Consejo Regulador, por
propia iniciativa o a peticion de los elaboradores
interesados y previos los asesoramientos ¢ infor-
mes téenicos necesarios, Sin que e Ningun caso se

superen los 74 litros de mosto o vino por cada 100
kilogramos de vendimia que preceptia el articulo
8.1 del Real Decreto 157/1988. de 24 de febrero.

4. Las fracciones de mosto o de vino obtenidas
por presiones inadecuadas no podran. en ningin
caso, ser destinadas a la elaboracién de vinos pro-
tegidos.  °

5. En la claboracién de vinos con derecho a
utilizar esta Denominacién de Origen. no se po-
drin utilizar técnicas de precalentamiento de la uva
o calentamiento de los mostos o de los vinos en
presencia de los orujos, tendentes a forzar la ex-
traccién de la materia colorante.

6. Para la extraccion de mostos solo podran
utilizarse sistemas mecdnicos que no datien o dis-
laceren los componentes solidos del racimo, en
especial quedard prohibido el empleo de méaquinas
estrujadoras de accién centrifuga de alta velocidad,
asi como la utilizacién de prensas conocidas como
“continuas”. en las que la presion es ejercida por
un tornillo de Arquimedes en su avance contra un
Contrapeso.

Articulo 112.- 1. La zona de crianza de los
vinos amparados por la Denominacion de Origen
Y coden-Daute-Isora abarca el dmbito geogrifico
de los municipios enumerados en ¢l articulo 42 de
este Reglamento.

2. En fos vinos amparados por fu Denomi-
nacion de Ornigen Ycoden-Daute-Isora, que se so-
metan a crianza, se efectuard ésta exclusivamente
en las bodegas inscritas en el Registro de Bodegas
de Crianza.

3. Las bodegas de crianza, para poder utilizar
las indicaciones “Crianza”. “Reserva”™ y “Gran
Reserva™. deberdn efectuar el proceso e crianza o
envejecimiento de los diferentes tipos de vino, se-
gtin lo dispuesto en el articulo 82.2 del Real De-
creto 157/19R88, de 22 de febrero.

4. Todos los envases utilizados en ¢l proceso
de crianza deberdn ser de roble, con una capacidad
maxima de 1.000 litros.

CAPITULO 1V
CALIFICACION Y CARACTERISTICAS 24 1.0S VINOS

Articulo 122.- 1. Todos los tipos de vinos ela-
borados en la zona de produccion en bodegas ins-
critas. para poder hacer uso de la Denommacion de
Origen Ycoden-Daute-lsora, deberan wuperar un
proceso de calificacidn de acuerdo con io dispues-
o en el Reglamento (CEE) 823/87 del Conscjo, de
16 de marzo. por el que se establecesn Jdisposicio-
nes especificas relativas a los vinos deodidad pro-



Boletin Oficial de Canarias Nim. 29, Miércoles 9 de Marzo de 1994

144]

ducidos en regiones determinadas y en el Real De-
creto 157/1988, de 22 de febrero, por el que se es-
tablece la normativa a que deben ajustarse las
Denominaciones de Origen y las Denominaciones
de Origen Calificadas de los vinos y sus respecti-
vos Reglamentos.

2. El proceso de calificacién se efectuara por
partida o lote homogéneo y deberd ser realizado
por el Consejo Regulador de acuerdo con lo dis-
puesto en el articulo 39 de este Reglamento, pu-
diendo dar lugar a: calificacién, descalificacién o
emplazamiento de la partida. Las normas que regu-
lan este proceso de calificacién deberdn contener
el procedimiento a seguir respecto a las partidas
calificadas y las condiciones de descalificacién en
fase de produccion.

3. Los vinos calificados deberdn mantener las
cualidades organolépticas caracteristicas de los
mismos, especialmente en cuanto a color, aroma y
sabor. En el caso de que se constate alguna altera-
cién en estas caracteristicas en detrimento de su
calidad, o que en su elaboracién o crianza se hayan
incumplido los preceptos de este Reglamento o de
la legislacion vigente, serdn descalificados por el
Consejo Regulador, lo que llevard consigo la pér-
dida de la Denominacién. Asimismo se considera-
rd descalificado cualquier producto obtenido por
mezcla con otro, previamente descalificado.

4. La descalificacién de los vinos podra ser
realizada por el Consejo Regulador en cualquier
fase de su elaboracién o crianza en el interior de la
zona de produccidn, y a partir de la iniciacién del
expediente de descalificacion, el vino en cuestién
deberd permanecer en envases identificados y de-
bidamente rotulados, bajo el control de dicho Or-
£anismo.

Articulo 132.- 1. Los tipos de vinos amparados
por la Denominacién de Origen Ycoden-Daute-
Isora y su graduacién alcohélica natural en % vol.
son los siguientes:

TIPOS GRADUACION ALCOHOLICA
MINIMA MAXIMA
Vino blanco 11° 14°
Vino tinto 12° 14«
Vino rosado 11,5° 14¢
Malvasia cldsico 15¢ 22¢

2. Malvasfa cldsico serd el vino, obtenido a
partir de uva de dicha variedad sobremadurada en
la misma planta o mediante “asoleado”, que pre-
senten un contenido minimo en azicares residuales
de 45 gramos por litro.

3. Podra indicarse el nombre de una variedad,
cuando los vinos hayan sido elaborados. al menos,

con el 85 por 100 de uvas de la variedad corres-
pondiente,

4. Todos los vinos protegidos por la De-
nominacién de Origen Ycoden-Daute-Isora, con
excepcion de los que se sometan a algiin proceso
de crianza, a los que se aplicard la legislacion
general, deberdn presentar una acidez volatil real
no superior a 0.8 gr por litro, expresada en dcido
acético.

CAPITULO V
DE LOS REGISTROS

Articulo 14%.- 1. Por el Consejo Regulador se
llevardn los siguientes Registros:

a) Registro de vifias.

b) Registro de Bodegas de Elaboracion.

¢) Registro de Bodegas de Almacenamiento.
d) Registro de Bodegas de Crianza.

e) Registro de Bodegas Embotelladoras.

2. Las peticiones de inscripcion se dirigiran al
Consejo Regulador, acompanando los datos, docu-
mentos y comprobantes que, en cada caso, sean
requeridos por las disposiciones y normas vigen-
tes, en los impresos que disponga el Consejo Re-
gulador.

3. El Consejo Regulador denegara las inscrip-
ciones que no se ajusten a fos preceptos del Re-
glamento o a los acuerdos adoptados por ¢l Con-
sejo, sobre condiciones complementarias de cardc-
ter técnico que deben reunir las vifas y las bode-
gas.

4. La inscripcién en estos registros no exime a
los interesados de la obligacion de inscribirse en
aquellos registros que, con cardcter general, estén
establecidos, y en especial en el Registro de In-
dustrias Agrarias y en el de Embotelladores y En-
vasadores, en su caso, lo que habrd de acreditarse
previamente a la inscripcién en los Registros del
Consejo Regulador.

S. En los registros a que se refieren los aparta-
dos b), ¢) y ¢) del parrafo I, se diferenciardn con
finalidad censal o estadistica, a los efectos de con-
trol del Consejo Regulador, aquellas industrias que
realicen actividades de exportacién.

Articulo 15%.- |. En el Registro de viflas po-
dran inscribirse todas aquellas. situadas ¢n la zona



