Diari Oficial de la Generalitat de Catalunya

Nuam. 4410 — 21.6.2005

18465

DEPARTAMENTO
DE AGRICULTURA,
GANADERIA Y PESCA

ORDEN

ARP/276/2005, de 14 de junio, por la que se
aprueba el Reglamento de la Denominacion de
Origen Tarragona.

El Departamento de Agricultura, Ganaderia
y Pescay el Instituto Cataldn de la Vifia y el Vino
han impulsado en los tltimos afios el desarro-
llo de politicas propias en el sector vitivinicola
que han permitido una mejora sustancial tanto
en la explotacién y cultivo de la vifia como tam-
bién en la elaboracion, la crianza y la comercia-
lizacién del vino producido en Cataluiia.

El marco normativo y econémico de la viti-
vinicultura ha sido modificado profundamente
en los tltimos afios, tanto por la liberalizacion
de los intercambios comerciales y acuerdos de
la Organizacién Mundial del Comercio como
por las normas comunitarias emanadas de la
politica agraria comun.

Ante estas circunstancias y para fijar una
normativa propia que permitiese la fijacion de
un marco eficaz en el sector vitivinicola de Ca-
talufia, se promulgé la Ley 15/2002, de 27 de
junio, de ordenacion vitivinicola, que ha sido
desarrollada por el Decreto 474/2004, de 28 de
diciembre.

Por otra parte, las circunstancias del merca-
do han hecho aconsejable en los tltimos afios
que el sector se dote de instrumentos ttiles para
hacer frente a los retos de la liberalizacion eco-
ndémica, que sirvan para la elaboracién de vinos
de calidad, producidos en zonas determinadas
y que contribuyan al desarrollo del sector.

La Denominacién de Origen Tarragona se
cred por la Orden del Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion de 16 de noviembre de
1976, y su Reglamento ha sido modificado por
dos 6rdenes del Departamento de Agricultura,
Ganaderiay Pesca, una de 27 de mayo de 1986,
y la otra de 21 de marzo de 1996. Posteriormente
la Orden de 30 de octubre de 2001, aprob¢ el
nuevo Reglamento regulador de la Denomina-
cién de Origen Tarragona y de su Consejo Re-
gulador. Esta Denominacién de Origen ha im-
pulsado los vinos producidos en esta zona, a la
vez que ha servido a la mejora del desarrollo de
unas comarcas donde la importancia del sector
vitivinicola es significativo.

La disposicion adicional primera de la Ley 15/
2002, de 27 de junio, establecio que los diferentes
consejos reguladores debian adaptar sus regla-
mentos a esta Ley en el plazo de un afio a par-
tir de su entrada en vigor, hecho que realizé el
Consejo Regulador de la Denominacién de Ori-
gen al tomar el acuerdo y enviar la propuesta de
Reglamento al Instituto Cataldn de la Vifia y el
Vino (INCAVI).

La Orden contiene tres anexos, el primero de
los cuales esta dedicado al Reglamento de la De-
nominacién de Origen y contiene los requisitos
de produccién de los vinos que en €l se ampa-
ran, los métodos de elaboracion admitidos, las
menciones de los vinos, la trazabilidad y la ca-
lificacion de los vinos, las caracteristicas, los
registros obligatorios que debe tener el Consejo
Regulador, los derechos y las obligaciones de los
inscritos, el funcionamiento y la organizacién del
Consejo Regulador, y el sistema de financiacion.

En el anexo 2 se indican los términos muni-
cipales o las dreas geogréficas donde se pueden
obtener vinos que sean susceptibles de ampa-

ro de la Denominacién de Origen Tarragonayy,
finalmente, en el anexo 3 se detallan las varie-
dades de Vitis vinifera autorizadas o recomen-
dadas para la obtencion de estos vinos.

Visto el informe del Consejo Asesor del Ins-
tituto Cataldn de la Vifia y el Vino;

De acuerdo con el dictamen de la Comision
Juridica Asesora, y en uso de las facultades que
me han sido conferidas,

ORDENO:

Articulo tnico

Se aprueba el Reglamento de la Denomina-
ci6én de Origen Tarragona, cuyo texto figura en
el anexo de esta Orden.

DISPOSICION DEROGATORIA

Se deroga la disposicion siguiente:

Orden de 30 de octubre de 2001, por la que se
aprueba el Reglamento regulador de 1a Denomi-
nacién de Origen Tarragona y de su Consejo
Regulador (DOGC ntim. 3510, de 9.11.2001).

Barcelona, 14 de junio de 2005

ANTONI SIURANA 1 ZARAGOZA
Consejero de Agricultura, Ganaderia y Pesca

ANEXO 1

Reglamento de la Denominacion de Origen Ta-
rragona

CariTuLo 1
Disposiciones generales

Articulo 1
Régimen juridico

De acuerdo con lo que dispone la Ley 15/
2002, de 27 de junio, de ordenacion vitivinico-
la, y el resto de normativa comunitaria y esta-
tal, quedan protegidos por la Denominacién de
Origen Tarragona los vinos que tengan las ca-
racteristicas definidas en este Reglamento y que
cumplan en la produccidn, la elaboracidn, la
crianza, la designacion y la comercializacion,
todos los requisitos que se exigen en este Regla-
mento y en el resto de la legislacion vigente.

Articulo 2
Proteccion de la Denominacion de Origen

2.1 Elnombre de la Denominacién de Ori-
gen Tarragona queda reservado a los vinos que
cumplan los requisitos y las condiciones que
establece este Reglamento.

2.2 Elnombre de la Denominacién de Ori-
gen Tarragona es un bien de dominio publico,
y no puede ser objeto de enajenacion ni grava-
men.

2.3 Elnombre de la Denominacién de Ori-
gen Tarragona podra ser utilizado, y no se podra
negar su uso a las personas fisicas o juridicas que
figuren inscritas en los registros de la Denomi-
nacion de Origen y que lo soliciten y cumplan con
lo establecido por este Reglamento, con la excep-
cién que se les imponga como sancion la pérdi-
da temporal o definitiva de su uso.

2.4 Queda prohibida la utilizacién en otros
vinos de los nombres, las marcas, los términos,

las expresiones y los signos que, por su simili-
tud fonética o grafica con los protegidos, pue-
dan inducir a confusién con los que son objeto
de este Reglamento aunque vayan precedidos
de los términos “tipos”, “estilo”, “cepa”, “em-
botellado en”, “con bodega en” y otras expre-
siones andlogas.

2.5 La proteccion otorgada se extiende al
nombre de la Denominacién de Origen y a los
nombres de la comarca, a los términos munici-
palesy a sus agregados y todos los parajes que

componen la zona de produccién y crianza.

Articulo 3
Competencia en la defensa de la proteccion de
la Denominacién de Origen

La defensa de la Denominacién de Origen,
la aplicacion de su Reglamento, la vigilancia de
su cumplimiento, asi como el fomento y el con-
trol de la calidad de los vinos amparados, que-
dan encargados al Consejo Regulador de la
Denominacion de Origen, al Instituto Catalan
dela Vifiay el Vino (INCAVI), al Departamen-
to de Agricultura, Ganaderia y Pesca, y a otras
administraciones competentes en relacién con
su defensa en el resto del Estado y en el 4mbi-
to internacional.

CAPpiTULO 2
Produccion

Articulo 4
Zonas de produccion

4.1 Lazona de produccién de los vinos am-
parados por la Denominacién de Origen Tarra-
gona estd constituida por las parcelas de vifia ins-
critas en el Registro vitivinicola de Catalufia
situadas en los términos municipales o dreas
geograficas que se indican en el anexo 2 de esta
disposicion, que el Consejo Regulador considere
aptos para la produccién de uva de las varieda-
des que se indican en el anexo 3 de esta dispo-
sicién, con la calidad necesaria para producir
vinos de las caracteristicas especificas de los
protegidos por la Denominacioén.

4.2 Lacalificacion de las parcelas de vifia a
efectos de su inclusién en la zona de produccion
la realizaré el Consejo Regulador y deberan
quedar referenciadas en el Registro vitivinicola
de Cataluiia de la forma que determine el Ins-
tituto Cataldn de la Viiia y el Vino.

4.3 En el supuesto de que el titular de la
parcela de vina esté en desacuerdo con la reso-
lucién del Consejo Regulador, podra recorrer
ante el Instituto Cataldn de la Vifiay el Vino que
resolverd, con el informe previo de los organis-
mos técnicos que estime necesarios.

4.4 Lainclusién de nuevos municipios, que
no estén incluidos en el anexo 2, dentro de la
zona de produccién de la Denominacién de Ori-
gen Tarragona requerird la aprobacién del Pleno
del Consejo Regulador, que lo elevara al Insti-
tuto Cataldn de la Vifia y el Vino, el cual resol-
vera con los informes técnicos que sean nece-
sarios.

Articulo 5
Variedades de Vitis vinifera

5.1 Laelaboracién de los vinos protegidos
se realizard exclusivamente con uvas de las va-
riedades de Vitis vinifera mencionadas en el
anexo 3 de esta disposicion.

5.2 ElConsejo Regulador podrad fomentar
las plantaciones de las variedades recomenda-
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das, y podra fijar limites de superficie de nue-
vas plantaciones con otras variedades autoriza-
das en razén de las necesidades de produccion
de la Denominacién de Origen.

5.3 El Consejo Regulador propondra al
Instituto Cataldn de la Vifia y el Vino el ensa-
yo de las nuevas variedades de Vitis vinifera que,
en base a las parcelas experimentales, microvi-
nificaciones, analisis fisicoquimicos y organolép-
ticos de los vinos obtenidos, se compruebe que
las uvas producen mostos de calidad aptos para
la elaboracién de vinos protegidos. El Institu-
to Catalan de la Vifia y el Vino resolver4 las ex-
perimentaciones y autorizard, si procede, la
inclusion de las nuevas variedades en el Regla-
mento del Consejo Regulador de la Denomina-
cién de Origen Tarragona.

5.4 Durante el periodo de ensayo y experi-
mentacion de nuevas variedades de Vitis vini-
fera el Consejo Regulador podré autorizar a la
vista de las determinaciones analiticas y orga-
nolépticas, y con el informe favorable del comité
de cata, que los vinos que procedan de estas
variedades puedan ser destinados a la elabora-
cién de vinos amparados.

Articulo 6
Practicas de cultivo

6.1 Las practicas de cultivo serdn las tradi-
cionales que tiendan a conseguir las mejores
cualidades. Todos los trabajos culturales respeta-
rén el equilibrio fisiolégico de la planta, resulta-
rdn respetuosos con el medio ambiente y aplica-
réan los conocimientos agronémicos que tiendan
a la obtencién de una uva en condiciones Opti-
mas para su vinificacion.

6.2 Laformacién de la cepay su conduccion
deberad ser la que se considere 6ptima para ob-
tener la médxima calidad y riqueza aromética de
los vinos, con una densidad de plantacién maxi-
ma de 4.000 cepas/ha y una densidad minima de
2.000 cepas/ha.

6.3 El Consejo Regulador estudiard y expe-
rimentara la aplicacién de nuevas practicas
culturales, tratamientos o técnicas de cultivo que
constituyan un avance en la técnica viticola y se
compruebe que afectan favorablemente a la
calidad de la uva y del vino producido. De esta
experimentacion se dard conocimiento al Ins-
tituto Cataldn de la Vifia y el Vino para que, si
procede, lo apruebe.

6.4 La practica de riego, que debera ser
autorizada por el Consejo Regulador, se podra
llevar a cabo tinicamente al objeto de mejorar
la calidad de la uva en las circunstancias donde
el régimen hidrico de las parcelas y las condicio-
nes ecoldgicas de la vifia no permitan alcanzar
el nivel de calidad 6ptimo y se deberd velar para
que las producciones y los rendimientos que se
obtengan se ajusten a lo que prevé este Regla-
mento.

Articulo 7
Vendimia

7.1 Lavendimia se realizard con la mayor
atencion, y exclusivamente se dedicard a la ela-
boracion de vinos protegidos la uva sana con el
grado de madurez necesario para la obtencion
de vinos con una graduacién alcohdlica volumé-
trica natural igual o superior al 10% vol.

7.2 El Consejo Regulador podra determi-
nar para cada variedad de Vitis vinifera y para
cada zona que forma parte de la Denominacion
de Origen Tarragona la fecha de iniciacion de
la vendimia y acordar instrucciones sobre el rit-

mo de recoleccion, a fin de que se efectie en
consonancia con la capacidad de absorcion de
las bodegas, asi como la forma de transporte de
la uva vendimiada para que se efecttie sin de-
terioro de la calidad.

Articulo 8
Produccion admitida

8.1 La produccién maxima admitida por
hectdrea serd de 120 quintales métricos para las
variedades blancas y 100 quintales métricos para
las variedades negras.

En las vifias donde también la uva pueda ser
destinada a otras denominaciones de origen o
VQPRD, la produccién méaxima admitida serd
la que sea de menos produccién.

8.2 El Consejo Regulador podra modificar
de acuerdo con la legislacién vigente los limites
anteriores, en funcién de los parametros cuali-
tativos exigibles a una VQPRD, en un 10% mas
o menos, en determinadas campaifas y para
determinadas dreas, parcelas o poligonos, a ini-
ciativa propia o a peticion de los viticultores
interesados efectuada con anterioridad a la
vendimia, con los asesoramientos y las compro-
baciones previas necesarios.

8.3 La uva que proceda de parcelas cuyo
rendimiento sea superior al limite autorizado no
podra ser utilizada en la elaboracién de vinos
protegidos por esta Denominacion de Origen.
El Consejo Regulador adoptaré las medidas de
control necesarias para asegurar el cuamplimien-
to de este precepto.

Articulo 9
Nuevas plantaciones y replantaciones

9.1 Paralainscripcién de nuevas plantacio-
nes y replantaciones de vifias situadas en la zona
de produccién que quieran ser amparadas por
la Denominacién de Origen Tarragona, serd pre-
ceptivo el informe del Consejo Regulador, que
determinaré la posibilidad de inscripcién en el
registro correspondiente.

9.2 No se admitird la inscripcién en el Re-
gistro de viticultores de titulares de parcelas de
vinas de nuevas plantaciones mixtas que en la
préctica no permitan una absoluta separacién
en la vendimia de las diferentes variedades.

CapiTUuLO 3
Métodos de obtencion y elaboracion

Articulo 10
Métodos de obtencion

10.1 Las técnicas utilizadas en la vendimia,
el transporte y la manipulacién de la uva, el
prensado del mosto, el control de la fermenta-
cién, las précticas enoldgicas durante todo el
proceso de vinificacion y la crianza del vino ten-
deran a obtener productos de la méxima calidad
y tipicidad, y se mantendran las caracteristicas
de los tipos de vino amparados por la Denomi-
nacién de Origen Tarragona.

10.2 La transformacién de la uva en mosto
y del mosto en vino apto para ser calificado
con la Denominacién de Origen Tarragona,
asi como el almacenaje y el resto de procesos
hasta el embotellado y el etiquetado se rea-
lizaran por separado de otros productos que
no correspondan a la mencionada condicidn,
y en instalaciones inscritas en el Registro de
bodegas que prevé el articulo 20 de este Re-
glamento.

Articulo 11
Meétodos de elaboracion

11.1 Enla produccién de mosto se seguirdn
las précticas tradicionales aplicadas con una tec-
nologia moderna orientada a la mejora de la
calidad de los vinos.

Se aplicardn presiones adecuadas para la
extraccion del mosto o del vino y su separacion
de la brisa, de manera que su rendimiento no sea
superior a 70 litros de mosto o de vino por cada
100 kg de vendimia.

El Consejo Regulador podra modificar de
acuerdo con la legislacion vigente el limite de
litros de mosto o de vino por cada 100 kg de
vendimia, con un margen maximo de 4 puntos
porcentuales, en determinadas campaiias y para
determinadas zonas, por propia iniciativa o a
peticién de los elaboradores interesados, siem-
pre y cuando se efectiie con anterioridad a la
vendimia.

11.2  Enlaelaboracion de los diferentes ti-
pos de vinos VQPRD protegidos, tanto blancos,
como tintos y rosados, deberdn usarse las varie-
dades de Vitis vinifera relacionadas en el anexo
3. Las fracciones de mosto obtenidas por pre-
siones inadecuadas no podrdn en ningiin caso
ser destinadas a la elaboracién de vinos prote-
gidos. Las graduaciones alcohdlicas volumétri-
cas adquiridas por estos vinos se detallan en el
articulo 19.1.

CariTuLO 4
Crianza y menciones

Articulo 12
Zona de crianza

12.1 Lazona de crianza de los vinos de la
Denominacién de Origen Tarragona coincide
con los términos municipales o dreas geografi-
cas que integran la zona de produccion relacio-
nada en el anexo 2 de esta disposicion.

122 Unicamente se podran someter a crian-
za los vinos de la Denominacién de Origen Ta-
rragona aptos para esta finalidad.

Articulo 13
Menciones

13.1 Lautilizacién en la presentacion de los
vinos de las menciones de crianza, reserva y gran
reserva se efectuard de acuerdo con lo que pre-
vén estos articulos.

13.2 Para poder utilizar el término crianza,
el proceso de envejecimiento serd el siguiente:

Para los vinos tintos tendrd una duracién de
dos afos naturales. Este proceso tendra una per-
manencia minima en tonel de madera de roble
de seis meses.

Para los vinos blancos y rosados la duracién
de este proceso no sera inferior a dieciocho
meses, como minimo, con una permanencia
minima en tonel de madera de roble de seis
meses.

13.3 Para poder hacer constar el término
“reserva”, el proceso de envejecimiento serd el
siguiente:

Para los vinos negros la duracion de este pro-
ceso no serd inferior a los treinta y seis meses,
con una permanencia minima en tonel de ma-
dera de roble de doce meses y un envejecimiento
en botella de veinticuatro meses.

Para los vinos blancos y rosados la duraciéon
de este proceso no seré inferior a veinticuatro
meses, como minimo, con una permanencia
minima en tonel de madera de roble de seis
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meses y un envejecimiento en botella de diecio-
cho meses.

13.4 Para la utilizacién del término “gran
reserva”, el proceso de envejecimiento sera el
siguiente:

Para los vinos tintos serd necesaria una per-
manencia en tonel de madera de roble de vein-
ticuatro meses, como minimo, y un envejeci-
miento en botella de treinta y seis meses, como
minimo.

Para los vinos blancos y rosados la duracion
de este proceso serd, como minimo, de cuarenta
y ocho meses, con un envejecimiento en madera
de roble, como minimo, de seis meses y un en-
vejecimiento en botella de cuarenta y dos me-
ses.

13.5 Entodos los procesos de envejecimien-
to descritos en los apartados 13.2,13.3y 13.4 los
toneles de madera de roble tendran una capa-
cidad inferior o igual a 330 litros.

Articulo 14
Etiquetado

La designacion de los vinos de la Denomina-
cién de Origen Tarragona serd completada, de
acuerdo con la normativa de etiquetado vigente,
con los siguientes datos:

a) El nombre del municipio del embotella-
dor o del expedidor.

b) Elnombre de una variedad si el vino pro-
cede en un 85% o mds de esta variedad.

¢) Elnombre de hasta tres variedades siem-
pre y cuando el mencionado vino proceda en su
totalidad de las variedades indicadas y siempre
en orden decreciente de su porcentaje en el
cupado.

d) Sihay maés de tres variedades podrén ser
mencionadas fuera del 4ngulo visual de las men-
ciones obligatorias, siempre en orden decrecien-
te de su porcentaje en el cupado.

e) Elano de la vendimia, si el vino procede
en un 85% o mds de la uva recogida en el afio
que se prevé que conste en la designacion.

f) Para la designaci6n de los vinos con el
nombre del viticultor o de la propiedad, es ne-
cesario que el vino proceda de vifias cultivadas
por el mismo viticultor o estén inscritas en la pro-
piedad y se elaboren tnicamente y exclusiva-
mente de sus producciones y en la propiedad,
respectivamente.

Articulo 15
Vino nuevo y vino joven

15.1 Los vinos designados con la mencién
“vino nuevo” Unicamente podrdn comercializar-
se con la indicacion del afio de la cosecha en la
etiqueta, y se embotellaran durante la campa-
fla y/o a partir del 11 de noviembre del afio en
que la uva ha sido vendimiada.

15.2  Los vinos designados con la mencién
“vino joven” tinicamente podran comercializar-
se con la indicacion en la etiqueta del afio de la
cosecha, se embotellaran durante el afio de la
campaiia y a partir de la fecha que el Consejo
Regulador recomiende en funcién de la cosecha,
de la vinificacién y de la calidad.

Articulo 16
Indicaciones

16.1 Podra utilizarse la expresion “fermen-
tado en tonel” siempre y cuando la fermenta-
cién del vino haya sido hecha en recipientes de
madera con aforo maximo de 600 litros.

16.2 Podra utilizarse la indicacién “tonel”
siempre y cuando se indique en las informacio-

nes relativas al vino en cuestion el periodo de
tiempo en meses y afios y el tipo de recipiente
de madera en que ha estado, donde la capaci-
dad maxima debera ser de 330 litros.

16.3  Podr4 utilizarse la indicacion “roble”
siempre y cuando se indique en las informacio-
nes relativas al vino en cuestion el periodo de
tiempo en meses o afios que ha estado en reci-
pientes de madera de roble, donde la capacidad
maxima debera ser de 330 litros.

CAPITULO 5
Trazabilidad y calificacion de los vinos

Articulo 17
Proceso de calificacion

17.1 Las personas, tanto fisicas como juri-
dicas, inscritas en el Registro de elaboradores
de la Denominacién de Origen Tarragona que
deseen la obtencion de la calificacion y la cer-
tificacién del vino y a la vez garantizar la traza-
bilidad del producto vitivinicola deben presentar
ante el Consejo Regulador una solicitud de
admision por cada lote o partida homogénea de
vino, segin el modelo normalizado facilitado por
el Consejo Regulador, a la cual se adjuntara una
copia de todos los comprobantes y los justifican-
tes de los movimientos de uva, mostos y vinos.
Para las uvas, una copia de la declaracién de
produccién y el justificante de la compraventa
que figura como anexo 3 del modelo oficial es-
tablecido por la Comunidad Europea. Para los
mostos o los vinos, el modelo administrativo de
acompafiamiento segiin el modelo establecido
por la Comunidad Europea.

17.2  El proceso de calificacién implica la
verificacion de la conformidad de los vinos pre-
sentados con las condiciones de produccién y
elaboracion y las caracteristicas especificas que
se establecen en este Reglamento, asi como la
superacion de los exdmenes analiticos y orga-
nolépticos reglamentarios.

17.3 Parala ejecucion de los exdmenes ana-
liticos y organolépticos citados, se extraeran
cuatro muestras de cada lote o partida homo-
génea de vino objeto de la solicitud de admisién.

17.4 El Consejo Regulador establecerd un
Comité de cata para la calificacién de vinos,
formado por cinco expertos y un delegado del
presidente que actuard como coordinador. El
Comité tiene como cometida informar sobre la
calidad de los vinos, tanto en la fase de elabo-
racién como en la fase de comercializacion, y
podra contar con los asesoramientos técnicos
que estime necesarios, previamente autorizados
por el Consejo Regulador.

17.5 Parala calificacién del vino, el Comi-
té de cata se ajustard a las normas establecidas
por el Instituto Cataldn de la Vifia y el Vino y
al resto de la normativa legal de aplicacién.

17.6  El Consejo Regulador controlari las
existencias de vinos calificados en las bodegas,
y contabilizar4 las partidas de vinos calificadas,
las descalificaciones posteriores cuando se pro-
duzcan, y las entradas y las salidas de las bodegas
de los vinos amparados.

Articulo 18
Proceso de descalificacion

18.1 Ellote de vino calificado por la Denomi-
nacion de Origen Tarragona que, por cualquier
causa, presente defectos, alteraciones sensibles
o que en su produccién se hayan incumplido los
preceptos de este Reglamento o los preceptos

de elaboracién sefialados por la legislacion vi-
gente serd descalificado por el Consejo Regu-
lador, lo que supondr4 la pérdida del derecho
al uso de la Denominacién de Origen Tarragona.

También serd descalificado cualquier produc-
to obtenido por mezcla con otro descalificado
previamente.

182 Ladescalificacion de los vinos podra ser
realizada por el Consejo Regulador en cualquier
fase de produccidn, elaboracién o crianza, em-
botellado y comercializacion. A partir de la ini-
ciacién del expediente de descalificacion, deberan
quedar en envases independientes y debidamente
rotulados bajo control del Consejo Regulador.

CapiTULO 6
Caracteristicas de los vinos VQPRD

Articulo 19
Caracteristicas de los vinos VQPRD

19.1 Los vinos VQPRD, los vinos de licor
tradicionales VLQPRD y los vinos de aguja de
calidad VAQPRD, elaborados y embotellados,
amparados por la Denominacién de Origen
Tarragona, responderan a los tipos y las gradua-
ciones alcohdlicas volumétricas adquiridas si-
guientes:

Vinos de calidad

Tipos de vino: blanco.

Grado alcohélico volumétrico adquirido mi-
nimo 10% vol, maximo 15% vol.

Tipos de vino: rosado.

Grado alcohdlico volumétrico adquirido mi-
nimo 10% vol, maximo 15% vol.

Tipos de vino: negro.

Grado alcohélico volumétrico adquirido mi-
nimo 10,5% vol, maximo 15% vol.

Tipos de vino: vino de aguja.

Grado alcohdlico volumétrico adquirido mi-
nimo 10% vol, maximo 15% vol.

Vinos de licor

Tipos de vino: mistela de Tarragona.

Grado alcohdlico volumétrico adquirido mi-
nimo 15% vol, maximo 20% vol.

Tipos de vino: moscatel de Tarragona.

Grado alcohdlico volumétrico adquirido mi-
nimo 15% vol, maximo 20% vol.

Tipos de vino: garnacha de Tarragona.

Grado alcohdlico volumétrico adquirido mi-
nimo 15% vol, maximo 20% vol.

Tipos de vino: vino rancio de Tarragona.

Grado alcohdlico volumétrico adquirido mi-
nimo 15% vol, maximo 20% vol.

Vino vimblanc

Tipos de vino: vino vimblanc de Tarragona.

Grado alcohdlico volumétrico adquirido mi-
nimo 15% vol, maximo 18% vol.

Vinos espumosos

Tipos de vino: vinos espumosos de calidad.

Grado alcohélico volumétrico adquirido mi-
nimo 9,5% vol, maximo 12,5% vol.

19.2 Los vinos de campaiia tendrdn una
acidez voldtil real inferior a 0,80 g/l, expresada
en acido acético.

Los vinos blancos y rosados de crianza no
podrén sobrepasar la cifra de 0,80 g/l de acidez
volatil real.

En los vinos tintos este limite se podrd superar
en 0,06 g/l por cada grado de alcohol que exceda
de 11 grados y afio de envejecimiento, con un
maximo de 1,2 g/l.

19.3 La acidez total, expresada en acido
tartarico, serd como minimo de 4,5 g/l para los
vinos tintos, blancos y rosados.
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19.4 Enlaelaboracion de los diferentes ti-
pos de vinos VQPRD protegidos se deberan
usar las variedades de Vitis vinifera relaciona-
das en el anexo 3.

19.5 Mistela de Tarragona (VLQPRD): la
elaboracion del vino de licor tradicional deno-
minado mistela se realizard a partir de las varie-
dades blancas y tintas autorizadas que deberdn
tener un grado alcohdlico volumétrico natural
minimo de 12% vol y deberan estar en perfec-
to estado sanitario. En la elaboracién habra un
tiempo destinado a la maceracion de la piel de
la uva con el mostoy el proceso de fermentacién
se paralizard mediante la adicién de alcohol
vinico de primera calidad. El vino de licor ob-
tenido tendrd un grado alcohdlico volumétrico
adquirido minimo de 15% vol y médximo de 20%
vol y su contenido en materias reductoras no
serd inferior a 100 g por litro. Estos vinos de licor
recibirdn la denominacién de crianza cuando el
periodo destinado al envejecimiento sea de dos
afios, uno de los cuales serd en envase de ma-
dera de roble.

19.6 Moscatel de Tarragona (VLQPRD): se
obtendrd a partir de las variedades de uvas mos-
catel de Alejandria y moscatel Frontignan, que
deberdn tener un grado alcohélico volumétri-
co natural minimo de 12% vol y deberan estar
en perfecto estado sanitario. Durante su elabo-
racion, se paraliza la fermentacién mediante la
adicién de alcohol vinico de primera calidad
para obtenerse el dulce deseado. El vino de li-
cor obtenido tendrd un grado alcohélico volu-
métrico adquirido minimo de 15% vol y maxi-
mo de 20% vol, y su contenido en materias
reductoras no sera inferior a 100 g por litro.
Estos vinos de licor podran comercializarse
desde el primer afio de su elaboracién.

19.7 Garnacha de Tarragona (VLQPRD):
para su elaboracion se utilizara exclusivamen-
te uva de las variedades garnacha del tipo blanco
y negro, y se acepta un maximo de un 10% de
otras variedades, que deberdn alcanzar un mi-
nimo de 14° Baumé naturales y estar en perfecto
estado sanitario. Durante su elaboracién, el
proceso de fermentacion se paralizard mediante
la adicién de alcohol vinico de primera calidad
o mistelas de idéntica variedad y origen. Los
vinos de licor, para ser comercializados con el
nombre de garnacha, deberan tener, como mini-
mo, un tiempo de maduracién o envejecimiento
de dos afios. Para los tipos que quieran denomi-
narse crianza, este periodo de envejecimiento
sera de tres afios, uno de ellos en envase de
madera de roble. El vino de licor obtenido ten-
drd una graduacion alcohdlica volumétrica ad-
quirida minima de 15% vol y médxima de 20%
vol, y su contenido en materias reductoras no
serd inferior a 50 g por litro.

19.8 Vino rancio de Tarragona (VR-
QPRD): la elaboracién del vino de licor tradi-
cional denominado vino rancio se realizara a
partir de las variedades blancas y tintas auto-
rizadas, que deberan tener riqueza en aztica-
res no inferior a 14° Baumé y deberén estar en
perfecto estado sanitario. La elaboracién del
vino comporta un envejecimiento oxidativo a
sol y serena, y un minimo de un afio en enva-
se de roble. Los vinos rancios para ser comer-
cializados con la denominacién de crianza de-
beran tener cuatro afos de envejecimiento, de
los que un minimo de tres en envase de madera
de roble. Durante la elaboracién, se podrd
adicionar, si es necesario, el alcohol vinico de
calidad deseado para conseguir una graduacién

entre 15% y 20% vol. El color caracteristico del
vino es de oro viejo.

19.9 Vino vimblanc de Tarragona (VL-
QPRD): vino de licor tradicional hecho con uva
sobremadurada. Con un grado alcohdlico volu-
métrico natural minimo de 11% vol y un grado
alcohdlico volumétrico adquirido minimo de
15% vol y méximo de 18% vol.

19.10 Los vinos espumosos de calidad de
Tarragona (VEQPRD): se elaboraran siguiendo
el procedimiento tradicional en bodegas inscritas
situadas dentro de la zona de produccion a partir
de uvas procedentes de vifias inscritas que cum-
plan, ademads, el resto de requisitos que establece
este Reglamento. El grado alcohélico volumé-
trico minimo serd de 9,5% vol. Los vinos espu-
mosos de calidad, para ser comercializados como
VEQPRD Tarragona, deberan quedar un mi-
nimo de nueve meses en la bodega y tendran una
graduacion alcoholica volumétrica adquirida de
un minimo de 10,5% vol y maxima de 12,5% vol.
Antes de ponerlos en circulacion se etiquetaran
en la bodega elaboradora y en el tapén figura-
ré el nombre de la Denominacién de Origen Ta-
rragona.

19.11 Los vinos calificados por la Denomi-
nacién de Origen Tarragona podrén utilizarse
como vinos base para la elaboracion de vermuts
tradicionales y otros productos vinicos.

19.12 Los vinos deberan presentar las cua-
lidades analiticas y organolépticas que los carac-
terizan, especialmente en cuanto al color, el
aroma y el sabor. Los vinos que a juicio del
Consejo Regulador no hayan adquirido estas
caracteristicas no podran ser amparados por la
Denominacién de Origen Tarragona, y seran
descalificados tal y como establece el articulo 18
de este Reglamento.

19.13  Los andlisis organolépticos y fisicoqui-
micos se ajustardn a lo que dispone la norma-
tiva comunitaria, asf como a lo que dispone la
Orden de 20 de septiembre de 1989, del Depar-
tamento de Agricultura, Ganaderia y Pesca, y
seran obligatorias para la calificacién de los vi-
nos. Estos andlisis se realizardn por lotes homo-
géneos antes de embotellar.

CarpiTuLo 7
Registros e inscripciones

Articulo 20
Tipologia y procedimiento de inscripcion en los
registros

20.1 ElConsejo Regulador llevard los regis-
tros siguientes:

a) Registro de viticultores.

b) Registro de bodegas, que tendr4 las sec-
ciones siguientes:

b.1) Bodegas de elaboracion.

b.2) Bodegas de almacenaje.

b.3) Bodegas de crianza.

b.4) Bodegas de embotelladores y envasadores.

20.2 Las peticiones de inscripcién se dirigi-
réan al Consejo Regulador y se acompafiaran de
los datos, los documentos y los comprobantes
que en cada caso sean requeridos por las dispo-
siciones y las normas vigentes, en los impresos
que disponga el Consejo Regulador, el cual
verificara todos los datos y lo comunicara al
interesado, que dispondrd de un plazo de treinta
dias para aportar o enmendar las deficiencias
detectadas. Una vez transcurrido este plazo sin
aportar la documentacion requerida, el Consejo
Regulador ordenara su archivo.

Si presentada la documentacioén no se dicta
una resolucién expresa del Consejo Regulador
en el plazo de un mes, se considerard estimada
la solicitud.

20.3 El Consejo Regulador denegaré las
inscripciones que no se ajusten a los preceptos
del Reglamento o a los acuerdos adoptados por
el Consejo Regulador sobre condiciones com-
plementarias de cardcter técnico que deberdn
reunir las vifias y las bodegas.

20.4 La inscripcién en estos registros no
exime a los interesados de la obligacién de ins-
cribirse en los registros que a todos los efectos
estén establecidos en la normativa vigente, y en
especial en el Registro vitivinicola de Cataluia,
el Registro de industrias agroalimentarias de
Cataluiia y el de embotelladores y envasadores,
en su caso, y el Registro de sanidad.

Articulo 21
Registro de viticultores

21.1 En el Registro de viticultores deben
inscribirse todos los titulares de las parcelas de
vifia situadas en la zona de produccién descri-
ta en el anexo 2 e inscritas en el Registro viti-
vinicola de Cataluiia, cuya uva pueda ir desti-
nada a la elaboracién de los vinos protegidos.

21.2 Enlainscripcién figurard el nombre del
propietario y, si es el caso, el del masovero, el
aparcero, el arrendatario, el censatario o cual-
quier otro titular de dominio ttil; el nombre de
la vifia, el lugar y el término municipal en que
estd situada la parcela de vifia, la superficie de
produccién, los datos del Registro vitivinicola
de Cataluiia, del poligono y de las parcelas, la
variedad o las variedades de la vifia y tantos
datos como sean necesarios para su clasificacién
y localizacién.

21.3 Alainstancia de inscripcion se adjunta-
ra un plano del Registro vitivinicola de Catalufia,
de las parcelas y la autorizacion de plantacién
expedida por el Departamento de Agricultura,
Ganaderia y Pesca.

21.4 Sera condicién imprescindible para
proceder a la inscripcién en el Registro del
Consejo Regulador que la vifia esté inscrita
previamente en el Registro vitivinicola de Ca-
talufia.

21.5 Cuando se produzca una baja volunta-
ria, deberan transcurrir cinco afos naturales
antes de que la vifia en cuestion pueda volver
a inscribirse, excepto cambio de titularidad.

21.6 Seproducird la baja en el Registro de
viticultores por inactividad o abandono de las
parcelas de las que sea titular el inscrito, durante
cinco afos consecutivos, o por cualquiera de los
supuestos que determina el articulo 10.1 del
Decreto 264/2003, de 21 de octubre, por el que
se regula el Registro vitivinicola de Cataluiia.

21.7 Para poder ejercer un perfecto control
de procedencia de uvas, el Consejo Regulador
facilitara a las personas fisicas o juridicas inscri-
tas en el Registro de viticultores un documen-
to que acredite la superficie de las parcelas de
vifia inscritas con detalle de las variedades y la
produccién méaxima para cada campaiia. El
Consejo Regulador establecerd el sistema de
control y registro de la entrega de uva en las
bodegas elaboradoras inscritas para acreditar el
origen de la partida de uva correspondiente.

Articulo 22

Registro de bodegas. Seccion de elaboradores
22.1 Enla Seccién de elaboracién del Re-

gistro de bodegas deben inscribirse las bodegas
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situadas en la zona de produccién en que se haya
decidido vinificar inicamente uva o mosto pro-
cedente de vifias inscritas, cuyos vinos produci-
dos puedan optar a la Denominacién de Origen
Tarragona y cumplan los requisitos recogidos en
esta norma.

222 Enlainscripcion figurara el nombre de
la persona fisica o juridica, su representante
legal, el domicilio, el municipio y la zona de em-
plazamiento, las caracteristicas, el nimero y la
capacidad de todos y cada uno de los envases y
la maquinaria, el sistema de elaboracién y los
datos que sean necesarios para la perfecta iden-
tificacién y catalogacion de la bodega. Cualquier
modificacién de los datos que figuran en el Re-
gistro deberd notificarse al Consejo Regulador.

Se adjuntard un plano a escala conveniente
donde queden reflejados todos los detalles de
construccion e instalacion. En el supuesto de que
la empresa elaboradora no sea propietaria de los
locales, se hara constar esta circunstancia y se
indicard el nombre del propietario.

22.3 Lasbodegas deberdn estar inscritas en
el Registro de industrias agroalimentarias, en el
Registro de sanidad y en los otros que a todos
los efectos estén establecidos por la normativa
vigente.

22.4 Formulada la peticién, la bodega de-
berd ser inspeccionado por el personal técnico
que el Consejo Regulador designe, con el fin de
comprobar sus caracteristicas y si retine o no las
condiciones técnicas minimas requeridas para
la correcta elaboracién de vinos aptos para ob-
tener VQPRD.

22.5 Se producira la baja de cualquier bo-
dega inscrita en la Seccion de elaboracion del
Registro de bodegas por inactividad durante tres
aflos consecutivos.

Articulo 23
Registro de bodegas. Seccion de almacenaje

23.1 EnlaSeccién de almacenaje del Regis-
tro de bodegas deben inscribirse las bodegas si-
tuadas en la zona de produccién que no dispon-
gan de planta propia de elaboracion, que se
dediquen al almacenaje de vinos amparados por
la Denominacién de Origen. En la inscripcion
figurardn los datos a que se refiere el articulo 22.2.

23.2  Se procederd igualmente como se in-
dica al articulo 22.4 con el objeto de comprobar
que la bodega cumple las condiciones minimas
para la correcta conservacion y almacenaje de
vinos.

23.3 Se producira la baja de cualquier bo-
dega inscrita en la Seccién de almacenaje del
Registro de bodegas por inactividad durante tres
afios consecutivos.

Articulo 24
Registro de bodegas. Seccion de crianza

24.1 Enla Seccién de crianza del Registro
de bodegas deben inscribirse las bodegas que,
situadas en la zona de produccidn, se dediquen
ala crianza o al envejecimiento de vinos con De-
nominacién de Origen. En la inscripcién figu-
rardn, ademas de los datos a que hace referen-
cia el articulo 22.2, todos los especificos de estos
tipos de bodegas y envejecimiento de vinos.

242 Loslocalesy las bodegas inscritos des-
tinados a la crianza deberan estar exentos de vi-
braciones, con temperatura constante y fresca
durante todo el afio, y con estado higrométrico
y ventilacién adecuada, ademads de los otros
requisitos que el Departamento de Agricultu-
ra, Ganaderia y Pesca considere necesarios para

un correcto proceso de envejecimiento de los
vinos.

24.3 Igualmente se procederd a la oportu-
na inspeccion que se indica en el articulo 22.4.

24.4  Se producira la baja de cualquier bo-
dega inscrita en la Seccién de crianza del Regis-
tro de bodegas por inactividad durante tres afios
consecutivos.

Articulo 25
Registro de bodegas. Seccion de embotelladores
y envasadores

25.1 Enla Seccién de embotelladores y
envasadores del Registro de bodegas deben
inscribirse todas las que se encuentren situadas
en lazona de produccién y, con nimero de em-
botellador de su propiedad, se dediquen a la
actividad de embotellado o envasado y comer-
cialicen vinos debidamente etiquetados y pro-
tegidos por la Denominacién de Origen.

25.2  Enlainscripcién figuraran, ademas de
los datos a que hace referencia el articulo 22.2,
los datos especificos de estos tipos de bodegas,
como instalaciones y maquinaria y la inscripcion
alos registros de embotelladores y envasadores
del Departamento de Agricultura, Ganaderia
y Pesca.

25.3 Igualmente se procederd a la oportu-
na inspeccion que se indica en el articulo 22.4.

25.4 Se producira la baja de cualquier bo-
dega inscrita en la Seccion de embotelladores
y envasadores del Registro de bodegas por in-
actividad durante tres afios consecutivos.

Articulo 26
Modificaciones y renovaciones en los registros

26.1 Parala vigencia de las inscripciones en
los registros correspondientes serd indispensable
cumplir en todo momento con los requisitos que
impone este capitulo, y deberdn comunicar al
Consejo Regulador cualquier variacién que afec-
te a los datos suministrados en la inscripcién,
cuando se produzca. En consecuencia, el Consejo
Regulador podrd suspender o revocar las inscrip-
ciones, con audiencia del interesado, cuando sus
titulares no se atengan a la prescripcion.

26.2 El Consejo Regulador o en su caso la
administracion competente, podra efectuar ins-
pecciones periddicas para comprobar la efecti-
vidad de todo cuanto dispone el parrafo ante-
rior.

26.3 El Consejo Regulador o en su caso la
administracién competente, podra en cualquier
momento solicitar el envio de informacién de
las personas fisicas o juridicas inscritas en sus
registros, a efectos de comprobar la vigencia y
la veracidad de los datos que figuran en ellos.

264 Todas las inscripciones a los diferentes
registros seran renovadas en el plazo y la forma
que determine el Consejo Regulador.

26.5 Eltitular de una bodega que quiera
modificar o instalar una nueva planta de elabo-
racién o de embotellado, lo solicitara al Consejo
Regulador antes de iniciar la modificacion o
instalacién a los efectos de la autorizacién co-
rrespondiente.

CapITULO 8
Derechos y obligaciones

Articulo 27
Derechos de los inscritos en los registros

27.1 Unicamente las personas fisicas o ju-
ridicas que hayan inscrito las vifias o bodegas en

los registros indicados en el articulo 20 podran
producir uva o mosto con destino a la elabora-
cién de vinos amparados o elaborar y criar vi-
nos que deban ser protegidos por la Denomina-
cién de Origen Tarragona.

27.2  Sélo puede aplicarse la Denominacién
de Origen Tarragona a los vinos que proceden de
bodegas inscritas en los registros correspondien-
tes que hayan sido producidos y elaborados de
acuerdo con las normas exigidas en este Regla-
mento y que cumplan las caracteristicas analiticas
y organolépticas que deben caracterizarlos.

27.3 Elderecho al uso de la Denominacién
de Origen en publicidad, documentacion, eti-
quetas y embalajes es exclusivo de las firmas ins-
critas en el registro correspondiente.

27.4 Las personas fisicas o juridicas inscri-
tas estan obligadas al cumplimiento de las dis-
posiciones de este Reglamento y de la norma-
tiva descrita en el articulo 1 de este Reglamento
asi como de los acuerdos que dentro de sus com-
petencias dicten el Departamento de Agricultu-
ra, Ganaderia y Pesca, el Instituto Catalan de
la Vinay el Vino, y el Consejo Regulador de la
Denominacion de Origen Tarragona.

Articulo 28
Derecho de inscripcion

Toda persona fisica o juridica titular de vifias
y/o bodegas que lo solicite y cumpla los requisi-
tos de carécter general que establece el Regla-
mento de la Denominacién, excepto en los su-
puestos de sancidn, tiene el derecho de ser inscrita
en los registros del Consejo Regulador corres-
pondientes y el derecho de uso de la Denomi-
nacién de Origen una vez se haya producido la
inscripcién en el Registro correspondiente. Esta
inscripcidn requiere la aprobacion previa y ex-
presa de la Comision Rectora de la Denomina-
cién de Origen Tarragona.

Articulo 29
Excepciones y prohibiciones

29.1 Enlas bodegas inscritas en los diferen-
tes registros de la Denominacién de Origen
Tarragona se podra realizar la elaboracion, el
almacenaje o la manipulacién de la uva, los
mostos o los vinos obtenidos de superficies vi-
ticolas situadas fuera de la zona de produccién
de la Denominacion de Origen, siempre y cuan-
do estas operaciones se realicen de forma sepa-
rada de las referidas a los vinos de la Denomi-
nacién de Origen Tarragona y que se garantice
el control de estos procesos y la separacion en
depésitos independientes entre cada uno de los
vinos y quede perfectamente visible de forma
indeleble la identificacion del vino, su volumen
nominal y su identificacién geografica corres-
pondiente. Esta identificacion se realizara tanto
en la bodega como en los registros correspon-
dientes, sin perjuicio de normas mas restrictivas
que impongan la regulacién de otros VQPRD
con las que haya superposicion de la zona de
produccién y para instalaciones con mas de una
inscripcion.

29.2  El Consejo Regulador de la Denomi-
nacion de Origen Tarragona puede prohibir que
en las bodegas inscritas en los registros respec-
tivos se elaboren, se almacenen, se manipulen
y se embotellen otros vinos, excepto que las ac-
tividades mencionadas se realicen de forma
separada de las referidas a los vinos con dere-
cho ala Denominacién de Origen Tarragona y
que se garantice el control real y documental de
todos los procesos realizados dentro de las bode-
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gas autorizadas para estas practicas, de acuer-
do con lo que prevé este articulo.

29.3 Sin embargo, en las bodegas inscritas y
para los envases de un volumen nominal de 600
litros 0 menos, llenados con el mismo producto
y almacenados juntos en el mismo lote, podra sus-
tituirse la marcacion de los envases por el del lote
en su totalidad, siempre y cuando este lote esté
claramente identificado y separado de los otros.

29.4 Lasbodegas inscritas en la Seccion de
elaboracion del Registro de bodegas y con la au-
torizacién previa del Consejo Regulador podran
expedir vinos aptos para ser calificados a las
empresas que en la elaboracién de sus produc-
tos, de acuerdo con la normativa comunitaria o
del estado miembro, puedan utilizar vinos de
calidad producidos en regién determinada
VQPRD.

29.5 Lastfirmas que tengan inscritas las bo-
degas s6lo podran tener almacenados sus vinos
en los locales declarados en la inscripcion.

Articulo 30
Declaraciones de cosecha

30.1 Conelfinde poder controlar la produc-
cioén, la elaboracion y las existencias, asi como
las cualidades, los tipos y todo lo que sea nece-
sario para poder acreditar el origen y la calidad
de los vinos, las personas fisicas y juridicas titu-
lares de las vifias y las bodegas estaran obliga-
das a presentar las declaraciones siguientes:

a) Todas las firmas inscritas en el Registro de
viticultores presentaran en las dependencias del
Consejo Regulador, antes del 20 de diciembre de
cada afio, una copia de la declaracién de cosecha.

b) Todas las firmas inscritas en la Seccién de
elaboracion del Registro de bodegas presenta-
ran al Consejo Regulador, antes del 20 de di-
ciembre de cada afo, una copia de la declara-
cién de produccion.

c¢) Todas las firmas inscritas en alguna de las
secciones de almacenaje, de elaboracidon, de
crianza, y de embotelladores y envasadores del
Registro de bodegas presentaran trimestralmen-
te y en un plazo de treinta dias un impreso, que
les serd facilitado por el Consejo Regulador, con
la declaracion de entrada y salida de productos
y partidas realizada durante el trimestre, en que
se indicara la procedencia de los vinos adquiri-
dos y las existencias que tiene a tltimo dia del
trimestre.

d) Todas las firmas inscritas en alguna de las
secciones de almacenaje, de elaboracién, de
crianza, y de embotelladores y envasadores del
Registro de bodegas presentardn una copia de
la declaracion de existencias antes del 10 de
septiembre de cada afio.

e) Todas las firmas inscritas en la Seccion de
embotelladores y envasadores del Registro de
bodegas presentardn al Consejo Regulador,
antes del 31 de enero de cada afio, las existen-
cias de contraetiquetas o precintos de garantia
numerados y con fecha 31 de diciembre de cada
aflo, que no se hayan utilizado.

30.2 Las declaraciones mencionadas en el
articulo 30.1 estan referidas al Reglamento CE
1282/2001 y tendran efectos tinicamente estadis-
ticos, por lo que no podr4 facilitarse ni publicarse
s6lo que en forma numérica, y sin ninguna re-
ferencia de carécter individual.

Articulo 31
Marcas y nombres comerciales

Los nombres con los que figuran inscritos en
los registros del Consejo Regulador de la De-

nominacion de Origen asi como las marcas, los
simbolos, los emblemas, las leyendas publicita-
rias o cualquier otro tipo de propaganda que se
utilice aplicada a los vinos protegidos por la De-
nominacién de Origen no podran ser utilizados
bajo ningtin concepto, ni tan siquiera por los mis-
mos titulares, en la comercializacion de otros
vinos, sin perjuicio de las excepciones que estime
el Consejo Regulador con la solicitud previa del
interesado al Consejo Regulador, que lo podra
aprobar en el supuesto de que entienda que su
aplicacion no causa perjuicio a los vinos ampa-
rados.

CAPITULO 9
Presentacion y etiquetado

Articulo 32
Presentacién de las etiquetas de los vinos embo-
tellados

32.1 Enlasetiquetas de vinos embotellados
figurara obligatoriamente, en el mismo campo
visual de las menciones obligatorias y de manera
destacada, el nombre de la Denominacion de
Origen Tarragona. La altura maxima de los
caracteres utilizados para indicar Tarragona serd
de 4 mm y la mitad para Denominacién de Ori-
gen, y se expresaran de acuerdo con las medi-
das aprobadas en materia de marca colectiva.

32.2 Asimismo, en las etiquetas deberd
constar:

32.2.1 El nombre del municipio o cédigo
postal referido a los datos relativos al embote-
llador o al expedidor.

32.2.2 Elgrado alcohdlico volumétrico adqui-
rido expresado en unidades o medias unidades
de su porcentaje en volumen, seguido de la abre-
viatura % vol.

32.2.3 Elntimero de inscripcion en el Regis-
tro de embotelladores y envasadores del Depar-
tamento de Agricultura, Ganaderia y Pesca.

32.2.4 Si se quiere indicar el nombre o la
razon social mediante un nombre comercial, es
necesario situarlo en el mismo campo visual e
inscribirlo, a su favor y previamente, en la Ofi-
cina Espafiola de Patentes y Marcas. Esta ins-
cripcién serd comunicada al Registro de embo-
telladores y envasadores del Departamento de
Agricultura, Ganaderia y Pesca.

32.2.5 Elntmero de lote podra situarse fuera
del campo visual donde figuren las menciones
obligatorias.

32.3 Antes de poner en circulacion las eti-
quetasy les contraetiquetas, deberén ser auto-
rizadas por el Consejo Regulador a los efectos
que establece este Reglamento, de acuerdo con
la normativa general y las condiciones que dis-
ponga el Consejo Regulador en esta materia.
Seréd denegada la aprobacidn de las etiquetas
que por cualquier causa puedan significar una
confusion para el destinatario final. También
podra ser revocada la utilizacion de una etique-
ta concedida anteriormente, cuando hayan va-
riado las circunstancias de la firma propietaria,
mediante audiencia previa de la firma intere-
sada.

32.4 Cualquiera que sea el tipo de envase
en que se expidan los vinos para el consumo iran
provistos de precintos de garantia, etiquetas o
contraetiquetas numeradas expedidas por el
Consejo Regulador o de cualquier otro sistema
de control que establezca, asi como del corres-
pondiente nimero de lote, y deberan ser colo-
cadas cuando se proceda a etiquetar los vinos

amparados en la misma bodega de acuerdo con
las normas que dicte el Consejo Regulador,
siempre de manera que no permitan una segun-
da utilizacién.

32.5 ElConsejo Regulador controlard, me-
diante un libro de registro, todas las entradas del
sistema de control establecido y anotara todas
las salidas, el remanente, la numeracién y la
bodega de destino.

32.6 Paralos vinos de crianza, reserva y gran
reserva, el Consejo Regulador podra entregar
un distintivo donde se haga constar la calidad
correspondiente, y autorizard que asi conste en
las etiquetas. Asimismo, podra autorizar la in-
dicacion de la afiada en las etiquetas cuando esta
indicacion esté debidamente justificada.

32.7 El Consejo Regulador adoptard y re-
gistrarda un emblema como simbolo de la Deno-
minacién de Origen. Este emblema serd obliga-
torio exhibirlo en el exterior de las bodegas
inscritas, en un lugar destacado. Asimismo el
Consejo Regulador podrd hacer obligatorio que
en el exterior de las bodegas inscritas y en un
lugar destacado, figure una placa que aluda a
esta condicion.

Articulo 33
Documentos de acompanamiento

33.1 De acuerdo con la normativa regula-
dora los envases que contengan vinos de la De-
nominacién de Origen Tarragona deberan es-
tar en todo momento identificados, tanto en la
bodega como en los libros de registro.

33.2  Entodos los transportes de vinos am-
parados por la Denominacién de Origen Tarra-
gona, es obligatorio llevar el documento de
acompafiamiento que acredite la condicion de
la Denominacién de Origen Tarragona, asi como
las bodegas de origen y de destino.

33.3 La expedicion de los productos a los
que se refiere el apartado anterior debera au-
torizarla el Consejo Regulador con anterioridad
a su ejecucion.

33.4 Tanto los registros como los documen-
tos de acompafnamiento mencionados en los
parrafos anteriores deben cumplir las condicio-
nes que establezca la normativa de la Genera-
lidad en esta materia.

Articulo 34
Embotellamiento

34.1 Elembotellamiento de vinos ampara-
dos por la Denominacién de Origen Tarragona
debera ser realizado en las bodegas embotella-
doras inscritas en el Consejo Regulador.

En supuestos determinados, el Consejo Re-
gulador podra hacer excepciones a lo que sefiala
el apartado anterior, por medio de un estudio
previo, siempre y cuando el embotellamiento no
perjudique a la calidad del vino y se haga bajo
la vigilancia directa del Consejo Regulador. Los
gastos de esta vigilancia y control son a cargo de
la empresa embotelladora.

342 Los vinos amparados por la Denomi-
nacién de Origen tnicamente podran circular
entre las bodegas inscritas y ser expedidos por
estas bodegas en los tipos de envases que no
perjudiquen su calidad y deberén ser aprobados
previamente por el Consejo Regulador.

343 Los envases deberdn ser preferente-
mente botellas de vidrio y su cierre se realiza-
ra de manera que se garantice la calidad del
producto envasado, utilizando preferentemente
tapones de corcho natural. El Consejo Regula-
dor aprobara previamente el resto de elemen-
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tos de envasado que aseguren la calidad y el
prestigio de los vinos.

34.4 Para garantizar el uso adecuado de la
Denominacién de Origen Tarragona de los vinos
que se comercialicen a granel y se embotellen en
el destino, el Consejo Regulador adoptaré las
medidas de control que estime oportunas de
acuerdo con el apartado segundo de este articulo.

Articulo 35
Certificados de origen

A requerimiento de las bodegas inscritas, el
Consejo Regulador expedird un certificado de
origen en el modelo oficial aprobado por el IN-
CAVI que avale la expedicion de vinos ampa-
rados.

CarituLo 10
Consejo Regulador

Articulo 36
Régimen juridico

36.1 ElConsejo Regulador de la Denomi-
nacién de Origen Tarragona es una corporacion
de derecho publico con personalidad juridica
propia a la que se le atribuye la gestién de la De-
nominacién de Origen. El Consejo Regulador
tiene plena capacidad juridica y de obrar para
el desarrollo de sus funciones.

36.2 La estructura interna y el funciona-
miento del Consejo Regulador se rige por prin-
cipios democraticos.

36.3 El Consejo Regulador estd integrado
por personas fisicas o representantes de perso-
nas juridicas inscritas en los registros de la De-
nominacién de Origen.

36.4 El Consejo Regulador estd sujeto a
todos los efectos al derecho privado, excepto las
actuaciones que impliquen el ejercicio de potes-
tades o funciones publicas, que quedan sujetas
al derecho administrativo.

36.5 En todo caso se consideran sujetas al
derecho administrativo las actuaciones del Con-
sejo Regulador en materia de inspeccién y con-
trol, gestion de los registros de la Denominacion
de Origen, procedimiento sancionador, régimen
electoral, asi como la responsabilidad patrimo-
nial que derive de sus actuaciones sujetas al
derecho administrativo.

Articulo 37
Ambito de competencias del Consejo Regulador
El ambito de competencia del Consejo Re-
gulador en cuanto a zonas de produccion, pro-
ductos y personas o entidades es el siguiente:
a) Enlo que concierne al ambito territorial,
las respectivas zonas de produccion, almacenaje,
envejecimiento, embotellamiento y elaboracién.
b) En cuanto alos productos, los protegidos
por la Denominacién.
¢) En cuanto a las personas fisicas o juridi-
cas, las inscritas en los diferentes registros.

Articulo 38
Competencias del Consejo Regulador
38.1 Lascompetencias del Consejo Regu-
lador son las que se determinan en el articulo 33
de la Ley 15/2002, de 27 de junio, y el articulo
11 del Decreto 474/2004, de 28 de diciembre.
38.2 Asimismo, el Consejo Regulador tie-
ne competencia para vigilar, controlar y auto-
rizar el movimiento de uvas, mostos y vinos
protegidos por la Denominacién de Origen y
producidos en su dambito geografico, que se ela-

boren, comercialicen o almacenen en bodegas
inscritas, y comunicara al INCAVI las autoriza-
ciones de este movimiento y cualquier incidencia
que se produzca, y le enviard copias de los ac-
tos o informes que, si procede, se produzcan.

Articulo 39
Régimen de recursos

Se puede interponer recurso de alzada ante el
consejero de Agricultura, Ganaderia y Pesca
contra todos los actos y las resoluciones del Con-
sejo Regulador sujetos al derecho administrati-
vo, en los plazos y con los requisitos que estable-
cen las leyes de procedimiento administrativo.

Articulo 40
Finalidades del Consejo Regulador

La finalidad principal del Consejo Regulador
es aplicar este Reglamento y velar por su cum-
plimiento, por lo que ejercerd las funciones que
le sean encargadas por el ordenamiento juridico,
asf como la defensa, la garantia y la promocién
de la Denominacién de Origen.

Articulo 41

Organos de gobierno del Consejo Regulador
Los 6rganos que integran el Consejo Regu-

lador son el presidente, la Comision Rectora y

el secretario, y cualquier otro que pueda crear

la Comisién en un futuro.

Articulo 42
Comisién Rectora

42.1 LaComision Rectora estd constituida
por diez vocales con voz y voto, uno de los cuales
serd el presidente del Consejo Regulador.

Los vocales con voz y voto, que serdn elegi-
dos por sufragio universal libre, directo y secreto
entre los inscritos en los registros correspondien-
tes, se distribuirdn de la forma siguiente:

a) Cinco vocales en representacion del sector
viticola, titulares de vifias inscritos en el Regis-
tro de viticultores del Consejo Regulador, cuya
distribucién se hard entre los adheridos a coope-
rativas o sociedades agrarias de transformacién
y los no adheridos, en proporcién al volumen de
participacién en la produccion de vinos ampara-
dos durante las cuatro campaiias vitivinicolas
anteriores a la convocatoria de elecciones.

b) Cinco vocales en representacion del sector
vinicola, titulares de las bodegas inscritas en los
registros de bodegas respectivos del Consejo
Regulador.

c) A las reuniones del Consejo Regulador
asistiran dos representantes del Instituto Catalan
de la Vina y el Vino, en calidad de vocales téc-
nicos y con especiales conocimientos en viti-
cultura y enologia, con voz pero sin voto.

d) Un secretario, con voz y sin voto.

42.2 Elpresidente del Consejo Regulador
serd elegido entre los vocales con derecho a voto
en primera votacion por mayoria absoluta y por
mayoria simple en segunda votacién.

42.3 Por cada uno de los cargos de vocales
de la Comisién Rectora se nombrara un suplente
que pertenezca al mismo sector que el vocal que
debe suplir, elegido al igual que el titular.

424 Los cargos de vocales seran renovados
cada cuatro afios y podran ser reelegidos.

42.5 En caso de cese de un vocal por cual-
quier causa entrara a formar parte de la Comi-
siéon Rectora el suplente elegido.

42.6 El plazo para la toma de posesion de
los vocales serd como médximo de un mes con-
tado desde la fecha de su designacion.

42.7 Causara baja el vocal cuando, duran-
te el periodo de vigencia de su cargo, sea san-
cionado por infraccién grave o muy grave en las
materias que regula la Ley 15/2002, de 27 de
junio, de ordenacion vitivinicola. Igualmente,
causard baja por ausencia injustificada a tres
sesiones consecutivas o diez alternas, o por per-
der su vinculacién con el sector que lo eligio.

42.8 Enelsupuesto de cese, renuncia o sus-
pensioén de todos los miembros de la Comisién
Rectora, se nombrara una comision gestora,
formada por tres miembros, nombrada por el
director del INCAVI, que tendra las mismas
funciones que la Comisién Rectora mientras
dure su nombramiento.

Articulo 43
Doble inscripcion

Una misma persona, fisica o juridica, inscri-
ta en diversos registros del Consejo Regulador
no podrd tener representacién doble en el Con-
sejo, una en el sector viticola y otra en el sector
vinicola.

Articulo 44
Presidente

44.1 Corresponde al presidente:

a) Ejercer la representacién legal del Con-
sejo Regulador y ejercer la presidencia de sus
organos. Esta representacion podra delegarla de
manera expresa en otro miembro del Consejo
en los supuestos que se establezcan por norma
de régimen interior.

b) Cumplir y hacer cumplir las disposiciones
legales y reglamentarias.

¢) Administrar los ingresos y los caudales del
Consejo Regulador. Los pagos de carécter ex-
traordinario requerirdn la aprobacion previa del
Pleno.

d) Preparar la liquidacion del presupuesto y
elaborar el presupuesto anual del Consejo Re-
gulador.

e) Convocar y presidir las sesiones del Con-
sejo, establecer el orden del dia, someter a su
decision los asuntos de su competencia y ejecutar
los acuerdos adoptados.

f) Organizar el régimen interior del Consejo.

g) Contratar, suspender o renovar el personal
del Consejo Regulador en cumplimiento de las
prescripciones derivadas de este 6rgano, con la
aprobacién previa del Pleno del Consejo Regu-
lador.

h) Organizar y dirigir los servicios.

i) Proponer el secretario a la Comisién Rec-
tora.

j) Informar al Instituto Catalan de la Vifia 'y
el Vino de las incidencias que se produzcan en
la produccién y en el mercado.

k) Enviar al Instituto Cataldn de la Viia y el
Vino los acuerdos que para su cumplimiento
general adopte el Consejo, en virtud de las atri-
buciones que este Reglamento le confiere, y los
que por suimportancia se crea que deban ser co-
nocidos por el mencionado Instituto.

1) Incoar expedientes sancionadores de com-
petencia del Consejo Regulador, y nombrar al
instructor.

m) Ser el 6rgano de relacion con el Institu-
to Cataldn de la Viia y el Vino y con el Depar-
tamento de Agricultura, Ganaderia y Pesca.

n) Las otras funciones que el Consejo Regu-
lador acuerde o le sean encargadas en el &mbito
de su competencia.

442 Laduracién del mandato del presiden-
te serd de cuatro aflos y podra ser reelegido.
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44.3 Elpresidente cesard al expirar el pla-
zo de su mandato, a peticién propia una vez
aceptada su dimisién o por revocacién del Pleno
del Consejo Regulador aprobada por la mayoria
absoluta de sus miembros. El cese del presidente
debera ser comunicado al Instituto Catalan de
la Vinay el Vino.

44.4 En caso de cese o defuncidn del pre-
sidente, el Consejo Regulador elegird entre sus
miembros con derecho a voto, en el plazo de un
mes, al nuevo presidente.

44.5 Las sesiones del Consejo Regulador
donde se elegird un nuevo presidente seran
presididas por el vocal de mayor edad.

Articulo 45
Secretario

El Consejo tendrd un secretario, designado
por la Comisién Rectora a propuesta del pre-
sidente, del que dependeré directamente, que
tendrd como funciones especificas:

a) Preparar los trabajos de la Comision Rec-
toray aplicar sus acuerdos.

b) Asistir alas sesiones con voz pero sin voto,
cursar las convocatorias, extender las actas y cus-
todiar los libros y los documentos del Consejo.
El secretario del Consejo Regulador seréd la
persona encargada del levantamiento de las
actas, de los libros de actas, y de los asuntos re-
lativos al régimen interno del Consejo Regula-
dor.

c) Las funciones que le encargue el presiden-
te relacionadas con la preparacion de los asuntos
competencia del Consejo.

Articulo 46
Comisioén Rectora. Funciones

Las funciones de la Comisién Rectora son:

a) Velar por el prestigio y el fomento de la
Denominacién de Origen, e impulsar los vinos
de calidad y su promocién en los mercados in-
terior y exterior.

b) Gestionar los registros de viticultores y
bodegas, y hacer el control de entradas y sali-
das de primeras materias y productos de las
instalaciones de elaboracion, almacenaje, enve-
jecimiento, embotellamiento y etiquetado ins-
critas.

c) Calificar o descalificar el origen de la uva,
los mostos y los vinos que opten a utilizar la De-
nominacién de Origen y expedir, si procede, la
certificacion correspondiente.

d) Expedir los certificados de origen, los
precintos de garantia y el control de lotes, con
la autorizacion de las etiquetas y las contraeti-
quetas de los vinos amparados incluida.

e) Aprobar y controlar el uso de las etique-
tas utilizables en los vinos protegidos, por me-
dio de los servicios técnicos, exclusivamente en
los aspectos que afecten a la Denominacién de
Origen, y velar por la trazabilidad de los produc-
tos viticolas.

f) Controlar la produccion, la procedencia, la
elaboracion y la comercializacién de los produc-
tos amparados por la Denominacién de Origen.

¢) Establecer para cada campaiia, de acuerdo
con criterios de defensa y mejora de la calidad,
y dentro de los limites méximos fijados, los ren-
dimientos, los limites maximos de produccion
o transformacién o cualquier otro aspecto de
coyuntura anual que pueda influir en estos pro-
cesos, teniendo en cuenta las medidas de pro-
duccidn de afos anteriores, de conformidad con
las normas reguladoras dictadas por la Genera-
lidad.

h) Conocer las presuntas infracciones de los
operadores inscritos en los registros de la De-
nominacién de Origen en los procedimientos
sancionadores cuando la competencia no per-
tenezca al Consejo Regulador.

i) Confeccionar las estadisticas de prevision
de cosecha, de produccién, elaboracién, comer-
cializacién de los productos amparados y toda
otra informacién que les sea requerida, y comu-
nicar toda la informacién al Instituto Catalan de
la Vifia y el Vino para que tome conocimiento.

j) Crear y mantener actualizados los censos
electorales de viticultores y de bodegas.

k) Informar, con carécter preceptivo, sobre
la autorizacion de la autoridad de certificacién
y control, en el supuesto de que esta funcion sea
encargada a una entidad externa de caracter pri-
vado.

1) Ejercer la facultad inspectora y la potestad
sancionadora de acuerdo con lo establecido por
la Ley 15/2002, de 27 de junio, de ordenacion vi-
tivinicola, y la normativa que la desarrolle.

m) Velar por el desarrollo sostenible de la
zona de produccion.

n) Elaborar y aprobar los presupuestos anua-
les de ingresos y gastos, fijar las cuotas y apro-
bar la liquidacién del presupuesto del ejercicio
anterior.

o) Participar en empresas publicas o priva-
das, en sociedades mercantiles y las asociacio-
nes o las fundaciones cuyo objeto esté relacio-
nado con la defensa, el control, la investigacion,
la elaboracién, la comercializacién, la promo-
cién y la difusién de los productos amparados
por la Denominacién de Origen.

p) Calificar la afiada o la cosecha.

Articulo 47
Régimen de funcionamiento

47.1 La Comision Rectora efectuard sesion
con caracter ordinario al menos una vez al se-
mestre.

472 LaComision se reunird cuando la con-
voque el presidente, bien a iniciativa propia o
bien a peticién de la mitad de los vocales, que
aportaran los temas a incluir en el orden del dia.
Serd obligatorio en este caso que la sesion tenga
lugar en un plazo méximo de quince dias.

47.3 Las sesiones de la Comisién Rectora
se convocaran con siete dias habiles de antela-
cién y serd necesario adjuntar a la citacion el
orden del dia para la reunién, en la que no se
pueden tratar mas asuntos que los previamen-
te sefialados. En caso de necesidad, cuando asi
lo requiera la urgencia del asunto, a peticién del
presidente, se citaran los vocales por cualquier
medio que se acuerde y que quede constancia,
con veinticuatro horas de antelacién como mi-
nimo. En todo caso, sin necesidad de convoca-
toria, la Comisién Rectora quedard vdlidamente
constituida cuando estén presentes la totalidad
de sus miembros y si asi o acuerdan por unani-
midad.

47.4 Paralainclusion en el orden del dia de
un asunto determinado, serd necesario que lo
soliciten al menos una cuarta parte de los vocales
con derecho a voto, con ocho dias de antelacion
como minimo.

47.5 Cuando un titular no pueda asistir, lo
notificara a la Comisién Rectora y a su suplente
para que le sustituya.

47.6 Losacuerdos de la Comision Rectora
se adoptaran por mayoria de los miembros pre-
sentes, y para que sean validos sera necesario
que estén presentes mds de la mitad de los que

componen la Comisién. El presidente tendra
voto de calidad.

47.7 Pararesolver cuestiones de tramite, o
en los casos en que se considere necesario, po-
dran constituirse comisiones, que estardn forma-
das por el presidente y por vocales titulares del
sector viticultor y del sector vinicultor de ma-
nera paritaria y, si es necesario, por personal del
Consejo Regulador designado por el Pleno del
organismo. En la sesién en que se acuerde la
constitucion de las comisiones, se acordaran
también las funciones especificas que deben
ejercer. Todas las propuestas de resolucién que
acuerden las comisiones serdn comunicadas al
Pleno de la Comisién Rectora para su aproba-
cién, si procede, en la primera reunién que con-
voque.

Articulo 48
Personal del Consejo Regulador

48.1 ElConsejo Regulador podra tener un
gerente, cuando asi lo acuerde por mayoria
absoluta su 6rgano rector que lo nombrara. En
este supuesto, asumira las funciones que esta-
blecen los apartados a) y ¢) del articulo 44.1, con
la posibilidad de asistir a las sesiones del 6rga-
no rector con voz, pero sin derecho a voto.

48.2 Para el cumplimiento de sus finalidades,
el Consejo Regulador contard con el personal ne-
cesario, de acuerdo con las plantillas aprobadas
por el Pleno del Consejo, que figuraran dotadas
en las partidas de su presupuesto.

Para las funciones técnicas que tiene encar-
gadas, el Consejo contara con los servicios téc-
nicos necesarios, cuya direccion recaerd en téc-
nicos competentes.

Articulo 49
Obligaciones del Consejo Regulador

49.1 Lasobligaciones del Consejo Regula-
dor son las que determina el articulo 33.2 del
Decreto 474/2004, de 28 de diciembre, de desa-
rrollo de la Ley 15/2002.

492 El Consejo Regulador debe adoptar los
mecanismos necesarios que garanticen el origen
de los productos y sus procesos de produccion,
elaboracidn, envejecimiento y comercializacion.
Los gastos del control del Consejo Regulador
son a cargo del solicitante.

49.3 La funcién de autoridad de certifica-
cién y control sera ejercida de cualquiera de las
maneras que determinan la Ley 15/2002, de 27
de junio, y el Decreto 474/2004, de 28 de diciem-
bre, y requerird la aprobacién de la Comision
Rectora.

49.4 El Consejo Regulador de la Denomi-
nacién de Origen Tarragona facilitard al INCA-
VI, ala Intervencién Delegada del Departamen-
to de Economia y Finanzas o a la entidad privada
que ésta designe toda la informacion que le sea
requerida en los plazos establecidos para auditar
anualmente la gestion econémica y financiera,
asi como la técnica y de gestion del Consejo
Regulador.

Articulo 50
Inspeccion

50.1 Paralosservicios de inspeccién contard
con veedores, que serdn habilitados por el Ins-
tituto Cataldn de la Vifia y el Vino y tendrén las
funciones determinadas en el articulo 58.3 del
Decreto 474/2004, de 28 de diciembre, sobre las
cuestiones siguientes:

a) Las vifias inscritas ubicadas en la zona de
produccién.
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b) Lasbodegas inscritas situadas en la zona
de produccién y crianza.

¢) Lauvay los vinos de la zona de produc-
cién y crianza.

d) Los vinos producidos en bodegas inscri-
tas a la Denominacién de Origen Tarragona.

e) Los vinos embotellados y comercializados
amparados por la Denominacién de Origen Ta-
rragona.

f) La coincidencia entre las declaraciones
formales y la realidad de los operadores del
sector, de acuerdo con lo establecido por este
Reglamento.

g) Larealidad de la informacién de los pro-
ductos amparados.

h) El movimiento y las existencias de uva,
mostos y vinos que opten para ser amparados
por la Denominacién de Origen Tarragona.

i) Cualquier otra funcién que le sea encarga-
da por la legislacion vigente o por los 6rganos
de la administraciéon competente.

50.2  Elejercicio de las funciones inspectoras
del Consejo Regulador deben efectuarse de
acuerdo con lo que establecen la Ley 15/2002,
de 27 de junio, el Decreto 474/2004, de 28 de
diciembre, y el resto de normativa sobre inspec-
cién del Departamento de Agricultura, Gana-
deria y Pesca.

50.3 El personal al servicio del Consejo
Regulador, con inclusién de los veedores, debera
ser personal laboral por cuenta ajena.

Articulo 51
Colaboracion con otros consejos reguladores
El Consejo Regulador de la Denominacién
de Origen Tarragona establecera los mecanis-
mos apropiados de colaboracién con el resto
de consejos reguladores vitivinicolas, cuya zona
de produccién coincida total o parcialmente
con el ambito territorial de la Denominacién
de Origen a los efectos del cumplimiento de
todo cuanto dispongan los reglamentos corres-
pondientes.

Articulo 52
Financiacion

52.1 Lafinanciacion de las obligaciones del
Consejo Regulador se efectuara con los recur-
sos siguientes:

a) Cuotas:

a.1) Cuota de plantacion.

Qpl = Hapl x PmedHa x Cha + Kgprod x
Pmedkg x Ckg

Qpl: cuota de plantacién.

Hapl: hectareas plantadas.

PmedHa: precio medio de la tierra.

Cha: coeficiente de plantacion.

Kgprod: kg producidos.

Pmedkg: precio medio de la uva producida.

Ckg: coeficiente sobre los kg producidos.

El coeficiente de plantacién maximo a apli-
car esde 1%.

a.2) Cuota de vino producido.

Qvprod = Itsprod x Pmedvidoll x Cviprod

Qvprod: cuota de vino total producido.

Itsprod: litros de vino producido.

Pmedvidoll: precio medio del vino vendido
a granel.

Cviprod: coeficiente de vino producido.

El coeficiente de plantaciéon médximo a apli-
car esde 1%.

a.3) Cuota de vino embotellado.

Qvemb = Itsemb x Pmedviembl x Cviemb

Qvemb: cuota de vino total embotellado.

Itsemb: litros de vino embotellado.

Pmedviembl: precio medio del vino vendido
embotellado.

Cviemb: coeficiente de vino embotellado.

El coeficiente de vino embotellado maximo
a aplicar es de 1%.

b) Para la certificacion de la Denominacién
de Origen Tarragona, el visado de facturas y para
la venta de sistemas de control de productos
embotellados establecidos, la cuota se fija en
3,01 euros por cada certificacion o factura o el
doble del valor del coste del sistema de control
establecido.

Los responsables del pago de estas cuotas son:

De la a.1), los titulares de las plantaciones
inscritas.

Delaa.2),los titulares de las bodegas inscritas
que expidan vino al mercado.

De la a.3) y b), los titulares de bodegas ins-
critas que soliciten certificados o los adquirientes
de precintos, contraetiquetas o sistemas de con-
trol establecidos (generalmente serd el precinto
o las etiquetas).

52.1.1 Lassubvenciones, los legados y dona-
tivos que reciban.

52.1.2 Los bienes que constituyen su patri-
monio y los productos y su venta.

52.1.3 Elimporte de las sanciones que le co-
rrespondan.

52.2 Laliquidacidn de las cuotas la reali-
zard el Consejo Regulador y se notificard a los
interesados de la manera que acuerde el Con-
sejo Regulador. El control de la gestién econ6-
mica y financiera corresponde a la Intervencién
Delegada del Departamento de Economia y Fi-
nanzas y al Instituto Cataldn de la Vina y el
Vino.

52.3 Elimpago de las cuotas anteriormente
referidas en el plazo de un afio supondra la baja
de la Denominacién de Origen con la instruc-
cién previa de un expediente.

52.4 ElConsejo Regulador velard para que,
en ningln caso, pueda tener lugar una doble im-
posicion.

CariTuLo 11
Infracciones, sanciones y procedimiento sancio-
nador

Articulo 53
Régimen juridico

Todas las actuaciones que sea necesario lle-
var a cabo en materia de expedientes sanciona-
dores se ajustardn a la Ley 15/2002, de 27 de
junio; al Decreto 474/2004, de 28 de diciembre;
ala Ley 30/1992, de 26 de noviembre, y al De-
creto 287/1993.

Articulo 54
Actas de inspeccion

54.1 Lasactas de inspeccién se levantaran
por triplicado y serdn firmadas por el veedor, el
propietario o el representante de la finca, de la
bodega o el almacén, o el encargado de la cus-
todia de la mercancia, en cuyo poder quedara
una copia del acta. Ambos firmantes pueden
consignar todos los datos o las manifestaciones
que consideren convenientes para la estimacion
de los hechos que se reflejen, como también de
todas las incidencias que ocurran en el momento
de la inspeccién o del levantamiento del acta. Si
elinteresado en la inspeccion se negase a firmar
el acta, el inspector asi lo hara constar y procu-

rard obtener la firma de algin agente de la au-
toridad o de testimonios.

54.2 En el supuesto de que lo estime con-
veniente el veedor, o el propietario de la mer-
cancia o un representante suyo, se tomaran
muestras del producto objeto de la inspeccion.
Cada muestra se tomard, como minimo, por
quintuplicado y en cantidad suficiente para
poderla examinar y analizar, se precintard y
etiquetard, y quedard una en poder del propie-
tario o representante.

54.3 Cuando el veedor que levante el acta
lo estime necesario puede disponer que la mer-
cancia quede retenida hasta que el instructor del
expediente disponga lo mas oportuno. Esta re-
tencién tendrd una duracién maxima de quin-
ce dfas, y podrd ser prorrogada por un periodo
que no superard los cuarenta y cinco dias, si el
instructor ratifica la retencién.

Las mercancias retenidas se consideraran
mercancias en depdsito y no pueden, por lo tan-
to, ser trasladadas, manipuladas, ofrecidas en
venta o vendidas. En el supuesto de que se es-
time procedente pueden ser precintadas.

54.4 ElConsejo Regulador puede solicitar
los informes que estime necesarios para aclarar
o completar lo que conste en las actas levanta-
das por los veedores, como diligencia previa a
la posible incoacion del expediente.

Articulo 55
Infracciones

Seran infracciones las que, en el &mbito de los
vinos sujetos a este Reglamento, determina la
Ley 15/2002, de 27 de junio, de ordenacién vi-
tivinicola y normas que la desarrollen.

Articulo 56
Competencias

La competencia para incoar, instruir y sancio-
nar es la que determina la Ley 15/2002, de 27 de
junio, y normas que la desarrollen.

Articulo 57
Responsabilidad

57.1 Lafirma olarazén social que figura en
la etiqueta es responsable de las infracciones en
cuanto a los productos envasados. Si figura mas
de una firma, nominativamente o por cualquier
indicacién que permita su identificacion cierta,
éstas deben responder solidariamente de las in-
fracciones. Asimismo, son responsables solida-
rios de las infracciones los elaboradores o los en-
vasadores que no figuran en la etiqueta, si se
prueba su connivencia.

57.2  Sonresponsables de las infracciones en
productos a granel, productos envasados sin
etiqueta o productos con etiqueta donde no fi-
gure ninguna firma o razén social, los envasa-
dores o los comerciantes que tengan el producto
o que lo comercialicen.

57.3 Los titulares de las explotaciones son
responsables de las infracciones relativas a plan-
taciones o a replantaciones.

574 Laresponsabilidad administrativa de
las infracciones establecidas por esta disposicion
se aplica, si procede, independientemente de la
responsabilidad civil o penal exigible en cada
caso concreto.

Articulo 58
Instructor y secretario del procedimiento sancio-
nador

En los expedientes de caracter sancionador
incoados por el Consejo Regulador, deben ac-
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tuar como instructor y secretario los dos téc-
nicos designados por el Instituto Cataldn de la
Vifia y el Vino como vocales del Consejo Re-
gulador.

Articulo 59
Uso indebido

En los casos en que la infraccién afecte al uso
indebido de la Denominacién de Origeny que
eso implique una falsa procedencia, el Conse-
jo Regulador, sin perjuicio de las actuaciones y
las sanciones administrativas pertinentes, podra
acudir a los tribunales y ejercer las acciones ci-
viles y penales reconocidas en la legislacién
sobre la propiedad industrial.

ANEXO0 2

Zona de produccion
Alcover.
L’ Aleixar.
L’ Albiol.
Alforja.
Ali6.
Almoster.
Altafulla.
L’Argentera.
Asco.
Benissanet.
Les Borges del Camp.
Botarell.
Brafim.
Cabra del Camp.
Cambrils.
Castellvell del Camp.
El Catllar.
Colldejou.
Constanti.
Duesaigiies.
Figuerola del Camp.
Flix.
Garcia (excepto los poligonos nim. 7,8,9, 10
y 11 y parte de los poligonos 12, 13 y 23).
Els Garidells.
Ginestar.
La Masé.
Maslloreng.
Maspujols.
El Mila.
Miravet.
Montbrié del Camp.
Montferri.
Mont-roig del Camp.
Mora d’Ebre.
Mora la Nova (excepto parte de los poligo-
nos num. 5,6,7,8y9).
El Morell.
La Nou de Gaia.
Nulles.
La Palma d’Ebre.
Els Pallaresos.
Perafort.
El Pla de Santa Maria.
La Pobla de Mafumet.
La Pobla de Montornes.
El Pont d’Armentera.
Puigpelat.
Rasquera.
Renau.
Reus.
Riba-roja d’Ebre.
La Riera de Gaia.
Riudecanyes.
Riudecols.

Riudoms.

Rodonya.

El Rourell.

Salomo.

La Secuita.

La Selva del Camp.

Tarragona.

Tivissa (excepto los poligonos nim. 2,4, 6,7,
8,9,10,11, 12,21,22 y 3 y parte del poligono
ndm. 17).

La Torre de ’Espanyol.

Torredembarra.

Vallmoll.

Valls.

Vespella.

Vilabella.

Vilallonga del Camp.

Vilanova d’Escornalbou.

Vila-rodona.

Vila-seca.

Vinebre.

Vinyols i els Arcs.

ANEXO0 3

Variedades blancas:
Chardonnay.
Garnacha blanca.
Moscatel de grano pequeiio o de Frontignan.
Moscatel de grano grande o de Alejandria.
Parellada.
Sauvignon blanco.
Subirant parent o malvasia.
Macabeo.
Xarel‘lo.
Variedades tintas:
Cabernet sauvignon.
Garnacha.
Merlot.
Monestrell o garrut.
Pinot noir.
Samsé o carignane.
Sumoll.
Syrah.
Tempranillo.

(05.161.136)

DEPARTAMENTO
DE TRABAJO E INDUSTRIA

RESOLUCION

TRI/1844/2005, de 8 de junio, por la que se mo-
difica la Resolucion TR1/993/2005, de 21 de mar-
zo, de convocatoria para la concesion de subven-
ciones para la realizacién de acciones para la
insercion laboral de las personas acogidas a la
renta minima de insercion (RMI) que prevé la
Orden TRI/129/2004, de 14 de abril (codigo de
reserva de convocatoria Z11).

La Resolucién TR1/993/2005, de 21 de mar-
70, de convocatoria para la concesion de subven-
ciones para la realizacion de acciones para la
insercion laboral de las personas acogidas a la
renta minima de insercion (RMI) que prevé la
Orden TR1/129/2004, de 14 de abril (cédigo de
reserva de convocatoria Z11), se publicé en el
DOGC ntim. 4362, de 13.4.2005.

Visto que el articulo 4.1 de la Resolucion
TRI1/993/2005, de 21 de marzo, establece que
el importe méximo correspondiente al otorga-
miento de las subvenciones de esta convoca-
toria, destinadas a acciones para la insercion
laboral de personas acogidas a la renta mini-
ma de insercidn, es de 3.371.678,34 euros con
cargo a la partida presupuestaria T1.05.476.40.00/
3221 (c6digo convocatoria Z11) del presupuesto
de la Generalidad de Catalufia para el afio
2005;

Visto que el articulo 4.3 de la Resoluciéon TRI/
993/2005, de 21 de marzo, dispone que el impor-
te maximo publicado podrd ser objeto de mo-
dificacién como consecuencia de la efectiva
transferencia del crédito correspondiente, y que
este hecho se ha producido, se ha visto la nece-
sidad de realizar la correspondiente incorpora-
cién del importe 3.568.212,21 euros al importe
maximo publicado en la mencionada Resolu-
cion;

Vista la Ley 38/2003, de 17 de noviembre,
general de subvenciones (BOE nim. 276, de
18.11.2003);

Considerando lo dispuesto en la Ley 11/2004,
de 27 de diciembre, de presupuestos de la Ge-
neralidad de Catalufia para el aiio 2005 (DOGC
ndm. 4292, de 31.12.2004); y en el Capitulo IX
del Decreto legislativo 3/2002, de 24 de diciem-
bre, por el que se aprueba el Texto refundido de
la Ley de finanzas ptiblicas de Catalufia (DOGC
ndm. 3791A, de 31.12.2002);

Por consiguiente, en uso de las atribuciones
que me han sido conferidas de conformidad con
elarticulo 12 de la Ley 13/1989, de 14 de diciem-
bre, de organizacion, procedimiento y régimen
juridico de la administracion de la Generalidad
de Catalufia, y previo informe de la Asesoria Ju-
ridica y de la Intervencién Delegada del Depar-
tamento de Trabajo e Industria,

RESUELvO:

Articulo tnico

Modificar el articulo 4 de la Resolucién TRI/
993/2005, de 21 de marzo, de convocatoria para
la concesion de subvenciones para la realizacion
de acciones para la insercién laboral de las per-
sonas acogidas a la renta minima de insercién
(RMI) que prevé la Orden TR1/129/2004, de 14
de abril (codigo de reserva de convocatoria Z11)
(DOGC ntim. 4362, 13.4.2005), que queda re-
dactado de la siguiente manera:




