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1. DISPOSICIONES GENERALES

Consejeria de Agricultura
y Alimentacion

293 ORDEN de 16 de febrero de 1994, por la
que se reconoce la Denominacion de Origen
de Vinos “La Palma” y se aprueba su Re-
glamento y el de su Consejo Regulador.

Vista la Orden de 4 de febrero de 1993 (B.O.C.
n? 19, de 12.2.93), por la que se reconoce, con ca-
racter provisional, la Denominacién de Origen “La
Palma” para los vinos producidos en dicha isla.

Visto el articulo 29.3 del Estatuto de Autono-
mia de Canarias por el que se reconoce a esta Co-
munidad Auténoma competencia exclusiva en
materia de agricultura y ganaderfa, de acuerdo a la
ordenacién general de la economia estatal.

Visto el Real Decreto 2.773/1983, de 5 de oc-
tubre, sobre traspaso de funciones y servicios del
Estado a la Comunidad Auténoma de Canarias en
materia de agricultura, y cumplido el tramite de
consulta previa a la Subdireccién General del Ins-
tituto Nacional de Denominaciones de Origen, que
establece el punto b.1.c) del anexo I de dicho Real
Decreto.

Vista la propuesta del Director General de
Alimentacién, Industrias y Mercados Agrarios y en
virtud de las facultades otorgadas al Consejero por
el articulo 10.b) del Decreto 227/1993, de 29 de ju-
lio (B.O.C. n® 116, de 10.9.93), del Reglamento
Orgéanico de la Consejerfa de Agricultura y Ali-
mentacidn, por la presente

DISPONGO:

Articulo 12.- Se reconoce la Denominacién de
Origen “La Palma” aplicable a los vinos que cum-
plan en su produccién, elaboracién y comercializa-
cién. lo dispuesto en el Reglamento de esta Deno-

minacioén y en la legislacién general vigente que
les afecte.

Articulo 22.- Se aprueba el Reglamento de la
Denominacién de Origen de Vinos de “La Palma”
y de su Consejo Regulador, cuyo texto articulado
figura como anexo de la presente Orden.

Articulo 32.- Se concede un plazo de diez me-
ses a partir de la entrada en vigor de esta Orden,
para constituir su Consejo Regulador.

DISPOSICION TRANSITORIA

Hasta la constitucién del nuevo Consejo Re-
gulador, seguira en funciones el anterior designado
por la Orden de 4 de febrero de 1993.

DISPOSICION DEROGATORIA

Queda derogada la Orden de este Departa-
mento de 4 de febrero de 1993, por la que se reco-
nocia, con cardcter provisional, la Denominacién
de Origen “La Palma”, sin perjuicio de lo dispues-
to en la Disposicién Transitoria sobre el Consejo
Regulador.

DISPOSICION FINAL

Se faculta a la Direccion General de Alimen-
tacion. Industrias y Mercados Agrarios para dictar
cuantas normas estime convenientes para el desa-
rrollo y ejecucion de la presente Orden, que entrara
en vigor el mismo dia de su publicacién en el Bo-
letin Oficial de Canarias.

Santa Cruz de Tenerife, a 16 de febrero de
1994.

EL CONSEJERO DE )
AGRICULTURA Y ALIMENTACION,
Antonio Angel Castro Cordobez.
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ANEXO

REGLAMENTO DE LA DENOMINACION DE
ORIGEN DE VINOS DE “LA PALMA” Y DE
SU CONSEJO REGULADOR

CAPITULO I
AMBITO DE PROTECCION Y SU DEFENSA

Articulo 12.- De acuerdo con lo dispuesto en
la Ley 25/1970, de 2 de diciembre, “Estatuto de la
Vifia, del Vino y de los Alcoholes”, y en su Regla-
mento aprobado por Decreto 835/1972, de 23 de
marzo, asi como en el Real Decreto 157/1988, de
22 de febrero, por el que se establece la normativa
a que deben ajustarse las Denominaciones de Ori-
gen y las Denominaciones de Origen Calificadas
de los vinos y sus respectivos Reglamentos, que-
dan protegidos con la Denominacién de Origen
“La Palma”, los vinos tradicionalmente designados
con esa denominacién geogréfica que, reuniendo
las caracteristicas definidas en este Reglamento,
cumplan en su produccién, elaboracion y comer-
cializacién todos los requisitos exigidos en el mis-
mo y la legislacién vigente que les afecte.

Articulo 22.- 1. La proteccién otorgada por es-
ta Denominacién de Origen serd la contemplada en
el articulo 81 de la Ley 25/1970, y en el resto de la
legislacion aplicable y se extiende a la expresion
“La Palma” y a los nombres de las comarcas, tér-
minos municipales, localidades y pagos que com-
ponen la zona de produccion.

2. Queda prohibida la utilizacion, en otros vi-
nos no amparados, de nombres, marcas, términos,
menciones y signos que por su similitud fonética o
grifica con los protegidos puedan inducir a confu-
sién con los que son objeto de esta reglamentacion,
adin en el caso de que vayan precedidos de los tér-
minos “tipo”, “estilo”, “embotellado en”, “con bo-
dega en”, u otros semejantes.

Articulo 32.- La defensa de 1a Denominacion de
Origen, la aplicacién de su Reglamento. la vigilan-
cia del cumplimiento del mismo, asi como el fo-
mento y control de calidad de los vinos amparados.
quedan encomendados al Consejo Regulador de la
Denominacién de Origen, a la Consejerfa de Agri-
cultura y Alimentacién del Gobierno de Canarias y
al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion,
en el 4mbito de sus respectivas compelencias.

CAPITULO 11
DE LA PRODUCCION
Articulo 4%.- 1. La zona de produccion de los

vinos protegidos por la Denominacién de Origen
“La Palma”, estd constituida por los terrenos ubi-

cados en las subzonas y términos municipales que
se citan en el apartado 2 de este articulo, que el
Consejo Regulador considere aptos para la produc-
cién de uva de las variedades que se indican en el
articulo 5°, con la calidad necesaria para producir
vinos de las caracteristicas especificas de los am-
parados por la Denominacion.

2. Los términos municipales que integran las
subzonas de produccién indicadas en el pdrrafo
anterior son:

Hoyo de Mazo, que comprende los municipios
de Mazo. Brefia Baja, Brefia Alta y Santa Cruz de
La Palma.

Fuencaliente, que comprende los municipios
de Fuencaliente, El Paso. Los Llanos de Aridane y
Tazacorte.

Norte de La Palma, que comprende los muni-
cipios de Puntallana, San Andrés y Sauces,
Barlovento, Garafia, Puntagorda y Tijarafe.

Articulo 52.- |. La elaboracion de los vinos
protegidos se realizard exclusivamente con uva de
las variedades siguientes:

Blancas: Albillo, Bastardo blanco. Bermejuela,
Bujariego, Burrablanca, Forastera blanca, Gual,
Listdn blanco, Malvasia, Moscatel, Pedro Jiménez,
Sabro. Torrontes y Verdello.

Tintas: Almufieco (Listdn negro). Bastardo
negro, Malvasia rosada, Moscatel negro, Negra-
moll. y Tintilla.

2. De estas variedades se consideran principa-
les. Malvasfa, Gual y Verdello entre las blancas y
Negramoll entre las tintas.

3. El Consejo Regulador podrd proponer a ia
Consejeria de Agricultura y Alimentacion del Go-
bierno de Canarias que sean autorizadas nuevas
variedades que, previos los ensayos v experiencias
convenientes, se compruebe que producen mostos
de calidad aptos para la elaboracion de vinos pro-
tegidos.

Articulo 62.- 1. Los vifiedos para la produc-
cion de vinos protegidos estardn ubicados en terre-
nos naturales o acondicionados, como los que tra-
dicionalmente se dedican al cultivo de la vid en las
distintas subzonas que integran la zona de produc-
¢ién, y que son los siguientes:

Hoyo de Mazo, cultivos en suclos acondicio-
nados con capa homogénea de piedras (“empedra-
do™). o con capa de “arena gruesa”. de unos 30 cm
de espesor (“picon granado™), ambos materiales de
origen volcanico.
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Fuencaliente, cultivos en suelos con capa de
arena volcdnica natural, que, en algunos casos, su-
pera los dos metros de espesor hasta la tierra vege-
tal, y cultivos en suelos naturales o preparados
como los descritos en segundo lugar en ¢l apartado
anterior (“picén granado” en Hoyo de Mazo), aun-
que en el caso de ser naturales, el espesor de la
capa de arena puede superar los 50 cm. En las
zonas mas ventosas, el viiiedo esta protegido de los
vientos dominantes por paredes de piedra volcani-
ca, de longitud variable y altura de hasta 1 m.

Norte de La Palma, cultivos en suelos de tierra
vegetal sin capa de arena, abancalados en [os Tuga-
res de pendientes mds pronunciadas, mediante ta-
ludes o paredes de piedra seca.

2. La densidad de plantacién estard compren-
dida entre un minimo de 600 y un miximo de
3.300 cepas por Ha.

3. Los sistemas de formacién y conduccion de
los cepas serdn los siguientes:

- Pie y brazos bajos con poda en rastra de pul-
gares y/o varas segun variedad.

- Parral con poda en pulgares y/o varas malti-
ples, segin variedad.

- Vaso bajo con poda en pulgares.

- Espaldera con poda tipo Guyot.

4. El nimero maximo de yemas productivas
por cepa en cada uno de los sistemas enumerados,

serd el siguiente:

- Pie y brazos bajos con poda en rastra, hasta
30 yemas productivas.

- Parrales:

Con densidad de plantacién menor de 1.000
cepas por Ha, hasta 80 yemas productivas.

Con densidad de plantacién mayor de 1.00C
cepas por Ha, hasta 50 yemas productivas.

- Vaso, hasta 30 yemas productivas.
- Espaldera, hasta 18 yemas productivas.

5. No obstante lo anterior, en ninguno de los
sistemas podra superarse el nimero de 80.000 ye-
mas productivas por Ha.

6. El Consejo Regulador podra autorizar, no
obstante, la aplicacién de nuevas précticas cultura-
les y técnicas que, constituyendo un avance en la
técnica viticola, cumplan la legislacion vigente y

se compruebe que no afectan desfavorablemente a
la calidad del producto protegido, lo cual requerird
la previa aprobacién de la Consejeria de Agri-
cultura y Alimentacién del Gobierno de Canarias.

Articulo 72.- I. La vendimia se realizard con el
mayor esmero, dedicdndose exclusivamente a la
elaboracion de los vinos protegidos las partidas de
uva sana procedentes de parcelas inscritas en el Re-
gistro de vifias del Consejo Regulador, con una gra-
duacién alcohdlica natural minima de 11°, salvo en
la variedad Malvasfa, en la que esta graduacion serd
de 13°.

2. El Consejo Regulador podrd determinar la
fecha de iniciacion de la vendimia y acordar normas
sobre el ritmo de recoleccién, a fin de que ésta se
efectie en consonancia con la capacidad de absor-
cién de las bodegas, asi como sobre el transporte de
la uva para que el mismo se realice sin deterioro de
su calidad.

Articulo 82.- 1. En ninguna de las subzonas que
componen la Denominacién, se podrd superar la
produccién de 80 Qm por Ha.

Este limite podra ser modificado en determina-
das campanas por el Consejo Regulador, a iniciativa
propia o a peticién de los viticultores interesados,
efectuada con anterioridad a la vendimia. y previos
los asesoramientos y comprobaciones que se preci-
sen. En caso de que tal modificacién se produzca, la
misma no podré superar el limite que preceptia el
articulo 5° del Real Decreto 157/1988. de 22 de
febrero.

2. La uva procedente de parcelas, cuyos rendi-
mientos sean superiores al limite autorizado, no po-
drd ser utilizada para la elaboracién de vinos prote-
gidos por esta Denominacién, debiendo adoptar el
Consejo Regulador las medidas de control nece-
sarias para asegurar el cumplimiento de este precep-
to.

Articulo 92.- 1. Para la autorizacion de planta-
ciones, sustituciones y replantaciones de vifiedos,
en terrenos o vifiedos situados en la zona de pro-
duccién, sera preceptivo el informe del Consejo
Regulador, que podrd determinar la posibilidad de
inscripcién en el Registro correspondiente.

2. No se admitird la inscripcion en el Registro
de vifias, de aquellas nuevas plantaciones mixtas
que en la prictica no permitan una absoluta separa-
cién en la vendimia de las diferentes variedades.

CAPITULO I
DE LA ELABORACION Y CRIANZA

Articulo 102.- Las técnicas empleadas en la
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manipulacién de la uva, el mosto y el vino, el con-
trol de la fermentacién y los procesos de conserva-
cién y crianza tenderan a obtener productos de
maxima calidad, manteniendo los caracteres tradi-
cionales de los tipos de vinos amparados por la
Denominacién de Origen.

Articulo 112.- 1. En la produccién del mosto
se seguirdn las practicas tradicionales, aplicadas
con una moderna tecnologia orientada hacia la
mejora de la calidad del producto final, acordes
con las exigencias y tendencias del mercado. Se
aplicaran presiones adecuadas para la extraccion
del mosto y del vino y su separacion de los orujos,
de forma que el rendimiento no sea superior a 70
litros de mosto por cada 100 kilogramos de vendi-
mia.

2. El limite fijado en el apartado anterior podra
ser modificado excepcionalmente en determinadas
campafias por el Consejo Regulador, por propia
iniciativa o a peticién de los elaboradores interesa-
dos, previos los asesoramientos, informes técnicos
y comprobaciones necesarios, sin que ¢n ningtin
caso superen los 74 litros de mosto o vino por cada
100 kg de uva que preceptiia el Real Decreto
157/1988, de 22 de febrero.

3. Las fracciones de mosto o vino obtenidas
por presiones inadecuadas no podran, cn ningin
caso, ser destinadas a la elaboracién de vinos pro-
tegidos.

En particular, queda expresamente prohibida la
utilizacién de prensas conocidas como “continuas”
en las que la presidn es obtenida por un tornilio de
Arquimedes en su avance contra un contrapeso.

4. Para la elaboracion de vinos protegidos. tan-
to blancos como tintos, sélo podran utilizarse siste-
mas mecanicos que no darnen ni dislaceren los
componentes solidos del racimo, en especial que-
dard prohibido el empleo de mdquinas estrujadoras
de accién centrifuga de alta velocidad. También
queda expresamente prohibido utilizar practicas de
precalentamiento de mosto o vinos en presencia de
Jos oryjos, tendentes a forzar la extraccion de las
materias colorantes.

Articulo 122.- 1. La zona de crianza de los
vinos amparados por la Denominacién de Origen
“La Palma”, abarca los municipios enumerados en
el articulo 4° de este Reglamento.

2. En los vinos amparados por la Deno-
minacién de Origen “La Palma”, que se sometan a
crianza, se efectuard ésta exclusivamente en bode-
gas inscritas como bodegas de crianza en el corres-
pondiente Registro del Consejo Regulador.

3. Para la utilizacion de {as indicaciones “Crian-

za”, “Reserva” y “Gran Reserva”, por estas bode-
gas, los procesos de envejecimiento de los diferen-
tes tipos de vino que pretendan el uso de estas men-
ciones, habran de ajustarse a lo dispuesto al respecto
por el Real Decreto 157/1988. de 22 de febrero, en
su articulo 8°.

4. Todos los envases de madera utilizados en
el envejecimiento de los vinos amparados por esta
Denominacion de Origen, deberdn ser de roble y
con una capacidad maxima de 1.000 litros.

CAPITULO 1V
CALIFICACION Y CARACTERISTICAS DE LOS VINOS

Articulo 13%.- |. Todos los vinos obtenidos en
las zonas de produccién en bodegas inscritas, para
ser protegidos por esta Denominacion de Origen,
deberdn superar un examen organoléptico median-
te cata y un examen analitico de acuerdo con lo
dispuesto en el Reglamento (C.E.E.) 823/1987, del
Consejo, de 16 de marzo, por el que se establecen
disposiciones especificas relativas a los vinos de
calidad producidos en regiones determinadas, y en
el Real Decreto 157/1988, de 22 de febrero, por ¢l
que se establece la normativa a que deben ajustarse
las Denominaciones de Origen y las Denomina-
ciones de Origen Calificadas de los vinos y sus
respectivos Reglamentos.

2. El proceso de calificacion se efectuard por
partida o lote homogéneo, constando de un exa-
men analitico y de otro organoléptico. gue realiza-
ra el Consejo Regulador de acuerdo con las nor-
mas aprobadas por diche Organismo. pudiendo dar
lugar a: calificacion. descalificacion o emplaza-
miento de la partida.

3. Los vinos calificados deberin mantener las
cualidades organoiépticas caracteristicas de los
mismos, especialmente en cuanto a color, aroma y
sabor. En el caso en que se constate alguna altera-
cidn en estas caracteristicas que vayan en detri-
mento de la calidad. o que en su elaboracién o
crianza se hayan incumplido los preceptos de este
Reglamento o los sefialados en la legisiacion vi-
gente, seran descalificados por el Consejo Re-
gulador, lo que Hevard consigo la pérdida de la
Denominacion.

fgualmente, se considerarda comn descalifica-
do, cualquier producto obtenido por mezcla con
otro previamente descalificado.

4. La descalificacion de los vinos podrd ser
realizada por el Consejo Regulador en cualquier
fase de su elaboracion o crianza en el interior de la
zona de produccidn, y a partir de la iniciacion del
expediente de descalificacion, deberan permanecer
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en envases identificados y debidamente rotulados,
bajo el control de dicho Organismo.

Articulo 142.- 1. Los tipos de vinos amparados
por la Denominacién de Origen “La Palma”, seran
los siguientes:

TIPO GRADUACION ALCOHOLICA ADQUIRIDA
MINIMA MAXIMA
Blanco 1% VOL. 14.5% VOL.
Rosado 11% VOL. 13% VOL.
Tinto 12% VOL. 14% VOL.
Malvas{a clasico 15% VOL. 22%: VOL.
Malvasia seco 14% VOL. 16% VOL.
Dulce 15% VOL. 22% VOL.

2. Malvasia clésico, serd el obtenido a partir de
esta variedad sobremadurada por los procedimien-
tos tradicionales de la zona (retrasando la recolec-
cién o mediante “asoleado”), cuyo contenido en
azticares residuales supere los 45 gr por litro.

3. Malvasia seco, el obtenido a partir de esta
variedad, con la graduacién indicada en el aparta-
do 1 de este articulo, y con contenido en azicares
residuales menor de 9 gramos por litro, siempre
que su acidez total expresada en gr/l de acido tarta-
rico, no sea inferior en mas de 2 gr/l al contenido
de azicar residual, cuando este ultimo supere la
cantidad de 4 gr/l.

4. Dulce, sera el elaborado a partir de varieda-
des enumeradas en el articulo 52 de este Regla-
mento, con el mismo proceso de elaboracion y
contenido en azicares residuales que el Malvasia
clasico citado en el apartado 2 de este articulo.

5. La subzona norte de La Palma podrd hacer
uso de la mencién de calidad “Vino de tea”, en el
etiquetado de aquellos vinos blancos, rosados o
tintos, que posean las caracteristicas organolépti-
cas de estos tradicionales y apreciados vinos tipi-
cos, siempre que estas cualidades las adquieran
mediante su crianza en envases de madera de “Pi-
nus canariensis” (“Tea”™). durante un tiempo maxi-
mo de 6 meses.

6. Podra utilizarse el nombre de una variedad
preferente, cuando los vinos hayan sido elabora-
dos, al menos, con el 85% de uvas de la correspon-
diente variedad.

7. Todos los vinos protegidos por la Denomi-
nacién de Origen “La Palma”, con excepcion de
los que se sometan a algiin proceso de crianza, a
los que se les aplicard la regulacién general, debe-
rdn presentar una acidez volatil real no superior a
0.8 gr por litro, expresada en dcido acético.

CAPITULO V

DE LOS REGISTROS

Articulo 152.- 1. Por el Consejo Regulador se
llevaran los siguientes Registros:

a) Registro de vifas.

b) Registro de Bodegas de elaboracion.

¢) Registro de Bodegas de almacenamiento.
d) Registro de Bodegas de crianza.

¢) Registro de Bodegas embotelladoras.

2. Para poder optar a inscribirse en los Re-
gistros mencionados, las vifias, bodegas e instala-
ciones deberdn estar ubicadas en el dmbito geogra-
fico de la zona de produccién fijada en el articulo
42 de este Reglamento.

3. Las solicitudes de inscripcion se dirigirdn al
Consejo Regulador, acompanando los datos. docu-
mentacién y comprobantes que en cada caso sean
requeridos por las disposiciones y normas vigen-
tes, en los tmpresos que disponga el Consejo Re-
gulador.

Formulada la peticién, la parcela o la bodega
deberdn ser inspeccionadas por el personal técnico
que designe el Consejo Regulador, con el fin de
comprobar sus caracteristicas y si retinen las con-
diciones exigidas por este Reglamento.

4. El Consejo Regulador denegard. de forma
motivada, las inscripciones que no se ajusten a 1o
preceptuado o a los acuerdos adoptados por aquél,
sobre condiciones complementarias de cardcter
técnico que deban reunir las vifias y bodegas.

5. La inscripcion en estos Registros no exime a
los interesados de la obligacién de inscribirse en
aquellos otros que, con cardcter general, estén esta-
blecidos en la legislacién vigente, y en especial en
el Registro de Industrias Agrarias y en el de Em-
botelladores y Envasadores, en su caso, lo que
habrd de acreditarse previamente a la inscripcion
en los Registros del Consejo Regulador.

Articulo 162.- 1. En el Registro de Vifias tni-
camente podrdn inscribirse aquéllas situadas en la
zona de produccion, cuya uva pueda ser destinada
a la elaboracién de los vinos protegidos.

2. En la inscripcion figurara:

- El nombre del propietario y, en su caso, el del
arrendatario, aparcero o cualquier otro titular de
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dominio util, el nombre de la vifia, lugar y término
municipal en que esté situada.

- Superficie de produccién, marco de planta-
cion.

- Variedad o variedades del vifiedo, y cuantos
datos sean necesarios para su correcta clasificacion
y localizacién.

3. Con la solicitud de inscripcién se acompa-
fiard un plano o croquis detallado, segiin determine
el Consejo Regulador, de las parcelas objeto de la
misma, que permita identificar su situacién y, en
su caso, autorizacion de plantacién expedida por el
Organismo competente.

4. La inscripcion en el Registro de vinas serd
voluntaria, al igual que la correspondiente baja en
el mismo, una vez producida ésta deberan transcu-
rrir cinco afios naturales antes de que el vifiedo en
cuestién pueda volver a inscribirse, salvo cambio
de titularidad.

5. El Consejo Regulador entregard a los viti-
cultores inscritos una credencial de dicha inscrip-
cién.

Articulo 172.- 1. En el Registro de Bodegas de
elaboracién se podran inscribir todas aquellas si-
tuadas en la zona de produccién, en las que se vini-
fique uva procedente de vifias inscritas, cuyos vi-
nos puedan optar a la Denominacién de Origen.

2. En la inscripcién figurara:

- El nombre de la empresa.

- Lugar y localidad donde estd situada.
- Caracteristicas.

- Numero y capacidad de los envases y ma-
quinaria.

- Sistema de elaboracién y demds datos nece-
sarios para la debida identificacién y catalogacion
de la bodega.

En el caso de que la empresa elaboradora no
sea propietaria de los locales, se hard constar esta
circunstancia, indicando la identidad del propieta-
rio.

3. Con la solicitud de inscripcion se acompa-
fiara un plano o croquis, a escala conveniente, don-
de se reflejen todos los detalles de construccion e
instalaciones.

Articulo 182.- En el Registro de Bodegas de
almacenamiento se podréan inscribir todas aquellas

situadas en la zona de produccidén que vayan a
dedicarse al almacenamiento de vinos amparados
por la Denominacién de Origen. En la inscripcion
figurardn los datos a que se hace referencia en el
articulo 17°.2.

Articulo 192.- 1. En el Registro de Bodegas de
crianza se podrén inscribir todas aquellas situadas
en la zona de crianza que se dediquen al envejeci-
miento de vinos con derecho a Denominacién de
Origen. En la inscripcién figurardn ademds de los
datos a que se hace referencia en el articulo 172.2,
todos los especificos de este tipo de bodegas, como
superficie de locales, caracterfsticas y nimero de
barricas.

2. Los locales o bodegas destinados a la crian-
za o envejecimiento deberdn estar exentos de trepi-
daciones y reunir las condiciones de temperatura,
estado higrométrico y ventilacién adecuados.

3. Las bodegas de crianza inscritas, deberin
tener una existencia minima de 25 hectolitros de
vino en proceso de envejecimiento.

Articulo 202.- En el Registro de Bodegas
embotelladoras se podrdn inscribir todas aquellas
situadas en la zona de produccion que se dediquen
al embotellado de vino amparado. En la inscrip-
cién figurardn ademds de los datos a que se refiere
el apartado 2 del articulo 172, los especificos de
este tipo de bodegas como instalaciones y maqui-
naria de estabilizacién y embotellado, asi como
superficie y capacidad de las mismas.

Articulo 212.- Sera condicién indispensable
para la inscripcién de una bodega en el Registro
correspondiente, que su construccién permita la
perfecta separacion de las uvas y vinos amparados,
de aquellos otros que no gocen de tal circunstan-
cia, quedando ambos en todo momento perfecta-
mente identificados.

Articulo 22°.- |. Para la vigencia de las ins-
cripciones en los correspondientes Registros serd
indispensable cumplir en todo momento con los
requisitos que impone el presente capitulo, debien-
do comunicar al Consejo Regulador cualquier va-
riacién que afecte a los datos suministrados en la
inscripcién, cuando ésta se produzca. En conse-
cuencia, el Consejo Regulador podra suspender o
anular las inscripciones cuando los titulares de
éstas no se atuvieren a tales preceptos.

2. El Consejo Regulador efectuard inspeccio-
nes periédicas para comprobar la efectividad de lo
dispuesto en el pérrafo anterior. Si de las inspec-
ciones efectuadas se desprende que una entidad ca-
rece de actividad o en los Gltimos tres afios no ha
comercializado productos amparados por la De-
nominacién de Origen, podréd suspender la inscrip-



