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1. DISPOSICIONES GENERALES
Consejeria de Agricultura y Alimentacion

1991 ORDEN de 14 de diciembre de 1993, por la
que se reconoce la Denominacion de Ori-
gen “Lanzarote” y se aprueba su Regla-
mento y el de su Consejo Regulador.

Vista la Orden de 27 de noviembre de 1992,
Boletin Oficial de Canarias n® 179, de 30 de di-
ciembre de 1992, por la que se reconoce, con cardc-
ter provisional, la Denominacién de Origen “Lan-
zarote” para los vinos producidos en dicha isla.

Visto el articulo 29.3 del Estatuto de Autono-
mia de Canarias por el que se reconoce a esta Co-
munidad Auténoma competencia exclusiva en ma-
teria de agricultura y ganaderia, de acuerdo a la
ordenacion general de la economia estatal.

Visto el Real Decreto 2.773/1993, de 5 de oc-
tubre, sobre traspaso de funciones y servicios del
Estado a la Comunidad Auténoma de Canarias en
materia de agricultura y cumplido el trimite de
consulta previa a la Subdireccion General del Ins-
tituto Nacional de Denominaciones de Origen, que
establece el punto B) 1.c) del anexo 1 de dicho
Real Decreto.

Vista la propuesta del Director General de
Alimentacion, Industrias y Mercados Agrarios y en
virtud de las facultades otorgadas al Consejero por
el articulo 10.b) del Decreto 227/1993, de 29 de
julio (B.O.C. n® 116, de 10.9.93), del Reglamento
Orgéanico de la Consejeria de Agricultura y Ali-
mentacion, por la presente,

DISPONGO:

Articulo primero.- Se reconoce la Denomi-
nacion de Origen “Lanzarote” aplicable a los vinos
que cumplan en su produccién, elaboracién y co-
mercializacion, lo dispuesto en el Reglamento de
esta denominacion y en la legislacion general vi-
gente que les afecte.

Articulo segundo.- Se aprueba el Reglamento
de la Denominacién de Origen “Lanzarote” y de su
Consejo Regulador, cuyo texto articulado figura
como anexo de la presente Orden.

Articulo tercero.- Se concede un plazo de
ocho meses a partir de la entrada en vigor de esta
Orden, para constituir su Consejo Regulador.

DISPOSICION TRANSITORIA

Hasta la constitucién del nuevo Consejo Regu-
lador, seguird en funciones el anterior designado
por la Orden de 27 de noviembre de 1992.

DISPOSICION DEROGATORIA

Queda derogada la Orden de este Departa-
mento de 27 de noviembre de 1992, por la que se
reconocia, con cardcter provisional, la Denomi-
nacién de Origen “Lanzarote”, sin perjuicio de lo
dispuesto en la Disposicién Transitoria sobre el

.Consejo Regulador.

DISPOSICION FINAL

Se faculta a la Direccién General de Alimenta-
cién, Industrias y Mercados Agrarios para dictar
cuantas disposiciones estime convenientes para el
desarrollo y ejecucién de la presente Orden, que
entrard en vigor el mismo dia de su publicacién en
el Boletin Oficial de Canarias.

Santa Cruz de Tenerife, a 14 de diciembre de
1993.

EL CONSEJERO DE .
AGRICULTURA Y ALIMENTACION,
Antonio Angel Castro Cordobez.

ANEXO

REGLAMENTO DE LA DENOMINACION
DE ORIGEN “LANZAROTE” Y DE SU
CONSEJO REGULADOR

CAPITULO PRIMERO
AMBITO DE PROTECCION Y SU DEFENSA

Articulo 1%.- De acuerdo con lo dispuesto en
la Ley 25/1970, de 2 de diciembre, Estatuto de la
Vina, del Vino y de los Alcoholes, y en su Regla-
mento aprobado por Decreto 835/1972, de 23 de
marzo, asi como en el Real Decreto 157/1988, de
22 de febrero, por el que se establece la normativa
a que deben ajustarse las Denominaciones de Ori-
gen y las Denominaciones de Origen Calificadas
de Vinos y sus respectivos Reglamentos, quedan
protegidos con la Denominacién de Origen “Lan-
zarote” los vinos tradicionalmente designados con
esta denominacién geogrifica que, reuniendo las
caracteristicas definidas en este Reglamento, cum-
plan en su produccién, elaboracién, crianza y co-
mercializacién, todos los requisitos exigidos en el
mismo y en la legislacién vigente que les afecte.

Articulo 2°.- 1. La proteccién otorgada por
esta denominacién serd la contemplada en el art®.
81 de la Ley 25/1970, y en el resto de la legisla-
cién aplicable, y se extiende al término de la ex-
presién “Lanzarote”, y a los nombres de las comar-
cas, términos municipales, localidades y pagos que
componen la zona de produccién.
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2. Queda prohibida la utilizacion, en otros vi-
nos no amparados, de nombres, marcas, términos,
menciones, expresiones y signos que por su simili-
tud fonética o grafica con los protegidos, puedan
inducir a confundirlos con los que son objeto de
este Reglamento, aun en el caso de que vayan pre-
cedidos de los términos o expresiones “tipo”, “esti-
lo”, “embotellado en”, “con bodega en”, “criado
en”, u otros semejantes.

Articulo 32.- La defensa de la denominacion
de origen, la aplicacién de su Reglamento. fa vigi-
lancia del cumplimiento del mismo, asi como el
fomento y control de calidad de los vinos ampara-
dos, quedan encomendados al Consejo Regulador
de Ta Denominacién de Origen “Lanzarote™. a la
Consejerfa de Agricultura y Alimentacién del Go-
bierno de Canarias, y al Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion, en el dmbito de sus respec-
tivas competencias.

CAPITULO SEGUNDO
DE LA PRODUCCION

Articulo 4°.- 1. La zona de produccion de los
vinos amparados por la Denominacion de Origen
“Lanzarote” estd constituida por los terrenos ubi-
cados en los términos municipales de Arrecife, Ha-
ria, San Bartolomé, Teguise, Tias, Tinajo y Yaiza,
de la isla de Lanzarote, que el Consejo Regulador
considere aptos para produccién de uva de las va-
ricdades que se indican en el art®. 5, con la calidad
necesaria para elaborar vinos de las caracteristicas
especificas de los protegidos por la denominacién.

2. Al objeto de ordenar la produccién, y dadas
las caracteristicas diferenciales climiticas y oro-
graficas, se podran establecer en ¢l dmbito de
actuacion de la denominacién de origen diferentes
subzonas, cuyas delimitaciones serdn propuestas
por el Consejo Regulador a la Consejeria de Agri-
cultura y Alimentacién del Gobierno de Canarias,
atendiendo a las singularidades diferenciales de la
produccién en cada una de ellas.

3. La calificacién de los terrenos, a efectos de
su inclusién en la zona de produccion, la realizard
el Consejo Regulador, debiendo quedar delimitada
en la correspondiente documentacion cartogrifica.

4. En el caso de que el titular del terreno esté
en desacuerdo con la calificacién del Consejo Re-
gulador, podrd recurrir ante la Consejeria de Agri-
cultura y Alimentacién del Gobierno de Canarias,
la cual resolverd, previo informe de los organismos
técnicos que estime conveniente.

Articulo 5%- |. La elaboracién de los vinos
protegidos, se realizard con uvas de las variedades
siguientes:

- Blancas.- Burrablanca, Breval, Diego, Listin
blanca, Malvasia, Moscatel y Pedro Ximénez.

- Tintas.- Listan Negra (Negra Comin) y Ne-
gramoll (Mulata).

2. De estas variedades se considera como prin-
cipal la Malvasfa.

3. No obstante lo anterior, el Conscjo Regu-
lador podrd proponer a la Consejeria de Agricul-
tura y Alimentacién del Gobierno de Canarias que
sean autorizadas nuevas variedades que. previos
ENsayos y experiencias convenientes, se comprue-
be que producen mostos de calidad aptos para la
claboracién de vinos protegidos.

Articulo 6°.- [. Los vifiedos para la produc-
¢16n de vinos protegidos estardn ubicados en terre-
nos acondicionados en las formas tradicionales de
la isla, con capa de arena volcdnica de espesor va-
riable y proteccién contra el viento a base de ho-
yos, muretes de piedra o sistema mixto.

2. Las pricticas de cultivo serdn las tradiciona-
les que tiendan a conservar las buenas cualidades
de los vinos.

3. La densidad de plantacién estard compren-
dida entre un minimo de 200 y un mdximo de
2.000 cepas por hectdrea.

4. Los sistemas de formacién y conduccién de
las cepas serdn el de pie y brazos bajos con poda
en rastra y el de parral en la variedad moscatel,
ambos tradicionales en la zona de produccién.

5. EI nimero médximo de yemas por hectirea
en cada sistema, atendiendo a las especiales condi-
ciones de la viticultura de la isla y a las variadas
densidades de plantacion, ser4 el siguiente:

5.1. Poda en rastra:

- Plantaciones con densidad menor de 500
cepas por hectdrea, hasta 20.000 yemas producti-
vas.

- Plantaciones con densidad comprendida entre
500 y 1.000 cepas por hectdrea. hasta 25.000
yemas productivas.

- Plantaciones con densidad mayor de 1.000
cepas por hectdrea, hasta 30.000 yemas producti-
vas.

5.2. Poda en parral: hasta 30.000 yemas pro-
ductivas.

6. No obstante lo dispuesto en los diferentes
apartados de este articulo, el Consejo Regulador
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podra autorizar la aplicacién de nuevos sistemas,
précticas de cultivo y técnicas que, constituyendo
un avance en la técnica viticola, cumplan la legis-
lacién vigente y se compruebe que no afectan des-
favorablemente la calidad del producto protegido,
lo cual requerira la previa aprobacién de la Conse-
jeria de Agricultura y Alimentacién del Gobierno
de Canarias.

Articulo 7°.- 1. La vendimia se realizard con
el mayor esmero, destindndose exclusivamente a la
elaboracién de los vinos protegidos, las partidas de
uva sana que, procedentes de parcelas inscritas en
el Registro de Vifiedos del Consejo Regulador,
presenten una graduacién alcohdlica natural mini-
ma de 10,5°.

2. El Consejo Regulador determinard la fecha
de iniciacién de la vendimia en las diferentes zo-
nas y acordard normas sobre el ritmo de recolec-
cién, a fin de que ésta se efectie en consonancia
con la capacidad de absorcién de las bodegas, asi
como el transporte de la uva para que el mismo se
realice sin deterioro de su calidad y se eviten fer-
mentaciones prematuras.

Articulo 82.- 1. La produccién maxima admiti-
da por hectarea serd de S0 qm de uva. Este limite
podra ser modificado en determinadas campafias
por el Consejo Regulador a iniciativa propia o a
peticion de los viticultores interesados, efectuada
con anterioridad a la vendimia, previos los asesora-
mientos y comprobaciones que se precisen. En caso
de que tal modificacién se produzca, la misma no
podra exceder del limite senalado en el articulo 52
del Real Decreto 157/1988, de 22 de febrero.

2. La uva procedente de los vifedos inscritos
cuyos rendimientos sean superiores al limite auto-
rizado, no podrd ser utilizada para la elaboracién
de vinos protegidos por esta denominacién, de-
biendo adoptar el Consejo Regulador las medidas
de control necesarias para asegurar el cumplimien-
to de este precepto.

Articulo 92.- 1. Para la autorizacién de nuevas
plantaciones, replantaciones y sustituciones en te-
rrenos situados en la zona de produccidn, serd pre-
ceptivo el informe del Consejo Regulador.

2. No se admitirdn en el Registro de Viias
aquellas nuevas plantaciones mixtas, que en la
practica no permitan una absoluta separacidn en la
vendimia de las diferentes variedades.

CAPITULO TERCERO
DE LA ELABORACION Y CRIANZA

Articulo 102.- 1. La zona de elaboracién de
los vinos protegidos por la Denominacién de Ori-

gen “Lanzarote” abarcard el ambito geografico de
los municipios enumerados en el articulo 4° de este
Reglamento.

2. Las técnicas empleadas en la manipulacién
de la uva, el mosto y el vino, el control de la fer-
mentacion o el proceso de conservacidn, tenderan a
la obtencién de productos de la mdxima calidad,
manteniendo los caracteres tradicionales de los tipos
de vinos amparados por la denominacién de origen.

3. En la obtencién del mosto, se seguirdn las
practicas tradicionales aplicadas con una moderna
tecnologia, orientada hacia la mejora de la calidad
de los vinos. Se aplicardn presiones moderadas
adecuadas para la extraccidon del mosto o del vino
y su separacion de los orujos, de forma que el ren-
dimiento no sea superior a los 70 litros de mosto o
vino por cada 100 kilogramos de vendimia. Las
fracciones de mosto o vino obtenidas por presiones
inadecuadas no podran en ningin caso ser destina-
das a la elaboracion de vinos protegidos.

4. El limite de mosto o vino obtenido por cada
100 kilogramos de vendimia podra ser modificado
excepcionalmente en determinadas campafas por
el Consejo Regulador, sin que en ningin caso se
sobrepasen los 74 litros de mosto o vino por cada
100 kilogramos de vendimia que preceptia el art®,
8.1 del Real Decreto 157/1988, de 22 de febrero.

5. Para la extraccién de mosto de uva fresca en
elaboraciones en virgen o de vinos de los orujos
fermentados en elaboraciones en tinto, en los pro-
cesos de obtencién de los productos aptos para ser
amparados por la Denominacién de Origen “Lan-
zarote”, sélo podran ser utilizados sistemas mecd-
nicos que no dafen los componentes solidos de
racimo; en especial quedard prohibido el empleo
de mdquinas estrujadoras de accion centrifuga de
alta velocidad, asi como la utilizacién de prensas
conocidas como “continuas”, en las que la presién
es ejercida por un Tornillo de Arquimedes en su
avance contra un contrapeso.

6. Para la elaboracion de vinos protegidos, no
se podran utilizar pricticas de precalentamiento de
la uva o calentamiento de los mostos o de los vinos
en presencia de los orujos tendentes a forzar la
extraccion de la materia colorante.

Articulo 11%.- 1. La zona de crianza de los
vinos de la Denominacién de Origen “Lanzarote”
abarcara el ambito geografico de los municipios
que se citan en el art®. 4 de este Reglamento.

2. En los vinos amparados por la Denomi-
nacién de Origen “Lanzarote” que se sometan a
crianza, se efectuard ésta exclusivamente en las
inscritas en el Registro de Bodegas de Crianza.
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3. En estas bodegas, para la utilizacién de las
indicaciones “Crianza”, “Reserva” y “Gran Reser-
va”, el proceso de crianza o envejecimiento de los
diferentes tipos de vino habr4 de ajustarse a lo dis-
puesto en el art®. 8.2 del Real Decreto 157/1988,
de 22 de febrero.

4. Todos los envases utilizados en los procesos
de crianza deberéan ser de roble, con una capacidad
méxima de 1.000 litros.

CAPITULO CUARTO
CALIFICACION Y CARACTERISTICAS DE 1.OS VINOS

Articulo 12°.- 1. Todos los vinos obtenidos en
las zonas de produccién en bodegas inscritas, para
ser protegidos por esta Denominacién de Origen
“Lanzarote”, deberdn superar un examen organolép-
tico mediante cata y un examen analitico de acuerdo
con lo dispuesto en el Reglamento (C.E.E.)
823/1987, del Consejo, de 16 de marzo, por el que
se establecen disposiciones especificas relativas a
los vinos de calidad producidos en regiones deter-
minadas y en el Real Decreto 157/1988, de 22 de
febrero, por el que se establece la normativa a que
deben ajustarse las Denominaciones de Origen y las
Denominaciones de Origen Calificadas de los vinos
Yy sus respectivos Reglamentos.

2. Los vinos amparados deberan mantener lus
cualidades organolépticas y enoldgicas caracteris-
ticas de los mismos, especialmente en cuanto al
color, aroma y sabor. Aquellos vinos que, a juicio
del Consejo Regulador no hayan adquirido las ca-
racteristicas fijadas en este articulo, no podran ser
amparados por esta denominacién de origen y se-
ran descalificados en la forma que preceptia el
presente Reglamento.

3. El proceso de calificacion se efectuarsi por
partida o lote homogéneo y deberd ser realizado
por el Consejo Regulador de acuerdo con las nor-
mas aprobadas por dicho organismo. En dichas
normas se reflejard igualmente el procedimiento a
seguir respecto a las partidas calificadas y las con-
diciones de descalificacién en fase de produccion.

4. Todos los vinos protegidos por esta de-
nominacién de origen, salvo los que se sometan a
algin proceso de crianza, a los que se les aplicarai
la regulacién general, deberdn tener una acidez
volatil real no superior a 0,8 gramos por litro
expresada en dcido acético.

Articulo 132.- 1. Los tipos de vino amparados
por la Denominacién de Origen “Lanzarote” y su
graduacién alcohdlica adquirida minima y méxima
expresada en tanto por ciento en volumen, son los

siguientes:

- Blancos entre 10,5y 14,5% vol.
- Rosados entre 11,0y 14,0% vol.
- Tintos entre 11,0y 14,5% vol.

- Vino dulce clasico
- Vinos de licor

entre 15,0y 22,0% vol.
entre 15,0 y 22,0% vol.

2. Los vinos tintos serdn elaborados exclusivi-
mente con las variedades tintas “Listdn Negra”
(Negra Comiin) y “Negramoll” (Mulata), enumera-
das en el apartado | del articulo 5° de este Regla-
mento.

3. Vino dulce cldsico, serd el obtenido a partir
de las variedades “Malvasia” o “Moscatel”, que
sometidas a un proceso de sobremaduracién en la
misma planta, o mediante “asoleado”, presenten un
contenido minimo en azicares residuales de 45
gramos por litro.

4. Vinos de licor son los vinos obtenidos, a
partir de las variedades citadas en el apartado ante-
rior, mediante el apagado de la fermentacion con
adicién de alcohol vinico.

5. Podrd usarse el nombre de una variedad pre-
ferente cuando el vino haya sido elaborado, al
menos, con el 85% de uva de Ia correspondiente
variedad.

CAPITULO QUINTO
DE LOS REGISTROS

Articulo 142.- |. Por el Consejo Regulador se
levaran los siguientes registros:

a) Registro de Vifedos.

b) Registro de Bodegas de Elaboracion.

¢) Registro de Bodegas de Almacenamiento.
d) Registro de Bodegas Embotelladoras.

¢) Registro de Bodegas de Crianza.

2. Las peticiones de mscripcion se dirigirdn al
Consejo Regulador, acompariando los datos, docu-
mentos y comprobantes que en cada caso sean
requeridos por las disposiciones Y normas vigentes
en los impresos que disponga el Consejo Regula-
dor.

3. El Consejo Regulador denegard las ins-
cripciones que no se ajusten a los preceptos del
Reglamento o a los acuerdos del Consejo sobre
condiciones complementarias de cardcter técnico
que deben reunir las vifias y las bodegas.

4. La inscripcién en estos registros no exime a
los interesados de la obligacién de inscribirse en
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aquellos registros que con cardcter general estén
establecidos, tales como el Registro de Industrias
Agrarias, el de Envasadores y Embotelladores, lo
que deberd acreditarse previamente a su Registro
en el Consejo Regulador.

5. Los registros a los que se refieren los aparta-
dos b), ¢), d) y e) del parrafo | s¢ diferenciarin con
finalidad censal o estadistica y a los efectos de
control del Consejo Regulador de aquellas indus-
trias que realicen actividades comerciales de ex-
portacion.

Articulo 152.- 1. En los Registros de Vinas
podran inscribirse las vifas que estén situadas en
las zonas de produccion, cuya uva pueda ser desti-
nada a la elaboracion de los vinos protegidos.

2. En la inscripcién figurard el nombre del pro-
pietario y, en su caso, ¢l del aparcero o medianero.
arrendatario, usufructuario o cualquier otro titulo
de dominio util, con el nombre de la vifia o finca,
pago o lugar y término municipal en ¢l que estd
situada, parcela o subparcela catastral. superficie
en produccion, variedad o variedades de las vides
0 parras y cuantos datos sean necesarios para su
clasificacién y localizacion.

3. A la instancia de inscripcion se acompaiard
un plano o croquis detallado, segin determine el
Conscjo Regulador, de las parcelas o fincas vbjeto
de la misma y, en su caso. la autorizacién de plan-
tacion expedida por el érgano competente de la
Administracién Piblica para las plantactones efec-
tuadas después de 1970.

4. El Consejo Regulador entregard a los viti-
cultores inscritos una credencial de dicha inscrip-
cion.

5. La inscripcion en el Registro de Vinedos es
voluntaria, lo mismo que la correspondiente baji
en el mismo. Una vez producida ésta, deberdn
franscurrir cinco afios naturales antes de que el
vifiedo en cuestion pueda volver a inscribirse,
salvo cambio de dominio. en cuyo caso el nuevo
propietario o arrendatario puede solicitar nuevi
inscripeion.

Articulo 162.- . En el Registro de Bodegas de
Elaboracién podrdn inscribirse todas aquellas
situadas en la zona de produccion, en las que se vi-
nifique uva o mosto procedente de viflas inscritas,
cuyos vinos producidos puedan optar a la deno-
minacién de origen y que cumplan todos los requi-
sitos que acuerde el Conscjo Regulador.

2. En la inscripcion figurard ¢l nombre de la
empresa, localidad, término municipal y zona de

emplazamiento, caracteristica, nimero de los enva-

ses y maquinaria, sistema de elaboracion v capaci-

dad de la bodega, y cuantos mis datos sean preci-
sos para la perfecta identificacion y catalogacion
de la bodega. En ¢l caso en que la empresa elabo-
radora no sea propietaria de los locales, se hard
constar la circunstancia indicando el nombre y
domicilio del propietario. S¢ acompanard un plano
o croquis a escala conveniente, donde queden
reflejados todos los detalles de construccion e ins-
talaciones.

Articulo 172.- En el Registro de Bodegas de
Almacenamiento podréan inscribirse todas aquellas
situadas en la zona de produccion que vayan a
dedicarse al almacenamiento de vinos amparados
por Ja denominacién de origen. En la inscripeion
figurardn los datos a los que se hace referencia en
elart®. 16.

Articulo 182 En ¢l Registro de Bodegas Em-
botelladoras se inscribirdn todas aquellas que, si-
tuadas en la zona de produccion, vayan a dedicarse
al embotellado de vinos amparados por la de-
nominacion de origen y figuren como embotella-
doras en el Registro General de Calidad Agroali-
mentaria. En la inscripeion figurarin ademds de
los datos a que se refiere el art®. 16, los datos espe-
citicos de este tipo de bodegas, tales como instala-
ciones y tipo de maquinaria Je estabilizacion y
embotellado, asi como la superficic v capacidad de
tas mismas, '

Articulo 192.- 1. En el Registro de Bodegas de
Crianza se inscribirdn todas aguellas situadas en la
zona de produccién que se dediguen al envejeci-
miento de vinos con derecho a la denominacion de
origen. En la inscripeion figurardn, ademas de los
datos a los que hace referencia el art®. 16, todos
aquellos especificos de este tipo de bodegas, como
superficic de calados y niimero de barricas, entre
OLros.

2. Los locales de bodegas destinades a la
crianza o envejecimiento deberdn estar exentos de
rrepitaciones, con temperatura constante y fresca
durante todo el afo y con estado higrométrico y
ventilacion adecuados.

Articulo 20%.- 1. Para la vigencia de las ins-
cripciones en los correspondientes registros serd
indispensable cumplir en todo momento con los
requisitos que impone el presente capitulo, debien-
do comunicar al Consejo Regulador cualquier va-
riacion que afecte a los datos suministrados en la
mscripeion cuando ésta se produzea. En conse-
cuencia, el Consejo Regulador podrd suspender o
anular mscripciones cuando los titulares de tas
mismas no se atuvieran a tales prescriperones.

2. El Consejo Regulador efectuard inspeccio-
nes periddicas para comprobar la veracidad de
cuante se dispone en el apartadss anterior.,



