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ture para dictar las érdenes que considere convenientes para
el "mejor cumplimiento de lo dispuesto en el presente Real
Decreto. .

Dado e Madrid a veintiocho de marzo de mil novacientos
setenta y siets.

JUAN CARLOS
El Minjstro de Agricultura,
) FERNANDC ABRIL MARTORELL

11867 ORDEN de 2 de mayoe de 1977 por la que se regla-
mentan las demominaciones de origen «Jerez-Xérés-
. Sherrys v «Manzanillo-Sanlucar de Barremeda= vy
su Consejo Repgulador.
Ilmo. Sr.: Visto el proyecto de Reglamento de las Denomi-

naciones de Origen «Jerez-Xérés-Sherry» y «Manzanilla-Sanli-
.car de Barrameda» y de su Consejo Regulador, elaborado por
el Instituto Nacional de Denominaciones de Origen, de acuerdo

con lo que determina la disposicién transitoria primera del.

Estatuto de la Vifia, del Vino y de los Alcoholes, aprobade
por Ley 25/1970, de 2 de diciembre.

Vistos los informes emitidos por el Consejo Regulador de
dichas dencminaciones de origen y demas informes precep-
tivos, '

Este Ministerio, en uso de las facultades que le otorga la
Ley citada, ha tenido a bien disponer:

. Primero.—Queda aprobado el Reglemento de las Denomi-
naciones de Origen «Jerez-Xérés-Sherry» y -Manzanilla-San-
licar de Barrameda» v de su Consejo Regulador, cuyo texto
articulado forma parte de esta Orden.

Segundo.—Queda derogada la Orden del Ministerio de Agri-
cultura de fecha 23 de diciembre de 1989 en la gue se apro-
baba el Reglamento de las Denominaciones de Origen «Jerez-
Xéros-Sherrys> ¥ «Manzanilla-Sanlicar de Barrameda» y de su
Gonsejo Regulador y cualquier otra disposicién de rango igual
o inferior a la presente Orden en cuantc se oponga a lo esta-
blecido en ella.

Lo que comunico a V. I, para su conocimiento ‘y efectos.,
Dios guarde a V. I. muchos anos.
Madrid, 2 de mayo de 1977.

ABRIL MARTORELIL,

Ilmo, Sr. Director general de Industrias Agrarias, Presidente
del Instituto Nacional de Denominaciones de Qrigen,

REGLAMENTO DE LAS DENOMINACIONES DE ORIGEN
«JEREZ-XERES-SHERRY> Y MANZANILLA-SANLUCAR DE
BARRAMEDA-» Y DE SU CONSEJO REGULADOR

CAPITULO PRIMERO
Generalidades

. Articulo 1.° De acuerdoe con lo dispuesto en la Ley 25/1970,

de 2 de diciembre, «Estatuto de la Vifa, del Vino y de los
Alcoholes», ¥ en su Reglamento, aprobado por Decreto 835/
1872, de 23 de marzo, quedan protegidos con las denominaciones
de Origen «Jerez-Xérés-Sherrys vy «Manzanilla-Sanlicar de Ba-
rramedas los vinos generosos tradicionalmente designados bajo
estas denominaciones geograficas que, reuniendo las caracte-
risticas definidas en este Reglamento, hayan cumplido en su
produccion, elaboracion y crianza todos los requisitos exigidos
en el mismg y en la legislacién vigente,
_ Art. 2° 1. La proteccién otorgada se extiende a todos y
a oada uno de los nombres que componen la denominacién
de origen y a los nombres de las comarcas, términos munici-
pales, localidades ¥ pagos que componen la zona de produc-
cion y de crianza,

2. Queds prohibida la utilizacién en otros vinos de nom-
bres, marcas, términos, expresiones y signos que por su simi-
litud fonética o grafica con los pretegidos puedan inducir a
confundirlos con los que son ohjeto de esta Reglamentacion,
aun en el casc de que vayan precedidos de los términos -«tipo-,

«estilos, «cepa-, sembotellado ens, <con hodega en» u otros
anflogos, . .
Art. 3.° La defensa de la denominacién de origen, la apli-

ca_cién de su Reglamento, la vigilancia del cumplimiento del
mismo, asi como et fomenfe y control de la calidad de los
vinos amparados, quedan encomendados al Consejo Regulador
de la Denominacién de Qrigen y al Instituto Nacional de Deno-
minaciones de Origen (LN.D.O.J.

CAPITULO 1
De¢ la produccién
Art. 4° 1. La zona de produccion de los vinos amparados por
las denominaciones de origen «Jerez-Xérés-Sherry> y «Manza-
nilla-Sanlticar de Barramedas est4 constituida por los terrenos

~ubicados en los términos municipales de Jerez, Puerto de Santa
Maria, Sanlicar de Barrameda, Trebujena, Chipiona, Rota,

Puerto Real y Chiclana de la Frontera, de la provincia de

- Cadiz, v el de Lebrija, de le provincia de Sevilla, que el Con-

sejo Regulador considere aptos para la produccion de uva. de
las variedeades que se indican en el "articulo guinto, con la
calidad necesaria para producir vinos de las caracieristicas
especificas de los protegidos por la denomingcion,

2. Dentro de la zona de produccién se distinguira la tra-
dicionalmente designadg Jerez Superior, integrada por .los pa- -
gos de tierras albarizas de los términos municipales de Jerez
de la. Frontera, Puerto de Santa Maria, Sanlicar de Barrameda
v los de Rota y Chipiong lindantes con el de Sanlucar, que
por la constitucidon fisico-quimica de su suelo, situacion y
caracteristicas climatolégicas son idoneos para la produccion
de los_vinos de calidad superior. :

3. La calificacién de los terrenos, a efectos de su inclusién
en la zong de produccion y en la del Jerez Superior, 1a reali-
zara el Consejo Regulador,. debiendo gquedar delimitados en
los plancs del Catastro Vitivinicola a medida que éste se vaya
elaborandoc y en la forma que por el Instituto Nacional de
Denominaciocnes de Origén se determine.

4. En el caso de que el titular del terreno esté en desacuerdo
con la resolucién del Consejo, podra recurrir ante el 1.N.D.O.,
que resolvera previo el informe de los Organismos técnicos gue
estime necesarios. )

Art, 5.° 1. La elaboracitn de los vinos protegidos se real-
zard con uvas de las variedades siguientes: Palominoc de Jerez,

- Palomino Fino y Pedro Ximénez. También se admitira la uva

Moscatel, que Unicamente se empleara en la elaboracion del
vino de esie nombre.

2. El Consejo Regulador, cuando las circunstancias lo acon-
sejen, fomentara las plantaciones de nuevos vifiedos en la zona
de produccion, espscialmente en la del Jerez Superior, procu-
rando aportar la ayuds técnica y econdmica  que pueda con-
seguirse.

3. El Consejo Regulador podrad proponer al I.N.D.O. que
sean autorizadas nuevas variedades que, previos los encayos
¥y experiencias convenientes, se compruebe producen mostos
de calidad aptos para la elaboracion de vinos protegidos.

Art, 6. 1. Las practicas de cultivo seran las tradicionales
que tienden a conseguir las mejores calidades.

2. La densidad maxima de plantacién serad de 4.100 cepas
por heotarea.

3. La poda se efectuara por el sistema tradicional jerezano
de vara y pulgar, dejando un maéaximo de ocho yemas en la
vara para la Palomino. En la Pedro Ximeénez y Moscatel ze
podran utilizar otros sistemas de poda que el Consejo Regu-
lador autorice.

4. No obstante lo anterior, el Consejo Regulador podra
autorizar la aplicacién de nuevas practicas culturales, trata-
mientos o labores que, constituyendo un avance en la técnica
viticola, se compruebe no afectan desfavorablemente a la cali-
dad de-la uva o del vino producido, de cuyos acuerdes dara
conocimiento al I.N.D.O. .

Art. 7.° 1. La vendimia se realizara con el mayor esmero,
recogiendo exclusivamente la uva sana y madura v desechando
toda aquella que no esté en perfectas condiciones. La reali-
zacién del «soleo» ¥y «enyesado» se efectuars de¢ acuerdo con
las practicas tradicionales. . '

2. El Consejo Regulador podra determinar la fecha de ini-
ciacién de la vendimig y acordar las normas que estime opor-
tunas para €l buen desarrollo de la misma, :

Art. 8.° 1. La produccion maxima admitida por hectarea

. sera de 80 hectolitros en la zona de Jerez Superior y de .

100 hectolitros en el resto de la zona de preduccion. Este
limite podra ser modificado en determinadas campafias por €l
Consejo Regulador, a iniclativa propia o g peticion de los viti-
cultores interesados, efectuada con anterioridad a la vendimia,
previos los asesoramientos y comprobaciones necesarios y siem-
pre que no vaya en perjuicio de la calidad

2. El meosto producide, cuando exceda de los limites anies
sefialados o de la elaboracion autorizads en su caso, ho podra
ger utilizado en la elaboracion de vinos protegidos por esta
denominacion, debiendo adoptar el Consejo Regulador las me-
didas de control necesarias para asegurar el cumplimiento de
este precepto. i

Art. 9.° 1, Para la autorizacion de nuevas planiacicnes,
replantaciones y reposiciéon de marras en terrchos o vifiedos
situados en la zona de produccidén, gue habrin de realizarse
con las’ variedades autorizadas en el articulo quinto, sera
preceptivo el informe del Consejo Regulador, que determinara
la posibilidad . de inscripcién en sl Begisiro correspondiente.
En el informe para nuevas plantaciones se indicara si éstas
quedarén incluidas provisionalmente en la zona de Jerez Supe-
rior, sin perjuicio de su calificacion definitiva al entrar la vifia
on produccién,

2, No se admitira 1a inscripcién en el Registro de Vifias
de aquellas nuevas plantaciones mixtas que en la préactica no
permitan una ahsoluta separacién en la vendimia de las dife-
rentes - variedades.

CAPITULD IMT
De -la elaboracién

Art, 10. Las técnicas empleadas en la manipulacion de ia
uva, 8l mosto y el vino, el control de la fermentacion, el pro-

_ceso de conservacién y crianza, tenderan a obtener productps
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de méaxima calidad, manteniendo los caracteres tradicionales
de los tipos de vinos amparados por lag denominacion.

-Art. 11. En la produccién de mostos se seguiran las prac-
ticas tradicionales, aplicadas con wuna moderna tegnologia
orientada hacia la mejora de la calidad de los vinos. Se apli-
caran presiones adecuadas para la extracciébn del mosto, de
forma que el rendimiento no sea superior & 72,5 litros de mosto
yema por cada 100 kilegramos de vendimia. Las fracciones de
moste obtenidas por presiones ulteriores no podran en mingun
caso ser destinadas a la elaboraciéon de vines protegidos, pero
podran ser destinadas para la obtencion de dulce ¥ color en
determinadas circunstancias, previo acuerdo del Consejo Re-
gulador, Los limites de litrog de mosto por cada 100 kilogramos
de vendimia podran ser modificados excepcionalmente en”de-
terminadas campanas por el Consejo Regulador, por propia
iniciativa ¢ a peticion de los elaboradores interosados efectuada
con anterioridad g la vendimia, previos los asesoramientos ¥y
comprobaciones necesarios,

Art. 12. En el caso de efectuarse alguna de las practicas
condicionadas a que se refiere el apartado 2 del articulo 56 y
el articulo 85 del Decreto 835/1972, debera comunicarze al Con-
sejo Regulador, el cual dictaminara, una vez se hava efectuado
en la forma establecida, si el vino puede ser amparado por
la denominacion de origen,

CAPITULO 1V
. De la crianza

Art. 13. 1. Los vinos amparados por la denominacidn ds
origen «Jerez-Xérés-Sherry» deben criarse necesariamente en
bodegas enclavadas en las ciudades de Jerez de la Frontera,
Puerto de Santa Maria o Sanlicar de Barrameds o, previa
autorizacion del Consejo Regulador, en lag vifias de sus tér-
mines municipales situadas dentro del area delimitada al Este
por 2l meridiano de Greenwich 6° 05' Qeste, al Norte por el
paralelc 36° 49’ Norte, ¥ al Sur, por la margen derecha del rio
Guadalete.

2. Los vinos amparados por la denominacion de origen «Man-
zanilla-Sanlucar de Barrameda-, tradicionalmente conocidos con
el nombre de Manzanilla, deben criarse necesariamente en ho-
degas enclavadas en la ciudad de Sanlicar de Barrameda.

Art. 14. 1. El sistems de crianza o envejecimiento especial,
necesario para obtener los vinos Jerez-Xérés-Sherry vy Manza-
nilla-Sanlicar de Barrameda, sera el clasico de criaderas y so-
leras o bien el de afiada, al que se someteran durante el periodo
de tiempo necesario para conseguir las cualidades enclogicas
de sus respectivos tipos o variedades.

2. Todos los vinos protegides deberan tener una edad minima
de tres aflos para poder ser destinados al consumo,

3. Las existencias totales de vinos sometidos & crienza de-
beran estar almacenadas en vasijas de roble, debidamente en-
vinadas. Se pueden utilizar depdsitos de otras caracterisiicas,
siempre gue sean autorizados por el Consejo, solamente para
fermentacion de mostos y tratamientos de vinos previos a su
salida al mercado. El Consejo llevard por cada bodega un re-
gistro de depésitos, en el que se relacionen tedas sus caracte-
risticas v datos sobre las aspillas ¢ niveles gue utilicen para su
medicion.

4. Con objeto de gue las soleras conserven una alta calidad,
las bodegas de crianza deberdan emplear anualmente y como
minimo la cantidad de uva, mosto o vine del afio, procedente
de Ta zona del Jerez Superior, que el Consejo sefiale para cada
campana. Este minimo, referido a vino del afo, serd fijado por
el Consejo Regulador en el mes de diciembre de cada afieo para
cada bodega, en proporcion con el movimiento que hubiera reali-
zado en la campaiia anterior y la cosecha recogida en la zona.
3u- adquisiciéon sera obligatoria, en la forma y plazo que el
propio Consejo determine,

CAPITULO V
Caracteristicas de los vinos
Art. 15. 1. Segun las caracteristicas de los mostos v proceso

de elaboracién y crianza, se distinguen los siguientes tipos en
los vinos «Jerez-Xeérés-Sherrys:

Fino.—Vino de color oro pajizo, palido, de aroma punzante ¥

delicado {almendrose), ligero, seco y poco acide, con gradua-
cién  aleohdlica comprendida entre 15,5 y 17° de alcchol en
volumen.

Amontillado.—Vino de color ambar, de aroma punzanie ate-
nuado (avellanado), suave y lleno al paladar, seco y con gra-
duacién alcohblica comprendida entre 168 y 18°,

Oloroso.—Vino de color oro oscurc, muy aromatico como in-
dica su nombre, de mucho cuerpo {nuez), seco o ligeramente
abocado, con graduacion alcohélica comprendida entre 18 y 20°.

Palo cortado.—Tipo intermedio entre los dos anteriores, con
aroma de amontillade y paladar de oloroso, con graduacién al-
cohélica ¥ color similar al oloroso.

Raya.—Vino de caracteristicas parecidas al oloroso, aunque
de aroma menos delicado,

Los vinos de los tipos anteriormente definidos han sido so-
metidos a un proceso de crianza en flor, que les confiere espe-
ciales caracteristicas, -
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2. En la elaboracién .de los tipos que asi lo exijan puede
adicionarse a los vinos anteriormente citados, originariamente
secos, los vinos dulces y vinos de color que a continuacién se
definen, en cuyo caso la graduacién del vine en alcohol adgui-
rido ha de ser como minimo de 17°.

Vino dulce.—Es el vino dulce natural procedente de uva muy
madura o soleada, ¥ que se somete a fermentacion alcocholica
parcial, detenida en su caso mediante adicién de alcohol.

Cuando la variedad de la uva empleada es Pedre Ximénez o
moscatel, estos vinos se denominan- Pedro Ximénez o moscatel,
respectivamente.

Vino de color.--Es el obtenido por la fermentacién del mosto
fresco, adicionandole sl producte resultante de la concentracion
de mosto por calefaccion hasta tostado o requemado de los
azucares. ' '

3. 'Las graduaciones alcohélicas que se establecen en este
articulo pueden ser elevadas de acuerdo con las exigencias do

__los mercados consumidores.

4. Podrén ser autorizados por el INDQ, & propuesta del
Consejo Regulador, los vinos de Jerez quinados o aromatizados
con frutas, siempre que cumplan en su elaboracién y crianza
todos los requisites que establece este Reglamento ¥ hagan cons-
tar claramente en sus etiquetas, propaganda, etc., «Jerez qui-
nado» 0 aJerez arocmatizados,

5. El vino amparado por la denominacion de origen «Manza-
nilla-Sanlicar de Barrameda» es el conocido tradicionalmente
con el nombre de manzanilla, cuyas caracteristicas son las si-
guientes:

Manzanilla —Vino fino, muy palido, de aroma punzante ca-
racteristico, ligerc al paladar, seco ¥ poco acido, con gradua-
cion alcohédlica comprendida entre 155 y 17°. Lag especiales
caracteristicas de este vino son resultado del proceso de crianza
«en flor» & que es sometido en hodegas de su especifica zona de
crianza. Este vino generoso puede utilizar la denominacién de
«Jerez-Xérés-Sherry».

6. Los vinos amparados por la denominacién de origen «Jerez-
Xérés-Sherry» y «Manzanilla-Sanlicar de Barrameda» para su
destino al consgpao deberan tener una graduacién comprendida
entre 155 y 20,9°.

Se exceptian aguellos vinos ocuya graduacién alcohdlica sea
inferior a 1§,5°, siempre gque sumada con su graduacién en
potencia resulte una graduacion fotal superior a+ 20°, v los
vinos que, debido a su especial crianza, tienen una graduacién
superior a 29,8°. Estos vinos han de ser expedidos por la hodega
de crigen exclusivamente embotellados,

7. Los vinos deberan presentar las cualidades organolépticas
¥ enologicas caracteristicas de log mismos, especialmente en
cuanto a color, aroma v sabor, Los vinos que a juicio de! Conseio
Regulador no hayan adquirido esias caracteristicas no podran
ser amparados por las denominacicnes de origen <Jerez-Xérés-
Sherry» ¥ «Manzanilla-Sanliucar de Barrameda». v seran desca-
tlificados en la forma que se precepitta en el articulo 36.

* 8. Estos tipos de vinos anteriormente definidos, que son se-
cos, abocades o dulces, también pueden ser calificados utilizando
los nombres conocidos en el mercade mundial que hagan refe-
rencia a alguno de los caracteres organolépticos de los mismos
como spale», «drys, «pale drys, <mediums, «goldens, «Creams ¥
«brown» entre otros. ’

CAPITULO V]
Registiro

Art. 16, 1.
tes registros:

a) Registro de Vifias,

b) Registro de Bodegas de Elabotacion.

c) Registro de Bodegas de Produccién,

d) Registro de Bodegas de Crianza y Almacenado.
e} Registro de Bodegas de Crianza y Expedicidn,

f1  Registro de Exportadores.

2. Las peticiones de inscripeidn se dirigiran al Consejo Re-
gulador, acompeafiando los datos, documentos y comprobantes
gue en cada caso sean requeridos por las disposiciones y normas
vigentes, en los impresos gue disponga el Consejo Regulador.

3. E! Consejo Regulador denegara las inscripciones gue neo
se ajusten a los preceptos del Reglamentoc o a los acuerdos
adoptados por el Consejo sobre condiciones complementarias
de caracter técnico que deban reunir las vifias y las bodegas.

4. La inscripcién en estos Registros no exime a los intere-
sados de la obligacion de inscribirse en aquellos Registros de
Industrias Agrarias v en el de Embotelladores y Envasadores,
en su caso. :

Art. 17, 1. En el Registro de Vifias se inscribiran todas
aquellas situadas en la zona de preduccién, cuya uva pueda
ser destinada a la elaboracién de vinos protegidos.

2. En la inscripcién figuraré: El no.iire del propietario v,
en su caso, el del colono, aparcero, arrendatario, censatario o
cualquier otro titular de sefioric util; el nombre de la vifia,
pago ¥ término municipal en que estd situada, -superficie en
produccion, variedad o variedades del vifiedo vy cuantos datos
sean precisos para su clasificacién y localizacion.

3. Con la instancia de inscripcién se acompaifiaré un plano
o croquis detallado, segun determine el Consejo Regulador, de
las parcelas objeto de las misimnas y la autorizacitén de plan~

Por el Consejo Regulador se llevaran los siguien-
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tacién expedida por €l organismo competente para las planta-
ciones efectundas después de la primavera de 1676.

Art. 18. 1. En ¢l Registro de Bodegas de Elaboracion o La-
gares se inscribiran todas aquellas situadas en la zona de pro-
duccién en las que se pise uva procedente de vifias inscritas, v

- s¢ almacene normal o circunstancialmente el mosto duranfe su
vinificacion pars ser vendido en el curso de la campafia. La
inscripcidn en este Registro tendri una validez de un afio.

2. En la inscripcitn figurara: El nombre de & Empresa, lo-
calidad y zona de emplaramisnto, caracterfsticas, numero ¥y
capacidad de los envases vy maguinarias, sistema de elaboracion
y cuantos datos sean precisos pare la perfecta identificacion y
catalogacién de la bodepa. En ] caso rue la Empresa elabora-
dora no sea propietaria de los Jocales, se hara constar esta cir-
cunstancia indicando el nombre del propietario. Se acompafiara
un planc o croguis a escale conveniente donde queden refleja-
des tedos los detalles de construccitn e instalaciones,

3. La renovacidén de la inscripcién o las nuevas inscripciones
deberan realizarse antes del 31 de julio de cada afio.

Art. 18. En &l Registro de Bodegas de Produccion se inscri-
birén las situadas en la zona de produccién fuera de la zona
de crienza, que se dedigquen & la ohtencién de vinos aptos para
ser criados v envejecidos posteriormente en las bodegas regis-
tradas al efecto, de cuves locales deberé acraditarse suficiente-
mente la tifularidad a nombre de las personas fisicas o juridicas
inscritas, no autorizéndose otros locales distintos de los regis-
trados, ¥ que en todo caso deherin estar cnclavados dentro de
los limites geografices que define la zona de produccién,

En la inscripcidn figorard: EI nombre del propietario v razon
social si la tuviera, domicilio donde radigue, epigrafe de la
licencia fiscal en que estd incluidae, asi como cuantos datos de
existencias, clasificadas por calidedes, capscidad de preduccidn
e instalaciones se pracisen conocer v comprobar. -

Arnt. 20, 1. En el Repistro de Bodsaras de Crisnza v Alma
cenado se ingscribirdn todas aquellas situadas en las corres-
pondientes zonas de crianza de «Jerez-Xérés-Sherry»> v «Man
zenilln-Sanlicar de Barramedas y que deseen dedicarse a Ia
cripnza v afieiamiento de vinos - n derecho a ser amparados
por las respectivas denominaciones. En la inscrincion fieuraran
los datos a 10s que se hace referencia en el articulo 18. -

2. Los locales o bodegas destinados a la crianza o enveje-
cimiento deberan reunir requisitos gue se estimen necesarios
para auve el vine adouisra las caracteristicas privativas de Jerez-
Xéras-Sherrys v «Manzanilla-Sanlicar de Barramedas.

3. En las bodegas inscritag deberan tener una existencia
minima de 1.000 hectolitros de vinp en procese de envejeci-
minto, procedente de vifiag registradas justificando su origen
y afiejamiento, EI 80 por 100 de las existencias, como minimo,
habrd de proceder de ia zona de produccion del Jerez Supe-
rior. Fstas bodegas poseerén las vasijas de roble, debidamente
envinadas para conten®r las existencias que tuviera en crianza.

.Art. 2i. En los Registros de Bodegas de Crianza y Expe-
dicién ge inscribiran las gque, radicando en las correspondientes
Zon_as de Crianza de Yos Vinos de «Jerez-Xérés-Sherry= v «Man-
zanilla-Sanlicar de Barrameda- deseen dedicarse a la crianza
y venta para consume de los vinos de las respectivas deno-
minaciones.

En la inscripcién figuraran los mismos datos exigidos por
las Bodegas de Produccién en el articulo 19 y relacién deta-
llada de toda clase de envazes, ademas los acreditatives de los
sigulentes particulares: ’

A) Tener en bodegas unas existencias minimas de 12.500 hec-
tolitros de vino procedentes de vifias y bodegas registradas,

B) Justificar el origen y afiejamiento del vino embodegado.
Fl 60 por 100 de la totalidad de las existencias, por lo menos,
hab_ra de proceder de la zona de produccién de]l Jérez Su-
perior.

C). Poseer las vasijas de roble debidamente envinadas, ne-
cesarias pare contener las existencims que tuvieren en crianza.

.I')] Relacién de los nombres comerciales y marches que se
utilicen pare la vents de los vinos

_ Art. 23 En el Registrg de Expertadores se inscribirén los
gue, estando inscritos en los Registros de Bodegas de Crianza
¥y Expedici6n, estén dados de afta en el Registro Especial de
!Expog-tadores de Vinos del Ministeric de Comercic. Para su
;nscmpcién presentaran certificados que acrediten este extremo.
La Sxportacién sélo podran efectuarla los titulares de estos
Registros, sin posibilidad de subregar, apoderar, etc., a otras
empresas para ello,

_Art. 23 1. Serd condicién indispensable para lg inscrip-
cién de une bodega en el Registro correspondiente que se
encuentre situada en local independiente y sin comunicacién,
més que & través de la via pablica, de cualquier otro local
donde se elaboren, manipulen o slmacenen vinos.

2. Para la vigencia de las inscripcionss en los COrTespon-
dientes Registros, ser4 indispensable cumplir en tode momento
con Io?. requisitos que impone el presente capitulo, debiendo
comunicar al Constjo cualquier variacién que afecte a los
datog suministrados en 1a inscripcién cuando ésta se produzca.
En consecuencia, ¢l Consejo Regtilador podra silgpender o anular
las mscripciones cuando los titwlares de les mismas no se
atuvieren a tales prescripciones.

3. El Consejo Rgeulador efectuars inspeccionss periddicas

para ccmprobar la efectividad de cuanto se dispone en el pa-
rrafo anterior.

4. Con la satvedad estahlecida en el articulo 18, la inscrip-
cién en cualguiera de los Registros tendrd un periode de vigen-
¢ia de cinco afos, sl término de los cuales deberd ser reno-
vada para un perioflo de igual dwrecidm, previa peticion de
los interesados, en la forma que determine el Consejo Regu-
lador,

- CAPITUILO VII
Derechos y ohligaciones

Art, 24, 1. S6lp la uva procedente de vifedos cuyos titu-
lares, ya sean personas naturales o juridicas. los tengan ins-
critos en el Regigtro de Vidas de la forma gue se indica sn
el articulo 17. podrd ser destinads a la elaboracion de vinos
que puedan ser amparados por la Denominacidn de Origen
y éstog deberan asitnismo elabeorarse y producirse en insta-
laciones inscritas en su Registro correspondiente.

2. S6lp pueden aplicarse lgs Deneminaciones de Origen
«Jerez-Xéras-Sherrys y «Manganilla-Sanplicar de Barramedas
a los vinos procedenies de Bodegas inscritas en les Registros
de Bodegas de Crianza y Almacenado v de Bodegas de Crianza
v Expedicién que hayan sido producidos y eélaborados conforme
a las normas eoxigidas por este Beglamenio y que retnan las
condiciones enolégicas y organolépticas que deben caracte-
rizarloes.

3. FEl derecho al! uso de las Denominaciones de Origen y
nombres protegidos em propaganda, publicidad, documentacion
© etiquetas es exclusive de las firmas inscritas en los Registros
correspondientes.

4. Por el merc hecho de la inscripcién en los Registros co-
rrespondientes, las personas natureles o juridicas inscritas que-
dan obligadas al cumpiimiento de 1ag disposiciones de este
Reglamento y de los acierdos que, dentro de sus competen-
cias, dicten el Imstituto Naciomal de Denominaciomes de Ori-
gen y el Consejo Regulador, asi como a satisfacer lag exaccio-
nes gue les correspondan, .

5. Los vinos sin derecho al uso de la Denominacién de
Origen que, procediendo de hodegas de produccién inscritas,
no ubicadas en la zona de crianza, se expidan directamente al
Mercado Nacienal para el consumo, podran consignar en su
documentacién comeo indicacién de procedencia el nombre del
término municipal de que preocedan, Su comercializacién se

| rezlizars siguiendo las normas que establezca el Consejo Re-

gulador, previamente aprobadas por el INDO

Art, 25. 1. En los terrénos ocupados por las vifias inscri-
tas en el Registro de Vifias, ¥y en sus construcciones anejas,
no podran entrar ni haber existencias de uva, mosto o vinos
no susceptibles de ser amparados por las Denominaciones de
Origen a que se refiere este Reglamento. ,

2. En las bodegas inscritas en los Begistros que figuran en .
el articulo 8 no podrd introducirse mas que uva procedenie de
vifias inscritas v moste o vino procedente de otras bodegas
inscritas; asimismo, las uvas procedentes de vifias inscritas sélo
podrén ser elaboradas en lagares, iguslmente inmscrites para
poder ser amparadog por las Denominacioneg de Origen.

3. Las firmas que tengan inscritas hodepas s6lo podran
tener almacen®dos sus vinos en los locales declaradoz en. la
inscripcién. .

Art, 28. 1. Las firmas inscritas em el Regisiro de Bodegas
de Crianza y Expedicién podran utilizar pera las partidas de
ving que expidan desde sus bodegas, ademss del nombre de
la razdn social o, en sustitucién de éste, los nombres comer-
ciales que tengan registrades como de su propiedad o autoriza-
dos por sus propletarios, siempre que se cumplan los siguientes
requisitos:

a) Haber solicitado su inscripcién al Conseje Regulador con
los comprobantes gque éste exija, haciendo manifestacion ex-
presa de que se responsabiliza de cuenie concierne al usc de
dicho nombre en vinos amparados por la Denominacion,

b} Ser utilizado exclusivamente por la firma gue splicite
su inscripcién. '

c) Acreditar la inscripoién del mismo en e! Registro de la
Propiedad Industrial y, en caso de ser extranjero, documentio
que acredite su propiedad, a juicio del Consejo Regulador.

2, El Conssjo Regulador acorderd las normes gue regulen
esta materia, con la aprobacién del INDO, que igualmente sera
precisa pare su modificacién.

3. En el cmso de infracrién grave cometida utilizando uno
de estos nombres comerciales, su empleo sers prohibido en lo
sugesivo a las firmas autorizades,

Art. 27, Los nombres con que figuran inscritos en los Re-
gistros de Bodegas vy aquellos otros emparades por ellos & que
se refiore el articulo anterior, as{ como las marcas, simbolos,
emblemas, leyendas publicitarias o cualquier ofro tipo de pro-.
paganda que se utilice, aplicados a los vinos protegidos por
lag Denominaciones que regula este Reglamento, no podran
ser empleados bajo ningin concepto, ni siquiera por los pro-
plog titulares. en la comercializacién de ofros vinos generosos,
o similares, salvo las excepciones que estime el Consejo Regu-
lador, previa solicitud del interesado a dicha FEniidad. Esta,
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caso de que entienda que su aplicacién no causa perjuicio a los
vinog amparados, elevard le correspondiente propuesta al Ins-
tituto Nacional de Denominaciones de Origen.

Art. 28, 1. Los viticultores con viflas inscritas salamente
podran disponsr de su uva o mostos & favor de hedegas igual-
mente inscritas. En case de que la produccién de estas vifias
no pueda sor totalmente absorbida por las citadas bodegas,
podré ser destinada a ofros flnes, con autorizacién expresa del
Consejo Regulador.

2. Todas las bodegas inscritas solaments podrian vender los
mostos ¥ vines a otras hodegas ignalmentes inscritas, Se ex-
céptuan las partidas destinadas al consume directo y a Ia ex-
portacion.

3. Para el cumplimiento de lo anterior v de lo que se de-
termina en el articulo 25 sobre la obligatoriedad de adquisi-
cién por las bodegas inscritas de la uva o los vines produ-
cidos por las vifias inscrites o por otras bodegas inscritas, al
Consojo Regulador queda facultade en cada campaiia para tomar
los acuerdos necesarios para la aplicacién de este principio,
pudiendo fijar precios para la uva y vinos ohjeto de estas
transacciones, con el fin de que sea ahbsorbida la cosecha, asi
como fijar precios limites para las ventas que realicen las ba-
degas inscritas, para eviiar una competencia desleal entre
las mismas.

Art, 20. 1. En las etiquetas de vineos embotellados figurara
obligatoriamente de forma destacada el nombre de la Deno-
minacién de Origen, ademas de los daios que cen caracter ge-
neral se deferminan en la legislacion aplicable.

2. Antes de la puesta en circulacidn de etiquetas, éstas
deberdan ser auterizadas por el Consejo Regulador, a los efectos
que se relacionen con este Beglamento. Sera denegada la apro-
bacién de aguellas etiquetas gue por cualgquier cause puedan
dar lugar & confusién en el consumidor, asi comb. podra ser
anulada la auforizacién de una ya concedida anteriormente,
cuando hayan variado las circunstancias de le firms propieta-
ria de la misma, previa audiencia de la firms interesada.

8. Cualquiera que sea el tipe de envase en que se expidan
los vinos para el comsumo, irén provistos de precinias de ga-
rantia numeradas expedidas por el Consejo Reguiader y, en
su caso, de etignetas o contraetiquetas, gque deberan ser co-
locadas en la propia bodega y de acuerdo con las normas gue
‘determine ol Consejo Regulador y siempre en forma gque no
permita una segunda utilizacidn. :

4, EI Consejo Regulador adoptara y registrarga wun emblema
como simholo de la Denominacién de Origen, previo inferme def
Instituto Nacional de Denominaciones de Origen,

Asimismo el Consejo Regulador podra hacer obligatorio qua
en el exterior de las bodegas inscritas y en lugar destacado
figure una placa que alude a esta condicitn.

Art, 30, 1. Para la expedicién de mosto, vine o cualquisr
oiro producto de la uva o subpreducto de vinificacién gue
circule dentro de la zona de produccion, precedente de bode-
gas inscritas, se extenderé por cuadruplicade la cédula de cir-
culacién, remitiendo un ejemplar al Consejo Hegulador.

2. La expedicién de los productos a que se refiere el pa-
rrafo anterior que tenga lugar entre firmas inscritas, debera
ir gcompafiada ademsds por un volante de circulacién entre bo-
degas, expedido por el Censejo Regulador en ls forma que por
e} mismo se deteymine, con anterioridad a su ejecucién.

Este volante puede ser sustituido por la céduls de circula-
cidn diligenciada por et Consejo Regulador,

Art. 31. 1. El embhotellado de vinos amparados par las De-
nominaciones «Jerez-Xérés-Sherry» v «Manzanilla-Sanhicer de
Barrameda- en territoric naciomal, debera ser realizado ex-
clusivamente en las bedegas inscritas autorizadas por eI Con-
sejo Regulador, expedideras del vino objeto del embotellada,
perdiendo en otro case el derecho al uso de la Denominacion
de Origen. No obstante, si interesara a una firma inscrita em-
hotellar sus vinos en la planta embotelladora de otra firms
tembién inscrita, podrd hacerse previa solicited razonsda al
Consejo Regulador, que lo autorizara, determinando, en su ease,
las medidas de control necesarias, ¥y cuantoc se relaciona con la
aplicacion de precintas y etiquetas a utilizar. )

2. Los vinos amparados por las denominaciones de erigen
«Jerez-Xérés-Sherry» ¥y «Manzanilla-Sanlicar de Barrameda» Ghi-
camente pueden circular vy ser expedidos por las bodegas inscri-
tas en los tipes de emvase que no perjudiquen su calidad o
prestigio y aprobados por el Consejo Regulador.

Art. 32. 1. De las existencias de vine en crianzs sélo se po-
dran expedir por cada bodega y en cada campafia como mé&ximo
el 40 por 100 de las existercias al comienzo de lg misma, que
se fija el 1 de septiembre de cada afe, mas los vines criados
adquiridos duranke la campaiia, El Consejo Regulador podra
fijar para cada campaila el porcentaje autorizade dentro gel
limite establecido, previo informe de los sectores interesados,

2. Cuando las existencias se aumenten em el curso de la
campafia en mas del 10 por 100 de la cantidad declarada al

comienzo de la misma, por la adquisicién de mostos o vinos .

del afo precedente de vifias de la Zona del Jeroz Superior, o

mostos ¢ vinos de la Zona de Produccion, et proporcional aumen-

to del limite del volumen de salidas no tendra efectos para las

gugegas de crianza hasta los tres afes de su entrada en la
odega,

3. En cualquier caso de los considerados en el parrafo ante-
rior, el aumento de existemcias ha de estar congtituide por um
80 por 108, af menos, de mostos ¢ vinos del ake procedente de
la Zona del Jerez Superior.

4. No podran disminuirse las existencias declaradas a prin-
cipios de la campaiia, salvo en los casos de reduccion de nsgo-
cio, cesaciénm de indubiria por liguidscion o traspaso o por re-
nuncia expresa a la condicién de titular de bodegas de cusl-
guiera de las inscritas en los apartados d) v e del articulo 18.
En cada caso serd necesaria la aprobaciém especifica dal Con-
sefo, el cual, seglin las circunstencias que concurran, dictara
las normas por las gue se levaran a cabo estas reducciones,
traspasos ¢ liquidaciones,

5. Por el Consejo se podra autorizar, en casos excepcionales,
con obligacién de reposicién en la campaha siguiente, un maxi-
mo del 16 por 100 de baja en el volumen de existencias.

8. Tal baja en el volumen de existencias o la reduccién de
negocioc no podri nunca autorizarse si no guedan cubiertos los
limites minimos de existencias establecidos para las inscripcio-
nes en los respectivos registros de badegas de crianza.

Art. 33. 1. La exportacién a granel de vinos amparadog por
la dencominacidén de origen se realizard en sus onvases definiti-
vos, que deberan llevar log selles o precintas de garantia en la
forma que determine el Conssjo Regulador.

2. Si fuese necesario realizar el trasvase del vino én el tra-
yecto de bodegas de origen a desting, el Consejo Regulador dara
las normas para efectuarlo, con  objeto de que en todo caso
quede garantizads la pureza del producto, levantando el acta
correspondiente o diligencia en el certificado de origen que
acompafia & la mercancia. '

3. Para garantizar el adecuado usc de la denaominacidén de
origen de los vinos gue s exporten a granel ¥ se embotellan
en el extranjexe, el Consejo Regulador adoptara las medidas
de control que estime pertinentes. -

Art. 34. 1. Toda expedicién de vino amparado por la deno-
minacion de origen con destina @] extranjero debera ir acom-
panada, ademas del correspondiente certificado de analisis, del
certificado de denominacion de origen expedide por el Consejo
Regulador, que se ajustarid al modelo establecido por el Instituto
Naciora] de Denominecione. de Origen, sin poder despacharse
esta expedicién a la exportacidn en ausencia de dichos certifi-
cados.

2, En las expedicione. d: vinos con destino al mercado na-
cional, el selladg por el Consejo Regulador de la cédula de
circulacién surtira los mismos efectos del certificado de origen.

Art, 35, 1. Con objete de poder controlar Ig produccién, eia-
boracién y existencias, asi como lag celidades, tipos ¥y cuanto
ses necesaric para poder acreditar el corigen v calidad de los
vinos, las personas fisicas o juridicas titulares de las vidas v
bodegas vendran obligadas g presentar las siguientes declara-
clones:

A) Togdas las firmas inscritas en el Regisiro de Vifias pre-
sentaran, una ver terminada la recoléccion y, en todo casc, an-

tes del 3t de octubre de cada afio, declaracitn de la cosecha

oblenida en cada uno de los vifledos inscritos, indicando el des-
ting de l= uva ¥, en caso de venta, el nombre det comprador.
St se producen distintos tipos de uvas, deberan declarar la can-
tidad obtenids de cads una de ellas,

B) Todas las firmas inscritas en el Regisiro de Bodegas de
Elsboracién o Lagares deberin declarar antes del 31 de octubre
la cantidad de mosto ebtemido, diferenciande el pracedente de
la Zona del Jerez Superior ¥ el del resto de la Zona de Pro-
duccién, debiendo consignar la procedencia de la uva y sl des-
tino del moste, va sea para venia, indicande comprader ¥
cantided, ya para crianza en bodegas propias. En tento tengan
existencias deberén declarar mensusimente las ventas efec-
tuadas,

C} Las firmas inseritas en el Registro de Bodegas de Pro-
duccidn, Bodegas de Crianza y almacenamientp y en el Regis-
tro de Bodegas de Crienzs y Expedicién, presentaran, dentro
de los diez primeros dias de cada mes, declaracién de en_trad&s
y salidas de productos habidos en el mes anterior, indicando
la procedencia de los vinos adguiridos. . .

D) Las firmas inscritas en todes los registros de bodegas
debersn presentar al 31 do agosto las altas y bajas habidas
en el afo en los enveses a que se refiere el articulo 14.

2. El incumplimiente de las prescripciones de este articulo
HNevara aparcjiada la imposibilidad de  obtener certificaciones
de origen, precintas, sellade de facturas, pases de bodega a
bodege ¥ cuanta documentacién se expida por el Consejo Re-
gulador, asi como para que los mogtos del Jerez $upenor pue-
dan ser considerados como tales. Estas imposibilidades a que
se elude quedaran automaticament. sin efecto una vez pre-
sentadas estas declaraciones, con independencia de las accio-
nes a gque hubiera lugar, de acuerdo con lo establecido en el
capitule IX, .

3, De conformidad con lo previsto en los articulos 46 y 73
de la Ley 25/1970, las declaracicnes a gue se refiere el aparta-
do 1 de este articulo tlenen efectos meramente estadisticos,
por lo que no podran facilitarse ni publicarse méds que en
forma numeérica, sin referencia alguna de carfcter individual.
Cualquier infraccion de esta norma, por parte del personal
afecto al Consejo, serf considerada como falta muy grave.
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Art, 36. 1. Toda uva, mosto o vino gue por cualquier causa
presente defectos, alteraciones sensibles ¢ gue en su produc-
cién se hayan incumplido los preceptos de este Reglamento o
los preceptos de elaboracidén sefialados por la legislacién vi-
gente, sera descalificade por el Consejc Regulador, lo que lle-
vara consigo la pérdida de la denominacién de origen o el
derecho & la mismg en caso de productos no definitivamente
elaborados. )

Agimismo se considerard como descalificado cualquier pro-
ducto obtenido por mezcla con otro previamente descalificado.

2. La descalificacién de los vinos podra ser realizada por
el’ Consejo Regulador en cualguier fase de produccién, elabo-
racién, crianza o comercializacidén, v a partir de la iniciacién
del expediente de descalificacién deberan permanecer en enva-
ses independientes y debidamente rotulados, bajo control del
Consejo Regulador, que en su resolucion determinara el des-
tino del producto descalificado, el cual en ningin caso podra
ser transferido a otra bodega inscrits.

3. FEl Consejo Regulador podri anular la descalificacién de
un vino una vez desaparecidas las circunstancias que la moti-
varen.

CAPITULO VIII
Del Consejo Regulador

Art. 37. 1. Las denominaciones de origen «Jerez- Xeres-
Sherrys y «Manzanilla-Sanltcar de Barrameda» seran regidas
por un Consejo Regulador coman, con domicilic en Jerez de
la Frontera. Este Organismo, de mcuerdo con lo que deter-
minan los articulos 88 y 101 de Ia Ley 25/1970, estard integrado
en el INDO ¢omo drgano desconcentrado del mismo con la pser-
sonalidad que la legislacidén vigente le adjudica ¥ con atribu-
ciones decisorias en cuantas funciones se le encomiendan en
este Reoglamento,

2. Su ambito de competencia, sin perjuicio de lo establecido
en el artfculo 39, estard determinado:

A) En lo territorial, por la respectiva Zona de Produccién
y Crianza.

B) En razon de los productos, por los protegidos por la
denominacién. en cualquiera de sus fasés de produccion, ela-
boracitn, crianza, circulacién y comercializacion.

C) En razén de las personas, por las inscritas en los dife-
rentes registros, .

Art. 38, 1. Con objete de aplicar los precepics de este Re-
glamento y wvelar por su cumplimiento, el Consejo Regulador
ejercers las sigulentss funciones:

1. Orientar, vigilar y controlar la produccién, elaboracion
¥ ‘calidad de los vinos amparados por sus denominaciones de
origen.

2. Velar por el prestigio de las denominaciones de origen
en el mercade nacicnal y en el extranjero y perseguir su em-
pleo indebido, -

3. Lievar los registros a gue hace referencia el articulo 16
¥ los de sus titulares, asi como el control de entradas y salidas
de uvas, mostos ¥ vinos en les instalaciones de elaboracion y
almacenamiento. )

4, Colahorar en las tareas de formacion y conservacion del
Catastro Viticola y Vinicola gue le sean encomendadas.

5. Expedir los certificados de origen y precintas de garantia.

6. La geslion directa y efectiva de las exacciones previstas
en 8l Estatuto de la Vifia, del Vino y de los Alcoholes, y de
cuantas percepciones le correspondan, asi como la recaudacion
de las multas ¥ ejecucién de las sanciones impuestas,

7. El estudip de los mercados, asi como la promocion ¥
propaganda de sus vinos, en la que deberé participar cual-
quiera gue sea el organismo que la patrocine, sin perjuicio
de la competencia del Ministeric de Comercio. .

8. Actuar ocon plena responsabilidad y capacidad juridica
para obligarse ¥ comparecer en juiclo, tanto en Espafia como
en ol extranjere, ejerciendo las acciones que les correspondan
en su mision de representar y defender los intereses generales
de las denominaciones de origen.

8. Ejercer las facultades delegadas por el INDO y ofros Or-
ganismos de la Administracién,

10. La incoacién e instruccién de los expedientes, de acuer-
do con lo que determina el articulo 94 del Estatuto de la Vifia,
del Vino y de los Alcoholes. :

11. Proponer los presupuestos del misma y elevarlos al INDO
para su aprobacibn en la forma que por dicho Instituto se
determine,

12, Proponer y elevar al INDO las cuentas generales del
Consejo,

13. Conocer y aprobar la Memoria anual de la actuacién
del Consejo, dando traslado de la misma al INDO,

4. Aquellos qgue se le encomienden por los Organismos
competentes de]l Ministeric de Agricultura, .
15 Regular la plantacién de vifiedos en la zona de produc-
cién, en la forma prevista en el articulo 5.°, 2.

18. Temar las medidas necesarias para que los criadores-
exportadores v almacenistas adquieran los mostos de la cose-
cha, de acuerdo con la produccidn de la campartia v fluctuecio-
{1:328 deg mercado, fijandose precios, a gue se refiere ol artfcu-

r . .

17. Limitar las cifras de venta en las campafias en que cir-
cunstancias especiales lo aconsejen v las compras cuando se
juzgue necesario, dando cuenta al INDO.

18. Estudiar los problemas de caracter general que puedan
afectar a la viticultura y a la elaboracidén y comercializacion de
los vinos amparados, proponiendo a los Organismos competentes
su selucion o los posibles asesoramientos técnices que convenga
recabar, -

19, Fomentar la crianza de los vinos y vigilar las existencias
v calidad de las soleras, llevando cuenta corriente de su movi-
miento en cada bodega, con ¢bjeto de evitar su disminucion
y estimular la calidad, -

20. Vigllar la calidad del vino gue se venda con estas deno-
minaciones de origen, tanto en el interior como en el exterior de
la zona de produccién y en el extranjero, combatiendo los frau-
des, mixtificaciones y defectos de calidad e, incluso, imponiendo
precios minimos de exportacién en funcién de los precies de
los mostos, gastos de crianza y cuanto elementos puedan incidir
para su determinacion, previa audiencia de los seciores intere-
sados, inscritos en los registros de este Consejo Regulador y
con la intervencién del Ministerio de Comercio de acuerdo con
las normas vigentes para la ordenacion de las exportaciones. Su
infraccion se considerara falta grave.

21. Llevar las estadisticas de produccidn y las de venias en
el territorio nacional vy en. el extranjero, promoeviendo los estu-
dios sobre mercados, vy los de orden econémico gue se eslimen
necesarios.

22. Llevar el control de las etiguetas que se emplean en la
comercializacién de los vinos amparados por estas denomina-
ciones y aprobar las mismas.

23. Proponer a los Organismos competentes las medidas que
estime necesarias para la defensa de la calidad, aplicacion del
Reglaments, proteccion de los derechos inherentes a las denec-
minaciones de origen, asi como en lo reforente a su propaganda
y comercializacion. .

Art. 39. El Consejo Regulador queda expresamente autoriza-
do para vigilar el movimientfo de uvas, mostes ¥ vinos no prote-
gidos por la denominacion de origen que se slaboren, comercia-
licen o transiten dentro de la zona de produccién, dandoe cuenta
de las incidencias de este servicio a la Delegacién Provincial
de Agricultura y remitiéndole copia de las actas gque se pro-
duzean, sin perjuicio de la intervenciéon de los Organismos com-
petentes en esta vigilancia.

Asimismo, podra proponer al INDO la adopcidn de normas
complementarias a este Reglamento para el mas efective con-
trol y vigilancia de las denpominaciones de origen, asi como
para evitar el uso indebido de las mismas.

Art. 40. 1. El Consejo Regulador estara constituido por:

a}  Un Presidente, designado por el Ministerio de Agricultura,
de la terna propuesta por el Consejo Regulador, con informe
favorabie del INDO. .

Un Vicepresidente en representaciéon del Ministerio de

. Comercio.

¢) Cinco Vocales viticultores: uno en representacion de Co-
operativa de viticultores que, necesariamente, ha de estar vingu-
lado como socio o directive a alguna de tales Cooperativas,
inscritas en el Consejo, elegide per las mismas; otro en repre-
sentacién de los viticultores de la. zona de produccién, y tres
en representacién de los viticuliores de la zona de Jerez Supe-
rior que no poseeran la antes dicha vinculacién y que seran
elegidos por la Cémara Oficial Sindical Agraria de la provincia
de Cadiz, entre los inscritos en los Registros de este Consejo.

dl Cinco Vocales en representacién de los sectores vinicola
vy exportador, de los cuales cuatro seran criadores-exportadores
elegidos en el seno de la Unién de Empresarios del-Sindicato
Provincial de la Vid por los sindicados que figuran inscritos en

.el Registro de Exportadores de astas denominaciones y un Vocal

en representacion de los inscritos en los Registros ¢} y d) del
articulo 18 de este Reglamento, elegido dentro del seno de la
Unién de Empresarios del Sindicato Provincial de la Vid por
los sindicades que figuren inscritos en los mencionados Regis-
tros o y dh

e) Dos Vocales designadgs por el Ministerio de Agricultura
con especiales conocimientos sobre viticultura y enologia.

2, Por cada uno de los cargos de Vocales del Consejo Re-
gulador, se designara un suplente, elegido en la misma forma
que el titular, pero teniendo en cuenta que cuando sea elegido
como vinicultor fitular un Vocal inscritc en e Registro c), el
suplente sers del Registro d) y viceversa.

3. Los cargos de Vocales serdn renovados, por mitad, cada

"dos afios, pudiendo ser reclegidos.

4. En caso de cese de un Vocal por cualquier causa, se pro-
cederda a designar sustituto en la forma establecida. .

5. El plazo para la toma de posesién de los Vocales sera,
cotqg méaximo, de un mes a coniar desde la fecha de su desig-
nacién.

8. Causaré baja el Vocal que durante el periodo de vigencia
de su cargo sea sancionado por infraccién grave en las materias
que regula este Reglamento, bien personalmente o la firma a
que pertenezca.

Igualmente, causaré baja a peticién propia o del Organismo
que lo eligidé o por ausencia injustificada a tres sesiones con-
secutivas o cinco alternas, o por cavssr bajs en los Regisires
de la Denominacién de QOrigen.



